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Kdzlemények

A géntechnologiai hatésag kozleménye engedély tereteinek tarsadalmi konzultacio érdekében
torténé kozzétételebl

Az Orszagos Koranyi TBC és Pulmonoldgiai Intézetmfc 1121 Budapest, Pihénutca 1.; a
tovabbiakban: Kérelméz} Gigyében, géntechnolégiaval modositott szervezktddiztonsagi elszigetelési
osztalyba sorolt zart rendszerben tostdalhasznalasat — a Géntechnoldgiai Eljarasokaeéhyeés
Bizottsag (a tovabbiakban: Bizottsag) GA2014-04nszévéleményét, valamint a Gyogyszerészeti és
Egészsegugyi Misseg- és Szervezetfejlesztési Intézet (a tovabbraklegészségiigyi szakhatdsag)
OGYI1/4002-5/2014. szamu szakhat6ségi allasfoglakisa figyelembevételével — a vonatkozo
jogszabalyokban, a kérelemben, tovabba az anndkkietét képe& dokumentacidban, foglalt feltételek
betartasa mellett

engedélyezem.

Zart rendszerben az alabbi szervezetek géntechnolidg mddositdsa és felhasznaldsa engedélyezett:
- Human sejtvonalak (H1975, A2058, M1/9, H358, A4B1650, HT29, LCLC, A549, HT1080,
Dul45, 3 LL-HH, LEC, HUVEC)
- Egér sejtvonalak (C-26, B16, AE17, AB12)
- Kinai horcsog sejtvonalak (CHO)
- Egér Mus musculustérzsek (SPF egér torzsek: Balb/C, C57B1/6, DBARPF-1, SCID és
NOD-SCID egér torzsek)

A fent felsorolt géntechnoldgiaval modositott seemtek zart rendszerben tokiéfelhasznélasa az
SF/64-17/2014. hatarozattal engedélyezett géntédfiaomodositast végzétesitméenyben végezidet

Az egészsegugyi szakhatésag a géntechnolOgiai dayskg engedélyezéséhezimdisok nélkil
hozzéjarult.

A Kérelmezé az igazgatasi szolgaltatasi dij megfizetése aldlemtesul.

A jelen hatarozatommal engedélyezett tevékenydégoetése érdekeben, jogerhatarozatom masolati
példanyait tajékoztatasul megkildom a géntechnaldmiddositasnak tekinteidvalamint annak nem
minésule eljarasokrol és a géntechnoldgiai tevékenysegnd@ltésére jogosult hatdsagokrdl szolo
111/2003. (XI. 5.) FVM-GKM-ESZCSM-KvVM egyiittes rdelet 3. 8-4ban meghatarozott
hatosagoknak.

Hatarozatom a kozléssel jogsr ellene kdzigazgatasi uton jogorvoslatnak helyesa A hatarozat
birésagi fellilvizsgalatat — jogszabalysértésre thiveassal — a kozlédt szamitott 30 napon belll
keresettel lehet kérni aétFarosi Kozigazgatasi és Munkaigyi Birésagtol. Aelsetlevelet a dvarosi
Kbzigazgatasi és Munkalgyi Birdsagnak kell cimeate, Hatésdgomnal kell harom példanyban
benyujtani vagy ajanlott kildeményként postara adni

Indokoléas
A Kérelmezé 2014. januar 14. napjan géntechnolégiaval médositoszervezetek 1. biztonsagi

elszigetelési osztalyba sorolt zart rendszerben ti#né felhasznalasa targyaban kérelmet nyujtott be
Hatésagomhoz.
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Az engedély iranti kérelmet a géntechnoldgiai teva&ységbl szolo 1998. évi XXVII. térvény (a
tovabbiakban: Gtv.) 8. §-a, a géntechnoldgiai tevénység engedélyezési eljarasi rend@r valamint
az eljarads soran az EurGpai Bizottsaggal valé kapotattartasrél szolé 132/2004. (V. 29.) Korm.
rendelet (a tovabbiakban: Rendelet) 2. §8-a alapjarmegvizsgéaltam és megallapitottam, hogy a
Kérelmezo altal benyujtott dokumentécidé megfelel a jogszabai eléirdsoknak.

Az engedélyezés irdnti dokumentaciot szakhatdsagilld@sfoglalas céljabol az egészségugyi
szakhatésag részére, valamint véleményezés céljab@ Bizottsdg részére SF/64-4/2014.
ugyiratszadmon, SF/64-5/2014. Ugyiratszamon 2014. n@ar 24. és 2014. januar 28. napjan
megkuldtem.

A Bizottsag a kérelmet 2014. februar 27. napjan meartott Glésén megtargyalta, a kérelmedt
meghallgatta. A tébbségi vélemény a dokumentaciélégségesnek itélte, és az engedély megadasat
kiegészib feltétel ebirasa mellett javasolta. A Bizottsag altal leirt féételnek, miszerint ,a kérelmet

ki kell egésziteni a médositott konstrukcidok ésaamkkal végzett tevékenységek vilagosabb és szaaksze
leirasaval, a transzgének és vektorok ismertetédSgeeKerelmezé a Hatdbsagomhoz 2014. majus 21.
napjan beékezett, korabban az egészségligyi szakhsdg hianypdétlasi felhivasara is megkuldott

Ve

Targyi Ugyben az egészségulgyi szakhatésag OGYI/B8IPL4. Ggyiratszamu 2014. aprilis 1. napjan
érkezett allasfoglalasaban a kérelemben jeloltegpbmioldgiai tevékenység engedélyezéseéh&rasbk
nélkil hozzajarult.

Mindezek alapjan a rendelkiereszben foglaltak szerint dontéttem.

Az ugyintézési hatarid a Gtv. 9. 8 (1) bekezdése alapjan 90 nap. Az igg@si hataridbe a
szakhatdésagi eljaras dthrtama, valamint a tarsadalmi konzultacio lefdBsanak idtartalma a
kOzigazgatasi hatésagi eljaras és szolgaltatatdits szabalyairdl szolo 2004. évi CXL. torvény (a
tovabbiakban: Ket.) 33. § (3) bekezdésének d) pdigja Gtv. 9.8 (5) bekezdése alapjan nem szahait be

A Kérelmed az illetékekél szAld 1990. évi XCIIl. térvény 5. § (1) bekezdésk c) pontja alapjan
mentesul az igazgatasi szolgaltatasi dij fizetésle a

Hatarozatomat a Gtv. 3. §, 4. 8§ (1) bekezdésénepgohjja, 8. § (1) bekezdése, 8/A. §, 9.8 (1)-(6)
bekezdése, a Rendelet 1. § (1) bekezdése b) p@ntfa, a géntechnoldgiai tevékenységre vonatkozo
nyilvantartdas és adatszolgaltatas rerijéwvalamint a géntechnoldgiai tevékenységhez szjdse
engedély iranti kérelemhez csatolandé dokumentdicgzold 82/2003. (VII. 16.) FVM rendelet 1. § - 2.
§-a, a human-egészségugy, human gyogyszergyaridestéa, és az emberi testtel kdzvetlenul érinikez
vegyi anyagok esetében géntechnoldgiai tevékenys@gését engedélygzyéntechnoldgiai hatdsag,
valamint a me@gazdasag és az élelmiszeripar teruletén, illetwelegpari célu felhasznalas esetében
géntechnoldgiai tevékenység végzését engedebigrasban kozretikddé géntechnoldgiai szakhatdsag
kijelolésébl szo6lo 14/2008. (IV. 17.) EUM rendelet 1. 8 (1)kbedése, valamint a Ket. 71. § (1)
bekezdése és 72. § (1) bekezdése alapjan hoztam meg

Hataskoromet a Rendelet 1. § (3) bekezdése biztofiftyelemmel a kdzponti allamigazgatasi szerigkkr
valamint a Kormany tagjai és az allamtitkarok jé@gdrol szol6 2010. évi XLII. térvény 5. § (3)
bekezdése és a Magyar Koztarsasag minisztériuméahsdrolasardl szolo 2010. évi XLII. torvény 2. §
(1) bekezdésének b) pontjara.

A jelen hatarozat elleni fellebbezés lgfsgigét a Gtv. 3. § (4) bekezdése és a Ket. 100. Iekezdés a)
és d) pontjai zarjak ki, a dontés birdésagi eljgdetében torténfelllvizsgalatanak lehéségét a Ket.
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100. § (2), tovabba 109. § (1) bekezdése a) pdmtf@sitja. A Bvarosi Kozigazgatasi és Munkaugyi
Birdsag illetékessége a polgari perrendtartds@bsi952. évi lll. torvény 326. § (7) bekezdéséapal.

A géntechnologiaval modositott szervezetekre ééralemmel kapcsolatos hatasvizsgalatokra, illetve
géntechnoldgiai vizsgalatokra vonatkoz6 adatok

A génallomany forrasai, a hasznalt recipiens, dongrilletve szib mikroorganizmusok, a hasznalt
gazda-vektor rendszer:

Recipiens szervezet:
- Human sejtvonalak (H1975, A2058, M1/9, H358, A4B650, HT29, LCLC, A549, HT1080,
Dul45, 3 LL-HH, LEC, HUVEC)
- Egér sejtvonalak (C-26, B16, AE17, AB12)
- Kinai horcsog sejtvonalak (CHO)
-  Egér Mus musculustérzsek (SPF egér torzsek: Balb/C, C57B1/6, DBARPDF-1, SCID és
NOD-SCID egér torzsek)

Donor és vektor szervezetek:

A kutatasokban felhasznalni kivant, az adott feherjlletve annak regulator régiéit tartalmazé huma
vagy allati cDNS olyan donor organizmusokbdl szaikamelyek mindegyike tobbszérésen etiertt,

az alapkutatasban rendszeresen alkalmazott szgruedgek teljes genom szinten feltérképezettek.

A fent emlitett DNS-ek embeth emlbsokksl (patkany, egér), élesztorzsekidl, illetve bakterialis (pl E.
coli) torzsekldl szarmazhatnak

A klonozd/expresszids vektorok mindegyike a kerdskai forgalomban kaphat6é altaldnos plazmid
rendszerek, expresszids vektorok, melyek teljekvereiaja ismert és altalaban valamely marker gén,
illetve antibiotikum rezisztencia gének talalhawdjtuk. A vizsgalatok targyat kép&zgének, DNS
szakaszok, 6énmagukban veszélytelenek. A vektoroinzBstek méretét, ahol csak lehetséges, a vart
funkci6 megvalésitdsahoz szikséges keHegkisebb DNS szakasz klonozaséra korlatozzak|lyehe
csokkenteni kivanjak rejtett funkciok beviteléne& énegnyilvanulasanak valosigeget, vagy nem
kivant tulajdonsagok megjelenését.

A munka jellege
Zart rendszerii felhasznaléds osztélyba sorolasa: osztaly
A munka céljai, a médositasokba bevont génallomankaervezett funkcioi:

A tumorbiologiai osztdlyon daganatos megbetegedéstfisorban malignus elvaltozdsok
biologiai sajatossagainak kutatasa zajlik, valarergk kezelésére alkalmas 0j hatéanyagok és aljaras
alapkutatasa torténik. A kutatasaink nem kodzveKepcsolodnak a gyogyszerfejlesztéshez, a tumorok
élettani folyamatainak megértését segitik &éntechnoldgiailag modositott szervezetek saggtsadin
vitro tesztelhetjik a tumorsejtekiikbdését (pl proliferacio, apoptosis, migracio stligtve in vivo
allatkisérletek végezhik, a tumorok szervezeten bellli viselkedésével salatban. A genetikai
modositasi folyamatok nem az OKTPI-ben zajlandakcdak ezen mdédositott szervezetek felhasznéalasa,
vizsgalata torténik.

Kockazatértékelés dsszefoglalasa

A genetikailag modositott sejteket és egeértorzsékigss forrasbol, lekdvethét és megbizhato, erre
szakosodott cégaltfogjak beszerezni, sajat laboratériumukban ilyetn allitanak él. Felhasznalasuk a
sajat kutatOlaboratériumainkban torténik, kulonbéadomanyos keérdések megvalaszolasara, kozvetlen
kereskedelmi forgalomba nem kerlilnek az OKTPI altal
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Az intézményben hasznalt sejtek és egértdrzsekesgtleges természetes kornyezetbe vald kikertlés
esetén az ott jelenl@vtobbi szervezettel szemben nagy kompetitiv hay@nrendelkeznek, patogén
hatasuk pedig a tobb évtizedes hasznalatuk ms#ettismert.

A genetikailag modositott egértorzsek laboron kinéin maradnak életben, tenyésztésikhoz specialis
korilmények kellenek. Amennyiben kikerlilnek a mestges kornyezetikh olyan kompetitiv
hatranyban szenvednének, hogy természetben valépelodasuk kizarhatd. Az egerek tartasahoz steril
€s szigoruan szabalyozott kérilményekre van szilkiggga velik dolgozé munkatarsak barmilyen
jellegi fertbzés veszélyének kockazata is minimalis. A génmdé@mdiovetkeztében ezek az egerek
alkalmassa valnak a human tumorok vizsgéalatara,olgan jellegi élettani valtozasokat ezek a
modositasok nem okoznak, mely barmiféle veszélghjbetne a velik dolgozé munkatarsakra, vagy a
kornyezetikre.

A KINETO Lab Kft. (cim: 1032 Budapest, Zapor utcé.;5a tovabbiakban: Kérelm&gz tigyében,
géntechnoldgiaval moédositdiomagataella (Pichia) pastori. biztonsagi elszigetelési osztalyba sorolt
zart rendszerben tortén felhasznalasat — a Gyodgyszerészeti és Egészseghlybseg- €s
Szervezetfejlesztési Intézet (a tovabbiakban: egégimyi szakhatosag) OGYI/1682-7/2014. szamu
szakhatosagi allasfoglalasanak figyelembevételéved vonatkozo jogszabalyokban, a kérelemben,
tovadbbéa az annak mellékletét képetokumentacioban, foglalt feltételek betartasa etiell

engedélyezem.

A géntechnoldgiaval médositott szervezetek zartdseerben torténfelhasznalasa az SF/15-18/2014.
hatarozattal engedélyezett géntechnologiai modasiégs letesitményben vegezidet

Az egészsegugyi szakhatésag a géntechnolOgiai dayskg engedélyezéséhezirdisok nélkil
hozzéjarult.

A Kérelmezé az igazgatasi szolgéltatasi dijat megfizette.

A jelen hatarozatommal engedélyezett tevékenydégoetése érdekében, jogsrhatarozatom masolati

példanyait tajékoztatasul megkuldom a géntechnaldpiodositasnak tekinteidvalamint annak nem

minésule eljarasokrél és a géntechnoldgiai tevékenységnd@ltésére jogosult hatdsagokrél szolo
111/2003. (XI. 5.) FVM-GKM-ESZCSM-KvVM egyittes rdelet 3. 8§-dban meghatarozott
hatosagoknak.

Hatarozatom a kozléssel joger ellene kdzigazgatasi uton jogorvoslatnak helyesa A hatarozat
birésagi felllvizsgalatat — jogszabalysértésre thiveassal — a kozlgdt szamitott 30 napon belll
keresettel lehet kérni aé¥arosi Kozigazgatasi és Munkaigyi Birésagtol. Adsetlevelet a dvarosi
Kbdzigazgatasi és Munkatigyi Birosagnak kell cimeaze, Hatosagomnal kell harom példanyban
benyujtani vagy ajanlott kiildeményként postara adni

Indokoléas

A Kérelmezé 2014. januar 3. napjan géntechnoldgiaval moédositotszervezetek 1. biztonsagi
elszigetelési osztalyba sorolt zart rendszerben ti@&né felhasznalasa targyaban kérelmet nyujtott be
Hatésagomhoz.

Az engedély iranti kérelmet a géntechnoldgiai tevé&nységbl szolo 1998. évi XXVII. torvény (a
tovabbiakban: Gtv.) 8. §-a, a géntechnoldgiai tevé&nység engedélyezési eljarasi rendg@r valamint
az eljarads soran az EurGpai Bizottsaggal valé kaposattartasrél szolé 132/2004. (V. 29.) Korm.
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rendelet (a tovabbiakban: Rendelet) 2. §8-a alapjarmegvizsgéaltam és megallapitottam, hogy a
Kérelmezo altal benyujtott dokumentécié megfelel a jogszabai eléirdsoknak.

Az engedélyezés iranti dokumentaciot véleményezéljabol a Géntechnoldgiai Eljarasokat
céljabdl az egészségiigyi szakhatdsag részére SRIA14. és SF/15-5/2014. tgyiratszamokon 2014.
januar 10. napjan megkuldtem.

A Bizottsag a kérelmet 2014. januar 30. napjan megttott Ulésén megtargyalta, a tobbségi
vélemény a dokumentaciot elégségesnek itélte, ésemgedély megadasat kiegéséiteltétel elbirasa
mellett javasolta. A Bizottsag altal leirt feltétel, miszerint ,allati vagy novényi kérokozokkal
végeznek géntechnoldgiai tevékenységet, akkor malg felelni legaldbb a 2. elszigetelési osztalyba
sorolas feltételeinek megvizsgaltam, és mivel a kérelemben felsorolt sevezetek nem allati vagy
novényi patogének a Bizottsag altal meghatérozoteftételt figyelmen kivil hagytam. A Gtv. 5. § (1)
bekezdése szerint a géntechnoldgiai hatosag az egg iranti kérelmet a Bizottsag véleménye
ellenére is elutasithatja vagy az engedélyt megadiea

A Bizottsag altal leirt masik feltételnek, miszerin ,a kérelmet ki kell egésziteni a madositott
konstrukciok és az azokkal végzett tevékenységigasabb és szakszeteirdsaval, a transzgének és
vektorok ismertetésévela Hatosdgomhoz 2014. majus 21. napjan beékezetkorabban az

V4

eleget tett.

Targyi Ugyben az egészségugyi szakhatésag OGYII6BP 4. Ugyiratszamu 2014. marcius 21. napjan
érkezett allasfoglalasaban a kérelemben jeloltegpbmioldgiai tevékenység engedélyezéséh&rasbk
nélkil hozzajarult.

Mindezek alapjan a rendelkiereszben foglaltak szerint dontéttem.

Az ugyintézési hatarid a Gtv. 9. 8 (1) bekezdése alapjan 90 nap. Az igg@si hataridbe a
szakhatdésagi eljaras dthrtama, valamint a tarsadalmi konzultacio lefdBsanak idtartalma a
kbzigazgatasi hatésagi eljaras és szolgaltatatdits szabalyairdl szolo 2004. évi CXL. torvény (a
tovabbiakban: Ket.) 33. § (3) bekezdésének d) pdigja Gtv. 9.8 (5) bekezdése alapjan nem szahait be

A Kérelmed a géntechnoldgiai tevékenység engedélyezésééterlid igazgatasi szolgaltatasi dijakrol
sz016 138/2004. (1X. 23.) FVM 1. szamu melléklep8ntjaban meghatarozott 6sszeget megfizette.

Hatarozatomat a Gtv. 3. §, 4. § (1) bekezdésénepgohjja, 8. § (1) bekezdése, 8/A. §, 9.8 (1)-(6)
bekezdése, a Rendelet 1. § (1) bekezdése b) p@ntfa, a géntechnoldgiai tevékenységre vonatkozo
nyilvantartdas és adatszolgaltatas rerijéwvalamint a géntechnoldgiai tevékenységhez szjdse
engedély iranti kérelemhez csatoland6 dokumentdicgzold 82/2003. (VII. 16.) FVM rendelet 1. § - 2.
§-a, a human-egészségugy, human gyogyszergyaridestéa, és az emberi testtel kdzvetlenul érinikez
vegyi anyagok esetében géntechnoldgiai tevékenys@gését engedélygzgéntechnoldgiai hatdsag,
valamint a medgazdasag és az élelmiszeripar teruletén, illetwelegpari célu felhasznalas esetében
géntechnoldgiai tevékenység végzését engedebigrasban kozretikddé géntechnoldgiai szakhatésag
kijelolésébl szolo 14/2008. (IV. 17.) EUM rendelet 1. 8 (1)kbedése, valamint a Ket. 71. § (1)
bekezdése és 72. § (1) bekezdése alapjan hoztam meg

Hataskoromet a Rendelet 1. § (3) bekezdése biztofsftyelemmel a kdzponti allamigazgatasi szerigkkr
valamint a Kormany tagjai és az allamtitkarok jé@gdrol szolé6 2010. évi XLII. térvény 5. § (3)
bekezdése és a Magyar Koztarsasag minisztériuméatsdrolasardl szolo 2010. évi XLII. torvény 2. §
(1) bekezdésének b) pontjara.
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A jelen hatarozat elleni fellebbezés legfsgigét a Gtv. 3. § (4) bekezdése és a Ket. 100. Iekezdés a)
és d) pontjai zarjak ki, a dontés birdésagi eljg@detében torténfelllvizsgalatanak lehéségét a Ket.
100. § (2), tovabba 109. § (1) bekezdése a) pdmtf@sitja. A Bvarosi Kozigazgatasi és Munkaugyi
Birdsag illetékessége a polgari perrendtartds@bsi952. évi lll. torvény 326. § (7) bekezdésépal.

A géntechnologiaval modositott szervezetekre ééralemmel kapcsolatos hatasvizsgalatokra, illetve
géntechnoldgiai vizsgalatokra vonatkoz6 adatok

A génallomany forrasai, a hasznalt recipiens, dongrilletve szib mikroorganizmusok, a hasznalt
gazda-vektor rendszer:

Recipiens szervezet:
- Pichia (Komagataella) pastoris

Donor és vektor szervezetek:
- Human és allati cDNS szakaszok, valamint fehéréhtstikusan dallitott génjei
- Kereskedelmi forgalomban kaphat6 plazmid vektorok
- Kereskedelmi forgalomban kaphat6 bakulévirus veikor

A munka jellege
Zart rendszerii felhasznaléds osztélyba sorolasd: osztaly
A munka céljai, a médositasokba bevont génallomaniaervezett funkcioi:

Tumorsejtek tulajdonsédgainak vizsgalatara fehér@kerexpresszidja, Ujfajta terdpias célpontok
azonositasa, egyes fehérjék lehetséges funkcivinagalata in vitro és in vivo modellrendszerekben.

Rekombinans fehérjékd@llitasa (diagnosztikai fejlesztésekre)
Kockazatértékeles dsszefoglalasa

A KIENTO Lab Kft. a géntechnoldgiailag médositotélények felhasznalasat kizarélag zart rendszer
laboratériumokban végzi. A felhasznélt mikroorgamisok nem veszélyesek, azok évtizedek oOta
hasznalatosak a kutatasban szerte a vilagban. ik walgzett kisérleti metodikak szintén régota jol
megalapozottak, azokat a kutatdsban olyan résitvatkalmazzak, akik sok éves tapasztalattal biaak
szakteruletikon.

A tervezett tevékenységek biztonsagosak, a szigségmtézkedések betartdsa mellet minimalis
kockazatuak. A kontaminalodo eszkdzok nagy részszey hasznalatos, a tobbszér hasznalt eszkdzok
tisztitasa és sterilizaldsa megoldott.

A Szent Istvan Egyetem (cim: 2100 GodpPater Karoly utca 1.; a tovabbiakban: Kérel&@)amyében
géntechnoldgiaval modositottSaccharomyces cerevisiaeronalak (BLYES, BLYAS, BLYR
tesztrendszerek), valamifEischerichia coli(PQ37 jelzés vonal — SOS Chromo te8Y' kit -, valamint
TOP10 toérzsek]. biztonsagi elszigetelési osztalyksorolt zart rendszerben tértero felhasznalasata
Géntechnol6giai Eljarasokat Vélemén§eBizottsag (a tovabbiakban: Bizottsag) GA2014-0Gnsiz
véleményét, valamint a Gyogyszerészeti és Egésggedlindség- és Szervezetfejlesztési Intézet (a
tovabbiakban: egészséglgyi szakhatésag) OGYI/14B004. szamu szakhatésagi allasfoglalasanak
figyelembevételével a vonatkozé jogszabalyokbakémelemben, tovabba az annak mellékletét k&pez
dokumentéacidban foglaltak betartasa mellett
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engedélyezem.

A géntechnolégiaval modositott szervezet zart resdben tortéh felhasznaldsa az SF/148-23/2014.
Ugyiratszamu hatarozattal engedélyezett géntechroidmodositast végzétesitméenyben engedélyezett.

Az egészsegugyi szakhatésag a géntechnolOgiai dayskg engedélyezéséhezirdisok nélkil
hozzéjarult.

A Kérelmezé az igazgatasi szolgaltatasi dij megfizetése aldlemtesul.

A jelen hatarozatommal engedélyezett tevékenydégoetése érdekében, jogerhatarozatom masolati

példanyait tajékoztatasul megkuldom a géntechnaldpidodositasnak tekinteidvalamint annak nem

minésule eljarasokrdl és a géntechnoldgiai tevékenységnd@ltésére jogosult hatdsagokrél szolo
111/2003. (XI. 5.) FVM-GKM-ESZCSM-KvVM egyittes rdelet 3. 8§-dban meghatarozott
hatosagoknak.

Hatarozatom a kozléssel joger ellene kdzigazgatasi uton jogorvoslatnak helyesa A hatarozat
birésagi felllvizsgalatat — jogszabalysértésre thiveassal — a kozlgdt szamitott 30 napon belll
keresettel lehet kérni aé¥arosi Kozigazgatasi és Munkaigyi Birésagtol. Adsetlevelet a dvarosi
Kbdzigazgatasi és Munkatigyi Birosagnak kell cimeaze, Hatosagomnal kell harom példanyban
benyujtani vagy ajanlott kiildeményként postara adni

Indokoléas

A Kérelmezé 2014. februar 17. napjan géntechnologiaval modosit Saccharomyces cerevisiae
vonalak (BLYES, BLYAS, BLYR tesztrendszerek), valanmt Escherichia coli(PQ37 jelzé# vonal —
SOS Chromo test™ kit -, valamint TOP10 térzsek) 1. biztonsagi elsgietelési osztalyba sorolt zart
rendszerben torterd felhasznalasa targyaban kérelmet nyujtott be Hat@ayomhoz.

Az engedély iranti kérelmet a géntechnologiai tevénységbl szold 1998. évi XXVII. térvény (a
tovabbiakban: Gtv.) 8. §-a, a géntechnoldgiai tevénység engedélyezési eljarasi rendjdr valamint
az eljaras soran az Eurdpai Bizottsaggal valé kapotattartasrol szoldé 132/2004. (V. 29.) Korm.
rendelet (a tovabbiakban: Rendelet) 2. §-a alapjarmegvizsgaltam és megallapitottam, hogy a
Kérelmezo altal benyujtott dokumentacio megfelel a jogszab#i eléirasoknak.

Az engedélyezés iranti dokumentaciot vélemeényezesljabol a Geéntechnoldgiai Eljarasokat
Véleményed Bizottsdg (a tovabbiakban: Bizottsag) részére SF48-7/2014. Ugyiratszamon,
valamint szakhatésagi allasfoglalas céljabol az égzsegugyi szakhatdsag részére SF/148-14/2014.
ugyiratszadmon 2014. februér 18. és 2014. marcius .I'3apjan megkuldtem

A Bizottsdg a kérelmet 2014. februar 27. napjan meagrtott Glésén megtargyalta, a tobbségi
vélemény a dokumentaciot elégsegesnek itélte.

Targyi Ugyben az egészseégugyi szakhatésag OGYI/1850/2014. Ugyiratszamu 2014. aprilis 11.
napjan beérkezett Aallasfoglalasaban a kérelemben If#t géntechnoldgiai tevékenység
engedélyezéséhez feltételekédtasa nélkil hozzajarult.

Mindezek alapjan a rendelkiereszben foglaltak szerint dontéttem.

Az ugyintézési hatarid a Gtv. 9. 8 (1) bekezdése alapjan 90 nap. Az igg@si hataridbe a
szakhatdsagi eljaras dthrtama, valamint a tarsadalmi konzultacio lefdBsanak idtartalma a
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kozigazgatasi hatésagi eljaras és szolgaltatatdits szabalyairdl szolo 2004. évi CXL. torvény (a
tovabbiakban: Ket.) 33. § (3) bekezdésének d) pdigja Gtv. 9.8 (5) bekezdése alapjan nem szahait be

A Kérelmed az illetékekél szAld 1990. évi XCIIl. térvény 5. § (1) bekezdésk c) pontja alapjan
mentesul az igazgatasi szolgaltatasi dij fizetése a

Hatarozatomat a Gtv. 3. §, 4. § (1) bekezdésénepgohjja, 8. § (1) bekezdése, 8/A. §, 9.8 (1)-(6)
bekezdése, a Rendelet 1. § (1) bekezdése b) p@ntfa, a géntechnoldgiai tevékenységre vonatkozo
nyilvantartdas és adatszolgaltatas rerijéwvalamint a géntechnoldgiai tevékenységhez szjdse
engedély iranti kérelemhez csatoland6 dokumentdicgzold 82/2003. (VII. 16.) FVM rendelet 1. § - 2.
§-a, a human-egészségugy, human gyogyszergyaridestéa, és az emberi testtel kdzvetlenul érinikez
vegyi anyagok esetében géntechnoldgiai tevékenys@gését engedélygzgéntechnoldgiai hatdsag,
valamint a medgazdasag és az élelmiszeripar teruletén, illetwelegpari célu felhasznalas esetében
géntechnoldgiai tevékenység végzését engedebigrasban kozretikddé géntechnoldgiai szakhat6sag
kijelolésébl szolo 14/2008. (IV. 17.) EUM rendelet 1. 8 (1)kbedése, valamint a Ket. 71. § (1)
bekezdése és 72. § (1) bekezdése alapjan hoztam meg

Hataskoromet a Rendelet 1. § (3) bekezdése biztofsftyelemmel a kdzponti allamigazgatasi szerigkkr
valamint a Kormany tagjai és az allamtitkarok jé@gdrol szolé6 2010. évi XLII. térvény 5. § (3)
bekezdése és a Magyar Koztarsasag minisztériuméatsdrolasarol szolo 2010. évi XLII. torvény 2. §
(1) bekezdésének b) pontjara.

A jelen hatarozat elleni fellebbezés lefsgigét a Gtv. 3. § (4) bekezdése és a Ket. 100. Igekezdés a)
és d) pontjai zarjak ki, a dontés birdésagi eljg@detében torténfelllvizsgalatanak lehéségét a Ket.
100. § (2), tovabba 109. § (1) bekezdése a) pdmtf@sitja. A Bvarosi Kozigazgatasi és Munkaugyi
Birdsag illetékessége a polgari perrendtartds@bsi952. évi lll. torvény 326. § (7) bekezdésépal.

A géntechnologiaval modositott szervezetekre ééralemmel kapcsolatos hatasvizsgalatokra, illetve
géntechnoldgiai vizsgalatokra vonatkoz6 adatok

A génallomany forrasai, a hasznalt recipiens, dongrilletve szib mikroorganizmusok, a hasznalt
gazda-vektor rendszer:

A BLYES (Bioluminescent Yeast Estrogen Screen) éBLXAS (Bioluminescent Yeast Androgen
Screen) és BLYR (Bioluminescent Yeast Reportentszervezetek megalkotasa esetében a befogadd
szervezetek a Saccharomyces cerevisiae kordbbanogésitott valtozatai. Ezen valtozatok a YES
(Yeast Estrogen Screen) és a YAS (Yeast AndrogeeeSt tesztszervezetek, melyek megalkotasa soran
a Saccharomyces cerevisiae genomjaba huméan osrtmegéptort (hER), illetve human androgén
receptort (hAR) kodold gént épitettek. A tesztseeetbe tovabba plazmid alapu lacZ fazios 6sztra@gen
androgén valaszelemeket (ERElacZ, ARE-lacZ repdusion) transzformaltak, igy téve lebe¢ a
hormonhatasu anyagok hatasainak in vitro vizsgalata

A BLYAS tesztszervezet esetébes befogadd YAS tesztszervezétleltavolitottak az ARElacZ fuzids
riportert hordoz6 plazmidot. A biolumineszcencidekieezésében a sejt kromoszoméjan talalhato, human
androgén receptort (hAR) koédolo gén, illetve a pUYUK és pUTK420 plazmidokon elhelyezkegEnek
vesznek részt (a plazmidok felépitése mellékelxepUTK404 plazmidon a Photorhabdus luminescens
baktériumbdl szarmazé, a FMNH2-ot koddiexC, luxD és luxEgének helyezkednek el, valamint a
Vibrio harveyi baktériumbol szarmazo frp gén, malftavin oxidoreduktaz enzimet kodolja (Eldridge et
al, 2007). A luxC és luxE gének egyitiekétiranyu atirasat az ADH1 és GPD divergens &ggeto)
promoéterek biztositjak. A luxD és frp géneknek Hibbi génekkel val6 egyittes atirasat a luxC és luxD,
valamint a luxE és frp gének kozé inszertalt kosbeaimboszéma belépési hely (IRES) teszi léhét
(Gupta et al., 2003). A pUTK420 plazmidon — melggtUTKOO01 plazmid modositasaval hoztak létre —
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4 androgén valasz elem (ARE) talalhato. A pUTK40dzmid tartalmazza a luxA és luxB géneket,
melyek atirasat az ADH1 és GPD divergens promotezakalyozzak. Az androgén valasz elemeket e két
promoéter kézeé inszertaltak, létrehozva igy a pUTKpREazmidot. Ha androgén hatasu vegyuletek jutnak
be a sejtbe, akkor 6sszekapcsolédnak a hAR-raltdBze komplex koélcsbnhatasba lép az androgén
valasz elemekkel, melyek beinditjak a plazmid atsat. (Eldridge et al., 2007)

A BLYES tesztszervezet esetébe befogadd YES tesztszervezétieltavolitottdk az ERElacZ fazios
riportert hordoz6 plazmidot. A biolumineszcencidekieezésében a sejt kromoszoméjan talalhaté human
androgén receptor helyett human 6sztrogén recefitgRr) kodold geén, illetve a pUTK404 és pUTK407
plazmidokon (a plazmidok felépitése mellékelve)eblbzked gének vesznek részt. A pUTK407
promoéterei kozé beillesztettek tandem (egymas ugaretbds) osztrogén valasz elemeket, amelyek
elinditjdk a plazmid atirédasat, és egyszerre asg@djak a luxA és luxB gént. Ezzel egyitt a masik
plazmidra (pUTK404) egy kozbefhisiboszéma belépési hely (IRES) lett inszertalvagly az eukariota
szervezeteken az dsszetett gének atirédasahozgeskdgy lehetséges a plazmidon a luxC, -D, vaiami

a luxE és az frp gének egyuttes atirasa.

A BLYR tesztszervezet esetéberA befogadod tesztszervezétlszintén eltavolitottak a fuzios riportert
hordoz6 plazmidot. Az éles#t allandé fénykibocsatasra képesek, a citotoxikuatast a
biolumineszcencia gatlasa jelzi. A biolumineszcari@letkezésében a fentiekben ismertetett pUTK401
(felépitése mellékelve) és pUTK404 plazmidokon lgekeds gének vesznek részt (Eldridge et al.,
2007).

A modositasok soran kilénb®ztulajdonsaggal rendelkéz Escherichia coli K12-es vonalakat
hasznaltak, melyekib az egyes génszakaszokat P1, Mu és lambda fatalk téhnszdukcidval juttattak
be a befogaddé mikroorganizmusba.

A PQ37 jelzési E. coli torzset kereskedelmi forgalomb@&@S-Chromokit részeként szereznék be.
A munka jellege

Zart rendszerii felhasznalas osztalyba sorolasa. osztaly

A munka célja:

A fenntartott Saccharomyces cerevisiae vonalakabtodikogiai tesztekben hasznalnak fel. A
biolumineszcencia segitségével a hormonhatasumiatiacitotoxikus anyagok hataséra bekovetkez
valtozasok in vitro jol nyomon kovetltetk. Ezzel a gyors, egys#iees koltséghatékony mabdszerrel
folyamatosan mérhétpl.

szennyviztisztitok hatékonysaganak mérése, ésagdbd ebvizek EDC terhelésének nyomonkdvetése.
A klasszikus monitoring tevékenységeken kivil, téb&g van biodetoxifikacidés eljarasok
hatékonysaganak vizsgalatara és az alkalmazoteturifikaciés agensek screening vizsgalatara.

A fenntartott PQ37 E. coli vonalat genotoxikégiasztekben hasznaljuk fel. Az egyes vegyuletek,
kornyezeti mintdk genotoxicitasa a tesztszerveastmalataval kolorimetridsan mérheat valik, in vitro

j6l nyomon kovethét A teszt alkalmazhaté szennyvizek genotoxicitakakimutatasara, illetve a
szennyviztisztitok genotoxinokra vonatkoztatottdedlitasi hatékonysadgéanak értékelésére. Tovabbi
felhasznalasi lehéség: biodetoxifikacidos agensek és eljarasok eréskel

Kockazatértékelés dsszefoglalasa

A recipiens vagy sztilszervezet nem valosZinhogy emberi, névényi, vagy allati betegséget oloz
vektorok és az azokba beépitett szekvenciak neazpadk fel a géntechnoldgiaval médositott szervezete
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olyan fenotipussal, amely emberi, allati vagy ngwdretegséget okozna vagy karos hatast valtana ki a
kornyezetben. A géntechnolégidval modositott mikeogezet kornyezetre vald karos hatdsa nem
valoszir.

V.

A Szent Istvan Egyetem (cim: 2100 GodpPater Kéaroly utca 1.; a tovabbiakban: Kérel&@)amyeben
géntechnoldgiaval modositotscherichia coli(TOP10 torzsek)l. biztonsagi elszigetelési osztalyba
sorolt zart rendszerben tortéré felhasznalasata Géntechnoldgiai Eljarasokat Vélemeénty®&izottsag

(a tovabbiakban: Bizottsag) GA2014-08 szamu vélgm@eévalamint a Gydgyszerészeti és Egészségiigyi
Minéség- és Szervezetfejlesztési Intézet (a tovabbimakkegészségugyi szakhatosag) OGY1/11499-
4/2014. szamu szakhatosagi allasfoglalasanak Bgyetvételével a vonatkozé jogszabalyokban, a
kérelemben, tovabba az annak mellékletét k&pekumentacidban foglaltak betartasa mellett

engedélyezem.

A geéntechnolégiaval moddositott szervezet zart reeden tortéh felhasznalasa az SF/6-6/2014.
Ugyiratszamu hatarozattal engedélyezett géntechmoidddositast vé@zétesitményben engedélyezett.

Az egészségugyi szakhatésag a géntechnoldgiai dayskg engedélyezéséhezimisok nélkul
hozzajarult.

A Kérelmezé az igazgatasi szolgaltatasi dij megfizetése alolemtesul.

A jelen hatarozatommal engedélyezett tevékenydégoetése érdekeben, jogerhatarozatom masolati

példanyait tajékoztatasul megkildom a géntechnaldmiddositasnak tekinteidvalamint annak nem

min6ésule eljarasokrol és a géntechnologiai tevékenysegnd@ltésére jogosult hatdsagokrdl szolo
111/2003. (XI. 5.) FVM-GKM-ESZCSM-KvVM egyiittes rdelet 3. 8-4ban meghatarozott
hatosagoknak.

Hatarozatom a kozléssel jogsr ellene kdzigazgatasi uton jogorvoslatnak helyesa A hatarozat
birésagi fellilvizsgalatat — jogszabalysértésre thiveassal — a kozlédt szamitott 30 napon belll
keresettel lehet kérni aétFarosi Kozigazgatasi és Munkaigyi Birésagtol. Aelsetlevelet a dvarosi
Kbzigazgatasi és Munkalgyi Birdsagnak kell cimeate, Hatésdgomnal kell harom példanyban
benyujtani vagy ajanlott kildeményként postara adni

Indokolas

A Keérelmezé 2014. februar 17. napjan géntechnoldgidval modosit Escherichia coli (TOP10
torzsek) 1. biztonsagi elszigetelési osztalyba stéirozart rendszerben torténs felhasznaldsa
targyaban kérelmet nyujtott be Hatosagomhoz.

Az engedély iranti kérelmet a géntechnologiai tevénységbl szold 1998. évi XXVII. térvény (a
tovabbiakban: Gtv.) 8. §-a, a géntechnoldgiai tevénység engedélyezési eljarasi rendjdr valamint
az eljarads soran az Eurdpai Bizottsaggal valé kaposattartasrol szoldé 132/2004. (V. 29.) Korm.
rendelet (a tovabbiakban: Rendelet) 2. §-a alapjarmegvizsgaltam és megallapitottam, hogy a
Kérelmezo altal benyujtott dokumentacio megfelel a jogszab#i eléirasoknak.

Az engedélyezés iranti dokumentaciot vélemeényezesljabol a Géntechnoldgiai Eljarasokat
Véleményed Bizottsdg, a tovabbiakban: Bizottsdg) részére SH8-6/2014. Ugyiratszamon,
valamint szakhatésagi allasfoglalas céljabol az égzségugyi szakhatdosag részére SF/148-13/2014.
ugyiratszdmon 2014. februér 18. és 2014. marcius .I3apjan megkuildtem.
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A Bizottsdg a kérelmet 2014. februar 27. napjan meagrtott Glésén megtargyalta, a tobbségi
vélemény a dokumentaciot elégsegesnek itélte.

Targyi Ugyben az egészseéglgyi szakhatésag OGYI/18449/2014. Ugyiratszamu 2014. aprilis 11.
napjan beérkezett Aallasfoglalasaban a kérelemben If#t géntechnolégiai tevékenység
engedélyezéséhez feltételeksdtasa nélkil hozzajarult.

Mindezek alapjan a rendelkiereszben foglaltak szerint dontéttem.

Az ugyintézési hatarid a Gtv. 9. 8 (1) bekezdése alapjan 90 nap. Az igg@si hataridbe a
szakhatdésagi eljaras dthrtama, valamint a tarsadalmi konzultacio lefdBsanak idtartalma a
kozigazgatasi hatésagi eljaras és szolgaltatatdits szabalyairdl szolo 2004. évi CXL. torvény (a
tovabbiakban: Ket.) 33. § (3) bekezdésének d) pdigja Gtv. 9.8 (5) bekezdése alapjan nem szahait be

A Kérelmed az illetékekél szAld 1990. évi XCIIl. térvény 5. § (1) bekezdésk c) pontja alapjan
mentesul az igazgatasi szolgaltatasi dij fizetésle a

Hatarozatomat a Gtv. 3. §, 4. 8§ (1) bekezdésénepgohjja, 8. § (1) bekezdése, 8/A. §, 9.8 (1)-(6)
bekezdése, a Rendelet 1. § (1) bekezdése b) p@ntfa, a géntechnoldgiai tevékenységre vonatkozo
nyilvantartdas és adatszolgaltatas rerijéwvalamint a géntechnoldgiai tevékenységhez szjdse
engedély iranti kérelemhez csatoland6 dokumentdicgzold 82/2003. (VII. 16.) FVM rendelet 1. § - 2.
§-a, a human-egészségugy, human gyogyszergyaridestéa, és az emberi testtel kdzvetlenul érinikez
vegyi anyagok esetében géntechnoldgiai tevékenys@gését engedélygzyéntechnoldgiai hatdsag,
valamint a medgazdasag és az élelmiszeripar teruletén, illetwelegpari célu felhasznalas esetében
géntechnoldgiai tevékenység végzését engedebigrasban kozretikddé géntechnoldgiai szakhat6sag
kijelolésébl szo6lo 14/2008. (IV. 17.) EUM rendelet 1. 8 (1)kbedése, valamint a Ket. 71. § (1)
bekezdése és 72. § (1) bekezdése alapjan hoztam meg

Hataskoromet a Rendelet 1. § (3) bekezdése biztofiftyelemmel a kdzponti allamigazgatasi szerigkkr
valamint a Kormany tagjai és az allamtitkarok jé@gdrol szolé6 2010. évi XLII. térvény 5. § (3)
bekezdése és a Magyar Koztarsasag minisztériuméatsdrolasardl szolo 2010. évi XLII. torvény 2. §
(1) bekezdésének b) pontjara.

A jelen hatarozat elleni fellebbezés lgfsgigét a Gtv. 3. § (4) bekezdése és a Ket. 100. Igekezdés a)
és d) pontjai zarjak ki, a dontés birdésagi eljgdetében torténfelllvizsgalatanak lehéségét a Ket.
100. § (2), tovabba 109. § (1) bekezdése a) pdmtf@sitja. A Bvarosi Kozigazgatasi és Munkaugyi
Birdsag illetékessége a polgari perrendtartds@bsi952. évi lll. torvény 326. § (7) bekezdéséapal.

A géntechnologiaval modositott szervezetekre ééralemmel kapcsolatos hatasvizsgalatokra, illetve
géntechnoldgiai vizsgalatokra vonatkoz6 adatok

A génallomany forrasai, a hasznalt recipiens, dongrilletve szib mikroorganizmusok, a hasznalt
gazda-vektor rendszer:

A klonkonyvtarak létrehozédséat a Life Technologidwlaforgalmazott TA Cloning® Kit, pCR™2.1
vektor, valamint One Shot® TOP10 kompetens Eschiexicoli rendszer segitségével végezzik. Az
alkalmazott kompetens sejtek és vektorok a génkl@manindennapos rutin laboratoriumi eszkdzei. A
plazmidokba az alapszekvencian kivil kizarolag kémeti mintakbol szarmazd részleges 16S
riboszémalis RNS gén, illetve részleges katekol-d2g&igendz valamint benzil szukcinat szintaz
funkciogén szekvenciakat fognak be juttani.
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A koérnyezeti mintabdl szarmazd bakterialis ered@8S riboszomalis RNS és funkcidogén szakaszok
részleges voltukbdl fakadéan nentikiidoképesek, e plazmid segitségével bekertlt génszaikasam
hatnak a befogado szervezet életfolyamataira.

A munka jellege

Zart rendszerii felhasznalas osztalyba sorolasa. osztaly
A munka célja:
Az E. coli TOP10 torzsek segitségeével létrehozlithikonyvtarakat molekularis biologiai kutatasokban
fogjak hasznalni, etsorban szénhidrogénekkel szennyezett karhelyekolmékkzosségeinek, valamint
egyes funkciégének (katekol 2,3- dioxigenaz, besmilkcinat szintaz) diverzitasanak monitorozasahoz.

Kockazatértékeles 6sszefoglalasa
A recipiens vagy sziilszervezet nem valosZinhogy emberi, névényi, vagy allati betegséget oloz
vektorok és az azokba beépitett szekvenciak nearpdk fel a géntechnoldgiaval médositott szervezete
olyan fenotipussal, amely emberi, allati vagy ngwvdretegséget okozna vagy karos hatast valtana ki a

kornyezetben. A géntechnolégidval modositott mikeogezet kornyezetre vald karos hatdsa nem
valOsziri.

Kbdzlemeény
a szeszes italok foldrajzi arujeldinek oltalmara iranyul6 eljarasban benyujtott kérelem
megjelentetésédl

l.
A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi Bosztalyaa mesgazdasagi termékek és az
élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajmjedz6inek oltalméra iranyuld eljarasrol és a termékek
ellensrzéseéél szolo 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 10. §-aalapjan megjelenteti @ékesi
Szilvapélinka miszaki dokumentéciodjat.

A jogos gazdasagi érdekiket igazolé és Magyarortadidetén székhellyel vagy lakohellyel rendetkez

természetes vagy jogi személyek a kérelemben fagkdl kapcsolatos kifogasaikat a kozzétételt

szamitott két hénapon belill irasban nyujthatjak ebeFoldniivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-

feldolgozasi Bosztalyara (1860 Budapest). Aigzaki dokumentacié mellékletei ugyancsak a FM
Elelmiszer-feldolgozasidosztalyan tekinthék meg, ebzetes idpont-egyeztetés alapjan.

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjeldlést is tartalmad elnevezése és kategoriaja:

ElnevezésBeékési szilvapalinka
Szeszesital-kategori@yumolcsparlat (a 110/2008/EK rendelet II. mekd&hek 9. kategoriaja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a terméétdb fizikai, kémiai, és érzékszervi jelleméit:
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A Békési Szilvapélinkat a C, pontban felsorolt lsélgek és kozigazgatasi hataruk teriletén termett,
szilva (min. 50% vo6ros szilva) gyumoldgtkészitik, és cefrézését, parlasat, erlelésébkxckozasat is e
térségben végzik.

Erzékszervi tulajdonsagoR ukrosen tiszta, az érlelésthalvanysarga szin a szilva, jellemd izét és
illatat az érlelt jelleg mellett mégzo, kellemes magzamatl. Az agyas palinka esetén m@yggagyas
érlelés altal finomitott zamatu, és a gyimolcstkmelgfeled szini.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

A termék kémiai és fizikai tulajdonsagai megfelédrae110/2008/EK rendelet Il. mellékletének 9. szamu
kategoriaja szerinti éirasoknak. Ezen tulméern, a palinkat nem lehet izesiteni, szinezni, &ztesinég

a termeék végsizének lekerekitése érdekében sem.

C) Az érintett foldrajzi tertilet meghatérozasa:

A termék alapanyagaul szolgal6 ,Voros szilva” a #&iik Volgyében igen jol termesztheEz a tertilet
magaban foglalja Békés varos és kozigazgatasidiatkivil a kovetked, Békés kornyéki telepiléseket
és kozigazgatasi hataraikat: Beékéscsaba, TarhodmeBger, Kamut, Murony, Médiberény,
Telekgerendas, Kordstarcsa, Kétsoprony, Wesbioboz, Gyula, Gyulavari, Sarkad, Sarkadkeresztur,
Szabadkigyos.

A békési szilvapalinkat kizarélag az itt meghataétozertleten fek§ szeszbzdében szabad cefrézni,
erjeszteni, leparolni, érlelni, agyazni, pihentésipalackozni.

D) A palinka eléallitasi mddja, illetve a hagyomanyos helyi modszek ismertetése:

A palinkakészitésnek 6t jol elklulonitibetzakasza van:

. a gyumolcs kivalasztasa, atvétele,

. a cefrekészités és erjesztés,

. a cefre leparlasa,

. éerlelés,

. a palinka dsszeallitasa, kezelése és palackozasa.

A gyumolcs kivalasztasa, atvétele

A pélinka alapja az érett, j6 niisédi gyimolcs lehet.

A beérked szilva mennyiségi atvétele mérlegelés alapjangsdigi atvétele érzékszervi €s szarazanyag-
tartalom vizsgélat alapjan torténik. A beérkez dokumentalt eredét- gyumolcsnek optimalis
érettségnek, romlé hibatol és idegen anyagoktdl (névenggedr maradvany, fold, levél, gally)
mentesnek kell lennie.

Az atvételkori vizsgalat efslépéseként a beszallitott gyimoléskatlagmintat kell venni. Ha nagy
tételben érkezik, minden tizedik rekesklegy-egy kilogrammot, ha csak néhany rekesz disméhy,
akkor rekeszenkeént fél-fél kilogrammot, ha 6mleszévkezik, akkor a kirakas alatt folyamatosan kell
sziikséges mennyiséget kivenni. A gyumolcs atvérelek kovetked vizsgalatokat kell elvégezni:
erzekszervi vizsgalat (érettségi fok, tisztasagnépe e€s rothadas jelei, sérilések,odobttség,
fajtajellemzk); cukortartalom vizsgalat; varhaté alkoholtartalmeghatarozasa, PH mérés. A cefrézésre
kerll szilva mennyiségének legalabb 50 %-a voros silggen.

Cefrekészités

Az idegen anyagokat ki kell valogatni, adsen szennyezett szilvat meg kell mosni. A tisadpzest|
mentes, érett szilva magjat magoz6 gépen elté&blitlem magvavalé fajtak esetében térekedni kell a
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magok minél teljesebb eltavolitasara. A cefrétasfivattydval az erjesitartalyokba szivattylzzak. Itt
torténik az erjedést sefianyagok hozzaadasa. Az erjedémbrsékletét ugy kell megvalasztani, hogy az
elsbdleges iz anyagok ne karosodjanak és a masodlagog/dgok megfelélminéségben kepidjenek.
Az irdnyitott erjesztésnél nagyon fontoséanérséklet pontos bedllitdsa (18-22 °C), tartadamiat a pH
erték optimalizalasa (pH: 2,8-3,5 k6z06tt), mivey g éleszt beoltdsaval a legkedwdzb eredménnyel
lehet a szilvacefrét minden hibatél mentesen lsetgni.
A cefrézés soran felhasznalhaté segédanyagok:

- préselt vagy szaritott éleézt

- savak a pH beallitasahoz,

- tApso az élesitszamara,

- enzimek az aroma anyagok és cukrok feltarasahazpéktin bontasahoz.

- habzasgatlo.

Erjesztés

A cefréhez adagolt éleszialkalmazasa biztositja az erjedés gyors beindjt@agaegyenletes erjedés
lefutasat és a gyumdlcscukor maradék nélkuli kigget, valamint az optimalis aroma- és alkohol-
kihozatalt, a imérséklet ellefrzése és allandd értéken (18-22 °C) tartasa mebekeletked szén-
dioxid védi a cefrét az oxidacio karos hatasaitohé&aros mikroorganizmusoktol, ezéf kéll segiteni a
cefre fellletén a szén-dioxid parna kialakulasat. éjeszd tartalyokon vizzar segiti a szén-dioxid
eltavozasat. Az erjedésdiirtama a szilva beltartalmi értékitliggéen optimalisan 10-14 nap.

A kierjedt cefréet minél hamarabb le kell parolnagy a leparlas megkezdéséig a szakistérolas
alapfeltételeit biztositani kell (minél hidegebbefizzar alkalmazasa, tartalyok telizése). Az etfsiz
folyamatokat és a tarolast élelmiszeripari ésitéssel rendelkézartalyokban veégzik.

Leparlas

A Kkierjedt cefrét a dzési energiaigény cstkkentése eérdekébémelegit tartalyba fejtik és ott
elémelegitik ugy, hogy alkohol- és aroma-vesztesékinetkezzen be.

A Békési Szilvapalinka rézfellletet is tartalmazbds rendszérszakaszos, kétszeri leparlasra alkalmas
(fézés, finomitas), vagy egyéhiszaki megoldasu leparlé berendezéssel allithétG@elely biztositja a
megfeleb érzékszervi mibiséget. Lényeges a kellemetlen iz- és illathat@stnreényeé elo- és utoparlat
gondos levélasztisa. Lepérlas sordn habzasgatg aimgznélata megengedett.

A leparlas soran a cefréhez a csonthéjas gyimidce® mag tartalmanak egy része szaritva
visszaadagolhat6 a karakteres izvilag eléréséhez.

Erlelés

Az érlelést fahorddban kell végezni, abbdl a célbohy Uj iz anyagok kertljenek a palinkdhoz, részb
oxidativ, részben kioldédasos uton. A parlat éskelgondosan @észitett és tisztitott, maximum 1000
literes fahordokban torténik. Az eérelfahordokat egyenletesémérseklei, kbzepes paratartalmu
helyiségben kell elhelyezni. Fagyveszélykozvetlen napsutésit sugarzo Btél évni kell; 25 °C feletti
kilsé homérséklet esetén a tarolohelyiség léjégvizpermetezéssel legalabb hetente nedvesitdhi k
Az érlelési id fahorddban legalabb 3 hénap.

A tarolasra szolgalo edényzet olyan anyagbdl k@sziihogy vele a palinka alkotoelemei ne Iépjenek
reakcioba, illetve béle egészségre k&ros anyagot ne tudjon kioldani.

Gyumadlcs agyon érlelt Békési Szilvapalinka
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Az a palinka nevezhé&tAgyas Békési Szilvapalinkanak, amelynél 100 lpétinkahoz a C) pontban
meghatarozott foldrajzi terllélrszarmazdé legalabb 10 kg érett, vagy legalabb adaalt gyimolcsot
hasznalnak fel az érlelés folyaman. A gyimolccgglig valo érlelés minimum 3 hénapig tart. Az &tel
idétartalmat az érlelés helyszinén, ellemhet® moédon dokumentélni kell. Palack cimkéjén a netto
palinka mennyiségeét fel kell tintetni.

A palinka 6sszedllitasa, kezelése és palackozasa

A gondosan kiérlelt kisusti parlat alkoholtartaln@afpalackozott arura vonatkozo igen szigorgiras
(£0,3% VIV) kbvetkeztében, ivoviz misédi vizzel, a fogyasztasi szeszfokra kell bedlliténuiz lehet
desztillalt, sdmentesitett, ioncserélt vagy lagyito

Az alkoholtartalom kizar6lag az alapanyagként fe#m@lhatd gylimdlcs leparlasabol szarmazo
alkoholbdl eredhet.

Az érlelt palinka Kthe®, sZirhe®. Szikség esetén megfélalechnoldgiai segédanyagokkal toén
kezelés is alkalmazhat6 a termék deritése, ésézfeghek eltavolitasa céljabdl. A palinkat ezt kéeet
lehet palackozni.

A megfeleb alkoholtartalomra bedllitott szilvapalinka () vagigztara mosott Uveg illetve keramia
palackba tolthét, tomit betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmiszmagoldéanyag
kritériumoknak megfelél dugdval zarhato.

A megengedett csomagolasi egység maximum 1 lirem éeliil csak egyedi, reprezentativ ajandékként
csomagolhat6. A lezart termék diszdobozba is hbabiéz

E) A foldrajzi kdrnyezettel vagy a foldrajzi szarmazassal valo kapcsolatot alatamaszto részletek:

A szilvatermesztés kezdete Békés megyében az 18&kek elejére tehiet A Korosok Volgyében
kialakult kotott talaj- és klimatikus adottsdgoklkeg igen jol terem a Voros szilva. JoOl termestib& az
egyeb szilva félék is pl. Stanley, Ageni, Besztegs fajtak. A VOros szilva kidse mutatds, de csak
masodlagos asztali gyimolcs; magvatartdsaldban palinkdfzésre alkalmas.

A termék eballitasardl a XX. szazad kozepkirasos emlékek allnak rendelkezésre; ezek nékeelyi
visszautal a XIX. szazad kdzepére.

A gyumolcs Osszedytése, az erjesztés jellegzetes kistizemi, hazkdewekenység volt; a palinka
kif6zését mar a kezdetéktkilon f6zdékben végezték, eleinte uradalmi elleés és adbztatas mellett.
Az 1920-as évekt pedig az allamilag ellénzott szeszfzdékben megjelentek a szeszégépek, igy a
termelés kovethéve valt.

F) Az uniés ésl/vagy a nemzeti és/vagy a regiondliendelkezések altal meghatarozott
kovetelmeények:

— 1997. évi XI. térvény a védjegyek és a foldrajzijalzok oltalmarol

— 2008. évi LXXIII. térvény a palinkardl, a torkolyjwkarol és a Palinka Nemzeti Tanacsrol

— 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a nigmzdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi
arujeldinek oltalméra és a termékek elblerésére vonatkozo részletes szabalyokrol

— 22/2012. (Il. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti élelreiganc-biztonsagi Hivatalrol

— A szeszes italok meghatarozasarol, megnevedgskiszereléséil, cimkézésdil és foldrajzi
arujeldinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsidelet hatalyon kivil helyeze$érszolo,
2008. januar 15-i 110/2008/EK eurdpai parlamenta@scsi rendelet

— A Bizottsadg 716/2013/EU Végrehajtasi rendelete 8@dlius 25.) a szeszes italok meghatarozasarol,
megnevezesal, kiszereléséil, cimkézesdil és foldrajzi arujeldinek oltalmarol sz6l6 110/2008/EK
eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet alkalmazadidlyainak megallapitasérol

G) A kérelmez neve és levelezési cime:



6. szam FOLDMIVELESUGYI ERTESIT® 260

Név: Pélinka Céh Egyesilet
Levelezeési cim: 2038 Soéskut Martirok utja 19

H) A foldrajzi arujelz 6 kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozé egyzdibalyok:
A jel6lés a jogszabalybandééttakon tal a kovetkeaiket tartalmazza:
.Békési Szilvapalinka” (a megnevezés részeként)
» Vvédett eredetmegjeldlés” (elkllbnitve a megneviiles

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. 8. (1) szerii fejezetek

1. A foldrajzi terilletr 6l vald szarmazas igazolasa

A foldrajzi terllettl valé szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:
A gyumoélcs szarmazasanak igazolasstermebk esetébenfelvasarlasi jeggyel torténik az
6stermebi igazolvany szadmanak feltintetésével. Minden egsdiben az atvételénél szilkséges a
gyumolcs szarmazasat igazold nyilatkozat.

A palinka eballitasanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedstiayozas szerinti, azédllitast
igazolé dokumentumok szolgéalnak.

2. Ellenorzé hatdsagok illetve terméktanusité szervek:

A termékleiras betartdsanak hatésagi élieését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatégagggzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatésag:

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszas Alkoholos Italok Igazgatosag
1118 Budapest, Budaérsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

Fax.: +36 1212 49 78

e-mail.bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

Békés Megyei Kormanyhivatal Elelmiszerlanc-biztogsés Allategészségiigyi lgazgatdsag
5600 Békeéscsaba, Szerdahelyi Ut 2.

Tel.: +36 66 540 230

Fax: +36 66 547 440

e-mail:bekes megye@oai.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

3. A termék lényeges tulajdonsagainak ésd@lllitasi modjanak ellensrzésére vonatkozo
minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan nisegelledrzési rendszer mellett kell itkddnie, amelyben
biztositott az azonositas €és nyomon koévetes, valaawvegelleirzés és a termékbiztonsag. Megfédsl
dokumentalni kell a termék utjat a gyumolcs atdtela gyartdson keresztil a végtermékig. Az
atvételnél elle6rizni kell az alapanyag védett foldrajzi teriddtvaldo szarmazasat igazold iratokat.

Ellenérzési pontok:
1. Alapanyag atvétele:
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Alapanyag mirjsitése:
= érettségi allapot: érett-tulérett
= egészseégi allapot: teljes mértékben egészségedsiignrothadastdl mentes, nem sérilt,
nem to6dott)
» tisztasag: idegen anyagtol (névenydészker maradvany, fold, leveél, gally kiém) mentes
» vOros szilva mennyisége: a szilva legalabb 50 %-a
2. Cefre elledrzése:
- pH 2,8-3,5
3. Erjesztés ellefrzése naponta:
- optimalis lbmérséklet (18- 22 °C).
4. Ellenérzés az erjesztés vegen:
- alkoholtartalom (5-10 % V/V)
- maradéek cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)
5. A palackozasra, kitarolasra kefipalinka elledrzése:
A palackozasra, kitarolasra kefipalinka elledrzése érzékszervi és analitikai médszerekkel tiwtén
a) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tiénosszta, érleléét enyhén sargas siinszilvanak
megfeleb izi és illaty.
b) Az analitikai elletrzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenérzés targya Jellem# értekek
Alkoholtartalom Legalabb 40 % (V/V)

(a2 110/2008/EK rendelet Il. mellékletének 9. b) i.
Metanol-tartalom alpontja szerint legfeljebb 1200 g/hl absz. alk.
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl absk. al
Osszes illbanyag tartalom legalabb 200 g/hl abkz. a
Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

6. Késztermék ellefrzése:
— a palackozott terméket tételenként kell edlémi
— érzékszervi vizsgélat (szin, tisztasag, iz, illaikrosen tiszta, érlelésdtenyhén sargés
sziri, szilvanak megfelélizi és illatu;
— csomagolas: jelblés, zaras, zarjegyezésadoknak megfelél
- térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkoz&gadpalyok szerint.

4. A termeékleiras koteled mellékleteként a meghatarozott féldrajzi teriletetbemutatd — eqy vagy
tobb — Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi tertilétel vald kapcsolatot alatamasztd irodalmi
adatok, torténelmi dokumentumok

A békési szilvapalinka torténetéibévebb irodalmi utalas talalhato az alabbi anyagokban

Durké Antal: Békés Nagykdzség Torténete (Tortééstkulturalis monografia — 1939.) ,Jelenleg 720 kat
hold all kerti mivelés alatt, s a békési Gyumolcs-terdheEgyesulete fejt ki aldasos tevékenységet a
gyumolcs nemesitése érdekében.” (183. old.) ... ,Rb0tes években még tdbb palinkdiztek
torkolybsl, mint szilvabol.” (202.0ld.)...”"Kdzponti Szesz SzoOvetkezet. Mar tobb évtized ota all a
kistermebk szolgalataban abbdl a célbdl, hogy gylumolcsteiiesértékesithessék, illetve palinkava
kif6zhessék. ... Békeési Kisgazdak Szégéf Szovetkezete: Alakult 1923-ban. A véllalatnak két
szeszbzdéje van. Célja a békési kisteriflebylimolcseinek megfelglertékesitése.” (237. old.).

Békés Varos Néprajza (1983)

"Nem tiirte a parasztember a nemes gyumolcsfékat, csalkakitiktte, amiket kénnyen lehetett kezelni:
...a szilvak kozul a veresszilvat, a bercenceit ....”iltban a gyumolcs termését @kndien
palinkdnak 8§zték meg. Az élelmiszeriparok kozil &k a szeszgyartasith ,nagylizemi” szintre. A
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Békési Mesdgazdasagi Szeszgyar €s meg inkabb a két $zéssztvetkezet, a Békési Szewxf
Szoévetkezet és a Békési Kozponti SzérziSzovetkezet a paraszti palinéaésidl alakult ki.

A békési Jantyik Matyas Muzeumbdathato palinkas butéliak egy részét a varosbamzitatek és
hasznaltak. A legrégebbi butéliakat a 19. szazaépén készitették. Részlet a butélia feliratarol:

,Z20ld Butéla az én nevem mikor palinka van beneghalpalinka nincs benem mingyar cserép az én
nevem.”

Kertészeti lexikon (1963): vorgds szilva leirasa

Hasonneve: veres szilva

Hazankban szamtalan valtozata van, nagymeértékbenmeek. Legnagyobb tomegben a Duna-Tisza kézén
termesztik. Igen jol terem a Koroésok mentén is. dsmjus kdzepén, masodik felében kerll piacra.
Kilsére mutatds, de csak masodrénalsztali gyimaolcs. Kozépnagy gyumolcse tojasdaéualéléja
voros, s vilagoskék hamvassag boritja. Husa lis#egéssé zamatos. Magvatartd. A fa aldl féltor
sarjakat kajszi alanynak hasznaljak, mert tapaszsakerint a kajszi hosszu életjta. Magja rosszul kel.
Békéscsabai Pénzigyy Parancsnoksag szeézfiéki6l vezetett nyilvantartdsa szerint 195b-felents
mennyiség voros szilvat dolgoztak fel a fent megnevezetgéléseken. A pénzigy nyilvantartasok
szerint a békéscsabai szégzfék 1955-ben 555.411 kg cefredaésével 25.632 hif szeszt termeltek, a
mennyiség 98,0%-a voros szilva volt. 1958-ban aéBads Gyula kérnyéki szeéztlekben 3.078.761 kg
cefre kitizésével 154.045 hif palinkat termeltek, ennek 883t vords szilva tette ki. 1958-ban Békésen
a Foldmives Szovetkezet 3 szézzfét lizemeltetett. A 3 szeézfle egylttesen 975.000 kg (az 6sszes
mennyiség 31,66%-a) gyumolcscefrét dolgozott feleranelt szesz mennyisége 43.864 hlif (az 6sszes
termelt szesz mennyiségének 28,47%-a). A békézilmeenyi és korostarcsai lzemek egyitt 1.980.000
kg cefrét dolgoztak fel, ez 89.998 hif szeszneklfeleg.

Balazs Géza: A magyar palinka Aula (1998)

A szerd bemutatja kbnyvében a békési szésdében alkalmazottégmozdonybdl lett palink&izo
kazant.

Irodalomjegyzék:

Baldzs Géza - Palinka, a hungarikuiliami Nyomda Részvénytarsasag Budapest, 20@NIS
9789638567437)

Tamas Jefit Palinka. Palinkdk és mas nemes parlatok, AlexaKidd, 2003 (ISBN 9633686105)
Balazs Géza: A magyar palinkaula Kiado, Budapest, 1998, 29. oldal

Baldzs Géza: Az égetett szeszesitalok megjeleNeEg@ajzi latohatér VI. 1997

Némethy Endre: Adatok a népi palinkad eljaras eifordulasahoz, Ethnographia 1945.

Dr. Sélyom Lajos: Palinkétzés kézikdnyv kisizemek szamara, Kgazdasagi Kiadd, 1986

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi bosztalyaa mesgazdasagi termékek és az
élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajmje€izéinek oltalmara iranyulé eljarasroél és a termékek
ellendrzésébl szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 10. §-aalapjan megjelenteti &onci

Ve

A jogos gazdasagi érdekiket igazolo és Magyarorsaddeten székhellyel vagy lakohellyel rendetkez

természetes vagy jogi személyek a kérelemben fagkdl kapcsolatos kifogasaikat a kozzétételt

szamitott két hénapon belill irasban nyujthatjak ebeFoldniivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-

feldolgozasi Bosztalyara (1860 Budapest). Aiigszaki dokumentacié mellékletei ugyancsak a FM
Elelmiszer-feldolgozasi dosztalyan tekinthék meg, ebzetes idpont-egyeztetés alapjan.

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjeldlést is tartalmazélnevezése és kategorigja:



6. szam FOLDMIVELESUGYI ERTESIT® 263

Elnevezés: Gonci Barackpalinka
Szeszesital-kategori@yumolcsparlat (110/2008/EK rendelet II. mellé&letk 9. kategorigja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termélébib fizikai, kémiai, mikrobioldgiai és érzékszervi
jellemzaoit:

A Gonci Barackpalinka kizarélag az 1151/2012 EUdedet alapjan a HU-PGI-0005-0388 regisztracios
szammal bejegyzett ,Gonci Kajszibarack” (OFJ) teklmgéasaban felsorolt helységek és kdzigazgatasi
hataruk tertletén termett, D) pontban meghatardafitija hisos, magozott kajszibarackbdl - ideéave
gyumolcsvebt is — készithét, amelynek cefrézését, erjesztését, leparlasaglését, agyazasat,
pihentetését és palackozasat is a C) pontban ddti$mlységekben végezték.

Erzékszervi tulajdonsagok:
Tukrosen tiszta, szintelen, esetleg halvanysariyei,skajszibarackra jellendzizi és illatu ital. A
kellemes magzamat része a hagyomanyos izlésvilagnak
A termeéket nem lehet izesiteni, szinezni, édesiie@ég a termék vegsizének lekerekitése
érdekében sem.
Agyas palinka esetén a gyilimolcsagyas érlelés fitamitott zamatt, és a gyimoélcsoknek
megfeleb szir.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

alkoholtartalom: legalabb 37,5% VIV
metilalkohol tartalom: legfeljebb 1000 g/hl alts.a
dsszes illéanyag tartalom: legaldbb 200g/hl aks.al
hidrogén-cianid tartalom: legfeljebb 7g/hl abs.alk.

A tovabbi mirbségi kévetelményeket a 2008. januar 15-i 110/20Q8fEndelet és a palinkardl, a
torkolypalinkardél és a Palinka Nemzeti Tanacsrél&é2008. évi LXXIII. térvény tartalmazza.

C) Az érintett foldrajzi tertilet meghatérozasa:

A termék alapanyagaul szolgal6 kajszibarack a Gtaranelési korzet teleplléseinek barack telepigesér
alkalmas terilletein termesztBetA gonci barackpalinkat kizarélag az aladbb fel#oteleplléseken
mikodo szeszbzdében szabadddllitani, palackozni.

Abaujvar, Gonc, Goncruszka, Tornyosnémeti, Hidasién¥Zsujta, Arka, Boldogkvaralja, Hejce,
Hernadcéce, Korlat, Vizsoly, Abaujkér, Encs, Fahcdeorrd, Inancs, Hernadkércs, Nagykinizs,
Szentistvanbaksa, Als6gagy, Reladasz, Lak, Selyeb, Szakacsi, Als6vadasz, Homr&mkszo,
Sajovamos, Sajopalfala, Miskolc, Fulokércs, Gara@aktakek, Beret, Detek, Léh, Abaujszantd, Golop,
Megyasz0, Monok, Ratka, Tallya, Bekecs, LegyesbéByerencs.

D) A pélinka eléallitasi modja, illetve a hagyomanyos helyi médszek ismertetése:

A Gonci Barackpdlinka kulonlegességét, a klimatikiszonyok, a kivalé mifsédi gyumdlcs, a
hagyomanyolkrzése, valamint a technoldgia szigoru betartaséateggen biztositja.
Jo mirbsédi, kifogastalan gyumolcspalinkat csak jo 688di alapanyagbol lehet@llitani.

A gyumolcs kivalasztasa, atvétele

A ,Gonci” eredetmegjeloléssel ellatott barackpadinklapanyaga az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés
(OFJ) hasznalatara jogosult ,Gonci kajszibarackA ,Gonci kajszibarack” oltalom alatt allo foldrajz
jelzés hasznalatara a Prunus armeniaca L. faj kéxefajtai jogosultak: Gonci magyar kajszi, Magyar
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kajszi C 235, valamint Mandulakajszi, Bergeron, I€dgPiroska, Ceglédi biborkajszi, Ceglédi arany,
Ceglédi drias, Pannoénia.

A beérked — dokumentalt eredit- gyimolcs a fentiek szerinti fajta azonossagudinugdis érettsédq
(éretBl a tulérettig), romld hibaktol és idegen anyagobkn@venyvédszer maradvany, fold, levél, gally
stb) mentes legyen, z6ld vagy penészes gyimolesittartalmazhat.

A gyumolcs mennyiségi atvétele sulyméreés, dnéygi atvétele érzékszervi és analitikai vizsgalatok
(szarazanyag tartalom, PH érték) alapjan torténik.

- refrakcio %: legalabb 15,0
— gyumaolcsméret: legkisebb atrdé30 mm

Cefrekeészités és erjesztés

A cefrézés soran a gyimolcsobladszitik az erjesztéshez. Valogatas, utan a gyimatoagozdba kerul,
ahol a mag eltavolitasa torténik. Ezutan a gyundblzazé-apritd segitségével daraboljak (pép allagav
megtorténik a sejtfalak felszakitasa, hogy a cuaktatmu |é az élesatszamara hozzaférlie valjék. A
cefre optimalis Bmérsékletének (18-22) bedllitasa utan torténik az erjedésbsebit anyagok
hozzaadasa. (fajélesxtl tortérd beoltds, pektinbontd enzim adagolas, pH érték m@gbzas, szikség
esetén pH bedllitas: 2,8-3,5)

Az iranyitott erjesztésnél nagyon fontos &miérséklet tartasa és a PH-érték optimalizalasa,aigy
fajéleszés beoltassal igen kedv&En lehet a gyimolcscefrét tiszta, minden hibataitesen kierjeszteni.

A megfeleben ebkészitett cefre erjesztartalyokba keril, ahol révidesen megindul azdage (szikség
esetén tapsd hozzdadédsa) E folyamat optimélisath Bap alatt megy végbe, amelynek folyaman a
cukortartalom atalakul alkoholla és szén-dioxiddaszén-dioxid nagy része elvezetésre keril, kisebb
hanyada a tartdlyban marad. A megfeleljedési folyamat feltétele az optimaliéntérséklet biztositasa,
ellensrzése. A kierjedt cefrét célsfienzonnal feldolgozni, vagy a leparlas megkezdéaésyakszér
tarolas alapfeltételeit fmérséklet és szén-dioxid ell@més) biztositani.

Leparlas, finomitas

A palinka Ustdés rendsZer szakaszos, kétszeri leparlasra alkalma&zéf, finomitas) leparld
berendezéssel, vagy egyéhignaki megoldasu lepéarlé berendezéssel éllithatp arhely biztositja a
megfeleb érzékszervi midséget.

Az el6- és utoparlat mennyiségét tomenység- €s mennyiéggsel, valamint érzékszervi vizsgélat
alapjan allitjak be.

A leparlas soran a cefréhez a csonthéjas gyimidce® mag tartalmanak egy része szaritva
visszaadagolhat6 a karakteres izvilag eléréséhez.

Leparlas soran habzasgatldé anyag hasznéalata metpthgdeleparlé berendezések tisztan tartasa alépvet
kovetelmeény, e nélkll a j0 misédi parlat eballitasa nem lehetséges.

Pihentetés, érlelés

A pihentetést a palinka harmonikussa valasaigfegitatni. A pihentetés rozsdamentes acél tartébpaok
torténik. Az érlelést fahordoban kell végezni, ddbéélbdl, hogy Uj iz anyagok kertljenek a palima,
részben oxidativ, részben kioldodasos uton.

Gyumadlcs agyon érlelt Gonci Barackpalinka

Az a palinka nevezhétAgyas Gonci Barackpalinkanak, amelynél 100 litélinkahoz a D) pontban
felsorolt fajtakbdl, a B) pont szerinti Gonci terém korzet teleplléséir szarmazo legaldbb 10 kg érett,
vagy legalabb 5 kg aszalt gyimolcsét hasznélnalaeérlelés folyaman. A gyumélccsel egyutt valo
érlelés minimum 3 hoénapig tart. Az érlelésstattalmat az érlelés helyszinén, ellemhet® mdodon
dokumentalni kell. Palack cimkéjén a netto palimennyiségét fel kell tiintetni.
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A palinka 6sszedllitasa, kezelése és palackozasa

A pihentetett, illetve érlelt palinka alkoholtar@t ivoviz mirdsédi lagyitott vizzel (legfeliebb 2 NK

kell beallitani. A palinka tithe®, sZirhe®, szikség eseten megfélelechnoldgiai segédanyagokkal
tortéro kezelés is alkalmazhat6. A palinkat ezt kdeet lehet palackozni. A kész, fogyasztoi
forgalmazasra alkalmas barackpalinka Uj vagy tiaztdosott lveg illetve keramia palackba tolbhés
tomitd betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmiszemagoléanyag kritériumoknak megfélel
dugoval zarhato.

A lezért termék diszdobozba rakhato.

Megengedett csomagolasi egység maximum 1 liten &dél csak egyedileg, reprezentativ ajandékként
csomagolhaté.

E) A foldrajzi kdrnyezettel vagy a féldrajzi szarmazassal valo kapcsolatot alatamaszto részletek:

A GoOncon és kornyékén termesztett kivalo ésiégi magyar kajszibarack fajtan kivil igen nagy sullyal
birnak a termesztés kedwveikologiai tényeéi.

Ez a korzet kajszibarack termesztésre az egyibldgjmivel a terilet mélynyugalmiddzakra révid, a
télvégi romeérsékletingadozas és az inszolacio is alacsorgn Ba/idéken a vegetacio kéb indul meg
és az inszolacio is kisebb mériek

Agrometeoroldgiai jellemik 50 éves atlaga:

Evi napfénytartam: 1800-1900 6ra kdzott,
Julius kozépbmérseklet: 19 °C
Eves csapadéek mennyisége: 500-600 mm.

A magyar kajszi mar a XVI. Szdzadban hirnevet steizuropaban. A ,kajszi-baraczk” név 1667-ben
Lippay Janos munkdjaban jelenik megszbr, a sargabarack fajtdk egyéb elnevezései AtaxiX.
Szazad masodik fele mar a magyar kajszi igazirfdliééséenek korszaka volt. Ezt- hasonloan Gonchoz és
kornyékéhez — tobb, altalanosan hatdé gazdasagezé&nyg segitette. A mémgazdasag, kulonésen a
paraszti réteg lassu polgarosodasa, a néegds piac mindenutt ésitette a lokalis gyumaolcskulturakat.
Tokaj-Hegyaljan és mas domb- és hegyvidékbl&erileteken kilondsen nagy lokést adott a
gyumolcstermesztésnek a filoxéra- vész: az elplisgmilok helyett vidékinkodn is sok gyumoélcsfat
Ultettek. A dombvidékek ledjit atengedték a gyimolcsfaknak. Korponay Janostettdiebszor 1871-
ben, hogy Goénc és kdrnyéke hires a kajszibaracaniit akkor ,szép mennyiségben” termesztettek. A
baracktermelés igazi felfutdsa azonban az 1880s9%vekben kezlott. Az 1890-es években a kajszi
még jobbara hazkerti gyimolcs Magyarorszagon. 1895-17.597 gyumolcsfajabdl még csak 1.272
darab volt a kajszi. 1895-1965 kozott Gonc hatawdB@4 kh-rol 11 kh-ra csokkent adsidterilet,
ugyanakkor a kertek terilete 215 kh-rol 284 kh-favekedett. Lényegében az egész régi Abadj
varmegyei sél6- és borkulturat levaltotta a filoxéra utan a mégéd> gyimalcstermesztés. Ez utdbbi
idészak volt az, amikor a tudatos természevékenység és a vidéken létrehozott faiskolatad@aa
megformaldédott a legnagyobb gyimdicsagyar kajszi, a gonci kajszi tajjelledajta kivalasztasa és
hasznositasa.

A gonci kajszi markanévkeént lényegeben az 1950-8668vekil lett kbzismert, ami egybeesett a kbzos
gazdasagok és — mellettik — a haztaji kisizemekelési profiljanak megszilardulasaval.oEttes
elismerésére 1960-ban kerilt sor ( Magyar Kajsz285), majd 1976-ban lett elismert fajta. Kllénésen
az 1970-es évedtt lett hires a markanév, ami jobbara acbelkészilt palinka nagyobb volunien
eléallitdsanak és kereskedelemének volt a kovetkezenény

F) Az uniés ésl/vagy a nemzeti és/vagy a regionaliendelkezések altal meghatarozott
kovetelmeények:

— 1997. évi XI. térvény a védjegyek és a foldrajzijalzok oltalmarol
— 2008. évi LXXIII. térvény a palinkardl, a torkolyjwkarol és a Palinka Nemzeti Tanacsrol
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- 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a nigmzdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi
arujeldinek oltalméra és a termékek elternésére vonatkozo részletes szabalyokrol

— 22/2012. (Il. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti élelreiganc-biztonsagi Hivatalrol

- A szeszes italok meghatarozasarol, megneveideskiszerelésdil, cimkézésénl és
féldrajzi arujeldinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsidelet hatalyon kivil
helyezéséi sz0416, 2008. januér 15-i 110/2008/EK eurdpai gaenti €s tanacsi rendelet

G) A kérelmez neve és levelezési cime:

Név: MISKOLCI LIK ORGYAR ZRT.
Levelezési cim: 3525 Miskolc, Vitéz ut 13.

H) A foldrajzi arujelz 6 kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozé egyzdibalyok:

A jel6lés a jogszabalybandééttakon tal a kovetkaiket tartalmazza:
» ,GoOnci Barackpalinka” vagy Gonczi Barackpalinkanfagnevezés részeként)
» Védett eredetmegjeldlés” (elkllonitve a megnevkiles

GoOnc neve az 1900-as évek elején ,cz’-vel irodeért a termék megnevezésében ezzel a helyesirassal
is hasznalhato.

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. 8. (1) szerii fejezetek

1. A foldrajzi terilletr 6l vald szarmazas igazolasa

A foldrajzi terllettl valé szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:
— A kajszibarack szarmazasanak igazoléstermebk esetéberfelvasarlasi jeggyeltorténik az
6stermebi igazolvany szamanak feltlintetésével.
— Minden egyéb esetben az atvételénél szikségeseklmrarmazasat igazold nyilatkozat.
- A palinka eballitAsanak nyomon kovetésére a hatalyos joved&idyozas szerinti, azéallitast
igazolé dokumentumok szolgalnak.

2. Ellenérzé hatésagok illetve terméktanusito szervek:
A termékleiras betartasanak hatosagi élie@éset a hatalyos jogszabaly altal kijel6lt hatokagegzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatésag:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonséagi Hivatal Boraszéasi Alkoholos Italok Igazgatosag
1118 Budapest, Budaérsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +36 1 212 49 78

e-mail.:_bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

(2) Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Eteiszerlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi
Igazgatésag

3525 Miskolc, Vologda u. 1.

Tel.: +36 46 342-905

Fax: +36 46 342-023

e-mail: borsod_megye@oai.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemple
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3. A termék lényeges tulajdonsagainak és @lllitasi modjanak ellendrzésére vonatkoz6
minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan nigegelledrzési rendszer mellett kell itkddnie, amelyben
biztositott az azonositas és nyomon kévetes, vataaniégellefirzés és a termékbiztonsag (pl. 1ISO 9001,
HACCP). Megfeleben dokumentalni kell a termék Gtjat a gyuimolcs t@thédl a gyartason keresztil a
vegtermékig. Az atvételnél ellénizni kell az alapanyag veédett foldrajzi teridtvaldo szarmazasat
igazol6 iratokat.

Ellenérzési pontok:
3.1. Alapanyag atvétele:
Alapanyag midsitése:
- fajta azonositas
- érettségi allapot: érett-tulérett
- egeészségi allapot: teljes mértékben egészségesdsgtgnrothadastdl mentes, nem
sérilt, nem tdidott)
- tisztasag: idegen anyagtol (ndvénydgrker maradvany, fold, levél, gallys,kfém)
mentes
- refrakcio %: legalabb 15,0
3.2. Cefre ellensrzése:
- pH2,8-3,5
3.3. Erjesztés ellerérzése naponta:
- optimalis lbmérséklet (18- 22 °C)
3.4. Ellersrzés az erjesztés végen:
- alkoholtartalom (5-9 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)
3.5. A palackozasra, kitarolasra kerulo palinka ellenérzése:
A palackozésra, kitarolasra kefipalinka elledrzése érzékszervi és analitikai modszerekkel tiktén
- Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tukrdseria, érlelés esetén enyhén sargas
szini, a kajszibarack jellegének megféléti és illata.
- Az analitikai ellerrzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenérzés targya Jellem# értékek
Alkoholtartalom 37,5 -86 % (V/IV)
legfeljebb 1200 g/hl abs. alk.

Metanol-tartalom

Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl abs..alk
Osszes illbanyag tartalom legaldbb 200 g/hl alkz. a
Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

3.6. Késztermék ellerbrzése:
— a palackozott terméket tételenként kell edieni
— eérzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illaikrosen tiszta, érlelés esetén enyhén sargas
sziri, a gyumdlcs alapanyag jellegének megteiel és illatu;
— csomagolas: jelolés, zaras, zarjegyezésadoknak megfelél
— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkoz&padpalyok szerint.

4. A termékleiras koteled mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriletetbemutaté — eqy vagy
tobb — A4-es formatumu térkép és a foldrajzi terul¢tel vald kapcsolatot alatamasztd irodalmi
adatok, torténelmi dokumentumok
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4.1.  Ad-es formatumu térkep:mellékelve
Erdi Gyimadlcs- és Disznévenytermesztési KutatoeBefl Kht. Tanulmanya
Torténelmi dokumentumok fénymasolatai

4.2. Irodalomjegyzék:
A kulonleges mitisédi gonci barackrol és palinkarobbebben az alabbi irodalmakbdl olvashatunk.

- Elek Laszlo: A gyumolcstermelés alakulasa Magyad@gen 1895-1959.
Agrartorténeti Szemle VII1.272-302. Budapestddémiai Kiadd), 1966.

- Ivanyi Béla: Goncz szabadalmas riearos torténete. Karcag (Kertész  Jozsef
kényvnyomd4ja),1926.

- Korponay Janos: Abauj varmegye monographija. Kdssél.

- Lippay Janos: Posoni kert Ill. Bécs, 1664-1667.

- Nyujté Ferenc- Suranyi De&sKajszibarack. Budapest ( Mégazdasagi Kiadd), 1981.

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi bosztalyaa mesgazdasagi termékek és az
élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajmje€izéinek oltalmara iranyulo eljarasroél és a termékek
ellendrzéseéél szol6 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 10. §-alapjan megjelenteti Kecskeméti

Ve

A jogos gazdasagi érdekiket igazolo és Magyarorsad@deten székhellyel vagy lakohellyel rendetkez

természetes vagy jogi személyek a kérelemben fagkdl kapcsolatos kifogasaikat a kozzétételt

szamitott két hénapon belill irasban nyujthatjak ebeFoldniivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-

feldolgozasi Bosztalyara (1860 Budapest). Aiiszaki dokumentacié mellékletei ugyancsak a FM
Elelmiszer-feldolgozasi dosztalyan tekinthék meg, ebzetes idpont-egyeztetés alapjan.

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjelolést is tartalmazélnevezése és kategorigja:

Elnevezés: Kecskeméti Barackpalinka
Szeszesital-kategori@yumolcsparlat (110/2008/EK rendelet IIl. mellé&letk 9.kategorigja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termééddb fizikai, kémiai, és érzékszervi jellemdit:

A Kecskeméti Barackpalinka kizardlag a Kecskemé®iKecskemét kdrnyékén termett, hisos, magozott
kajszibarackbdl - ideértve a gyumolcsitels — készithét amelynek cefrézését, erjesztését, leparlasat,
érlelését, agyazasat, pihentetését és palackoga&tskeméten és kornyékén vegezték.

Erzékszervi tulajdonsagok:
Tukrésen tiszta, szintelen, esetleg halvanysariydi,skajszibarackra jellendzizi és illata ital. A
kellemes magzamat része a hagyomanyos izlésvilagnak
A terméket nem lehet izesiteni, szinezni, édesite@g a termék védsizének lekerekitése
éerdekében sem.
Agyas palinka esetén a gylimolcsagyas érlelés fitamitott zamati, és a gyimolcsoknek
megfeleb sziri.
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Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

alkoholtartalom: legalabb 40% V/V
metilalkohol tartalom: legfeljebb 1200 g/hl altks.a
dsszes illéanyag tartalom: legalabb 200g/hl aks.al
hidrogén-cianid tartalom: legfeljebb 7g/hl abs.alk.

A tovabbi mirbségi kovetelményeket a 2008. januér 15-i 110/20Q84ndelet és a palinkardl, a
torkolypalinkardél és a Palinka Nemzeti Tanacsrél&2008. évi LXXIII. térvény tartalmazza.

C) Az érintett foldrajzi teriilet meghatarozasa:

A termék alapanyagaul szolgald kajszibarack kizgodla Kiskunsagi Homokhatsag tertletén
termeszthéi

Ez a terlilet magaban foglalja Kecskemét varos egylipgatasi hatarain kivil a kovetkezKecskemét
kornyéki telepiiléseket és hataraikat: Balloszog;sB0 Agasegyhaza, Filophaza, Fuldpjakab, Helvécia,
Hetényegyhaza, lzsak, Jakabszallas, Kerekdomb kgybaza, Kunszallas, Kisfai, Matko, Lajosmizse,
Lakitelek, Nagykros, Nyarbrinc, Orgovany, Szentkiraly, Tiszabdg, Tiszakécakarosfold.

A Kecskeméti Barackpdlinkat kizarélag az itt meghezott terileten fekv szeszbzdében szabad
eléallitani, gyartani és palackozni.

D) A palinka eléallitasi médja, illetve a hagyomanyos helyi modszek ismertetése:

A hagyomanyok meggzése — a technoldgia, technika allando fejlesatgsiéett is — az egyik
legfontosabb meghatarozoéja a Kecskemétéallébtt barackpalinkanak.

A gyumolcs kivalasztasa, atvétele
A Kecskeméti Barackpalinka alapja csak érett, jadgsedi gyimalcs lehet.
A termék ebdllitAsara a Magyar kajszi, Gonci Magyar kajszini®mia, Ceglédi biborkajszi, a
Bergeron, valamint az adott foldrajzi terlleterepétesre jovahagyott egyéb fajtdk hasznalhatok.
A beérked — dokumentalt erediet- gyimolcsnek fajtaazonosnak, optimdlis éretiaél, romlo
hibatdl és idegen anyagoktdl (névényéerer maradvany, fold, levél, gally) mentesnek laihie.
Zo6ld, vagy penészes gyumolcsot a tétel nem taridiata
- refrakcio %: legalabb 15,0
— gyumadlcsméret: atmér30 mm felett.

Cefrekészités és erjesztés
A gyumdlcsét oly modon kell ékésziteni az erjesztéshez, hogy a folyamat optsmd@odon
torténjen. A feldolgozéas didazisdban a gyimolcs bekerlil az adagolé garathpl szdllité csigan
keresztil a magozdba, ahol a mag elvalasztasra. leriitan a magozott gyimaolcsét zuzo-apritd
berendezéssel daraboljdk pép allagava, adisdrébn keresztil déhiitenek. A cefre optimalis
homérsékletét (18-22) a végliitoben éri el. Itt torténik az erjedést ségiinyagok hozzaadasa is.
Az irdnyitott erjesztésnél nagyon fontos @mlérséklet pontos bedllitdsa, tartasa, valamint a pH
erték optimalizalasa ( pH: 2,8-3,5 kozott), mivgly ia fajéleszis beoltassal a legkedvidsb
eredménnyel lehet a gyimolcs cefrét minden hibatitesen kierjeszteni.
A puffer tartalybdl a kiegészitett éssehitott (18-22C) cefre atfejtéssel az erjeéztartalyokba
keril. A cefréhez adagolt fajéleézialkalmazasa biztositia az erjedés gyors beindjtésA
egyenletes erjedéslefutast és a cukor maradék Inéikijedését, az optimalis aroma és alkohol
kihozatalt a Bmérséklet elletrzése és allandd értéken tartdsa mellett. Az esientékeletked
szén-dioxid nagy része elvezetésre keril, egy kibdinyada a tartalyban marad.
Az erjedés idtartama a gyumolcs fajtajatol, annak beltartalnmélitl és a tétel nagysagatol
fuggéen optimalisan 7-14 nap. A kierjedt cefrét I¢iség szerint azonnal fel kell dolgozni, vagy a
leparlas megkezdéséig a szakézéarolas alapfeltételeit biztositani kellbthérséklet és szén-dioxid
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ellensrzés). Az erjedési folyamatokat é€s a tarolast étademipari midsitéssel rendelkéz
berendezéseken kell végezni.

Leparlas, finomitas
A pélinka Ustds rendszer szakaszos, kétszeri leparlasra alkalmdgé, finomitas) leparlo
berendezéssel, vagy egyéligraki megoldasu lepéarld berendezéssel allithétGaehely biztositja
a megfeled érzékszervi mibséget. A desztillacié egész folyamata zart rendsZeparlo
berendezésben torténik. A kierjedt cefrébzébi energiaigény cstkkentése miatt metegittalyba
fejtik és ott ebmelegitik annyira, hogy alkohol és aroma vesztasélgll lesz megkezdhita
leparlas. Az d- és utdparlat mennyiségét toményseg- és mennyéégsel, valamint érzékszervi
vizsgalat alapjan allitjak be.
A lepérlads soran a cefréhez a csonthéjas gyumabkxet mag tartalmanak egy része szaritva
visszaadagolhat6 a karakteres izvilag eléréséhez.

Pihentetés, érlelés
A pihentetést a palinka harmonikussa valasaig fddijtatni. A pihentetés rozsdamentes acél
tartalyokban torténik. Az érlelést fahordoban kedigezni, abbdl a célbdl, hogy Uj iz anyagok
kerlljenek a palinkahoz, részben oxidativ, rées#ieidodasos uton.

Gyumadlcs agyon érlelt Kecskeméti Barackpalinka
Az a pélinka nevezhétAgyas Kecskeméti Barackpalinkanak, amelynél 168 ppalinkahoz a D)
pontban felsorolt fajtadkbdl, a C) pont szerintiefglléselkdl szarmazd legalabb 10 kg érett, vagy
legaldbb 5 kg aszalt gyimdlcsot hasznalnak fel reetéé folyaman. A gyimoélccsel egyitt valo
érlelés minimum 3 hdénapig tart. Az érleléstattalmat az érlelés helyszinén, etlemhets modon
dokumentalni kell. Palack cimkéjén a netto palimennyiségét fel kell tiintetni.

A palinka 6sszedllitasa, kezelése és palackozasa
A pihentetett, illetve érlelt palinka alkoholtart#t ivoviz mirbsédi lagyitott vizzel (legfeljebb 2
NK® kell bedllitani. A palinka t#ithe®, szirhe®, szilkség esetén megféletechnoldgiai
segédanyagokkal tortérkezelés is alkalmazhatd. A palinkat ezt kéeetlehet palackozni. A kész,
fogyasztoi forgalmazasra alkalmas barackpalinkavagy tisztara mosott palackba, kulacsba
tolthe és tomié betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmiszeomagoléanyag
kriteriumoknak megfelél dugdval zarhatd. A csomagoldéanyag fejezze ki gydagnyos jelleget,
Uveg vagy keramia legyen.
A megengedett csomagolasi egység maximum 1 liteen efelil csak egyedi, reprezentativ
ajandékként csomagolhaté. A lezart termék diszdmd i helyezhét

E) A foldrajzi kdrnyezettel vagy a féldrajzi szarmazassal valo kapcsolatot alatamaszto részletek:

A Kecskeméten és koérnyékén termesztett kajszibdeé#o, kilbénleges tulajdonsagait az emlitett
fajtamegkotésen kivil, az adott termesztési kipetialis 6koldgiai tulajdonsagai biztositjak. Ez a
korzet Magyarorszag egyik napfényben leggazdagatéke, ahol a napfényes 6rdk szdma a
vegetacios iéiszakban eléri a 1770-t. A tenyésisdak alatt magas 320Q-t meghaladd &rdsszeg
tokéletesen kielégiti a kajszibarack igényeit. Aegzetes laza, kdnnyen felmelegeldomoktalaj,
ami szerencsés esetben egy j0 vizgazdalkodas@jaitahelyezkedik el, csak fokozza a klima
kedve® hatasat.

A mai Duna-Tisza kozti tertleten l&WKiskunsagnak nevezett részen (ahol a mai kajsziliar
termesztési korzet talalhatd), a homokos talajutahiomok megkotésére kezdtek el kisérletezni
szlétermesztéssel majd, a mualt szadzad vegén az Eurdigsopd filoxéra, hazank
szlolltetvényeinek kétharmadat kiirtotta. Az ezt kdveilé telepitési rekonstrukcio teremtette
meg az alapjait a Kecskemeét kornyekbléz, gyumolcs, ezen belll a kajszibarack termesziesne
Az Ujabb telepitések soran a téiterilet megharomszorozodott, s mar nemcsak a faidkalleni
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védekezeés volt a cél, hanem agkidzben felértekéldé gyimolcstermesztés is. Mind &Kz mind

a gyumolcs termesztéshez elengedhetetlenil szigkségavi 250-280 napfényes Gra, mely parosul
a kornyék egyeduli adottsagaval, miszerint a homekgsék, - a kvarc visszaveri a napfényt,
visszatikroddve a gyumolcsokre, igy biztositva az érégsmhkdban a folyamatos meleg
kornyezetet. Kezdetben csak mellékesen @ogivek kozé Ultetett gyimolcsds egyes években
tobbet jovedelmezett, mint a&@éd. 1930-ra mar 356 000 db kajszibarackfat szamofieg a
kornyéken. Egyes feljegyzésekben utalasokat tatédura, hogy ezen a vidéken mar 1600-as évek
végén is vegeztek palinkgls tevékenységet. 1760-70-es évkelokerult végrendeletekben
tébbszor talalhato olyan adat, miszerint az orokdspalinkabzo Gstoket, vagy palinkéké hazat
hagyomanyoztak. A gyumolcs Osszégése, az erjesztés jellegzetes kistizemi, hazkordli
tevékenység volt, a palinka &#fését mar a kezdetéktkllon f6zdékben vegezték (Kecskeméten
1796-ban) létesult az éldivatalos szesézde).

Az igazi hirnévhez vezétkapu 1935-ben nyilt meg, amikor VIII. Edward andgadndrokos
magyarorszagi latogatasa alkalmaval Kecskemét vésaeszézdéjének egy 1926. évi
barackpalinkajat megkdstolva az alabbiakat mondta:

,EZ szbddaval jobb, mint a whisky, teaba jobb, naimtim.”

F) Az uniés és/lvagy a nemzeti és/vagy a regionaliendelkezések altal meghatarozott
kovetelmények:

— 1997. évi XI. térvény a védjegyek és a foldrajzijalzok oltalmardl

— 2008. évi LXXIII. térvény a pélinkéarol, a torkolyldkarol és a Palinka Nemzeti Tanécsrol

- 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a nigmzdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi
arujeldinek oltalmara és a termékek elierésére vonatkozo részletes szabalyokrol

- 22/2012. (ll. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti élelmigdanc-biztonsagi Hivatalrdl

- A szeszes italok meghatarozasardl, megneveaidgéskiszereléséil, cimkézéséil és
foldrajzi arujeldinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsidelet hatalyon kivil
helyezéséil sz616, 2008. januar 15-i 110/2008/EK eurOpai grawenti és tanacsi rendelet

G) A kérelmez neve és levelezési cime:

Név: ZWACK UNICUM NYRT.
Levelezési cim: 1095 Budapest, Soroksari Ut 26.

H) A foldrajzi arujelz 6 kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozé egypzdbalyok:

A jel6lés a jogszabélybandditakon tul a kovetkeiket tartalmazza:
» Kecskeméti Barackpalinka” (a megnevezés részeként)
.vedett eredetmegjel6lés” (elkilonitve a megneveites

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. 8. (1) szerii fejezetek

1. A foldrajzi terilletr 6l vald szarmazas igazolasa

A foldrajzi terllettl valé szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:
— A kajszibarack szarmazéasanak igazoléstermebk esetéberfelvasarlasi jeggyeltorténik az
6stermebi igazolvany szamanak feltlintetésével.
— Minden egyéb esetben az atvételénél szikségesekimrarmazasat igazold nyilatkozat.
— A palinka eballitAsanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedelidyozas szerinti, azédllitast
igazolé dokumentumok szolgalnak.
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2. Ellenorzé hatdésagok illetve terméktanusité szervek:

A termékleiras betartdsanak hatésagi élieését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatégagegzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatésag:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonséagi Hivatal Bowzagi és Alkoholos ltalok Igazgatésag
1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +36 1 212 49 78

e-mail.:_bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

(2) Bacs-Kiskun Megyei Korméanyhivatal Elelmiszenébiztonsagi és Allategészségugyi lgazgatdsag
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503370

Fax: +36 76 328008

e-mail: bacs_megye@oai.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

3. A termék lényeges tulajdonsagainak és @@lllitasi modjanak ellendrzésére vonatkoz6
minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan nigegelledrzési rendszer mellett kell itkddnie, amelyben
biztositott az azonositas €s nyomon kovetés, valamivegelletirzés és a termékbiztonsag (pl. ISO
9001, HACCP). Megfeléen dokumentalni kell a termék atjat a gyumolcs t@tédhl a gyartason
keresztil a végtermékig. Az atvételnél eflienni kell az alapanyag veédett foldrajzi terttdtwvald
szarmazasat igazolo iratokat.

Ellenérzési pontok:
3.4. Alapanyag atvétele:
Alapanyag midsitése:
- fajta azonositas
- érettségi allapot: érett-talérett
- egeészségi allapot: teljes mértékben egészségedsigtgnrothadastdl mentes, nem
sérilt, nem tdidott)
- tisztasag: idegen anyagtol (ndvény&grker maradvany, fold, levél, gallys,kfém)
mentes
- refrakcio %: legalabb 15,0
3.5. Cefre ellensrzése:
- pH2,8-3,5
3.6. Erjesztés ellerérzése naponta:
- optimalis lbmérséklet (18- 22 °C)
3.4. Ellersrzés az erjesztés végen:
- alkoholtartalom (5-9 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)
3.7. A palackozasra, kitarolasra kerulo palinka ellenérzése:
A palackozésra, kitarolasra kefipalinka elledrzése érzékszervi és analitikai modszerekkel tiktén
- Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tukrdseria, érlelés esetén enyhén sargas
szini, a kajszibarack jellegének megféléti és illata.
- Az analitikai ellerrzés az alabbiakra terjed ki:
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Ellenérzés targya Jellem# értekek

Alkoholtartalom 40,0 —-86 % (V/V)
a 110/2008/EK rendelet

Metanol-tartalom [I. mellékletének 9. b) i. alpontja szerint legédp
1200 g/hl abs. alk.

Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl abs..alk

Osszes illbanyag tartalom legalabb 200 g/hl abkz. a

Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

3.8. Késztermék ellerbrzése:
— a palackozott terméket tételenként kell edlémi
— eérzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illaikrosen tiszta, érlelés esetén enyhén sargas
sziri, a gyumodlcs alapanyag jellegének megteiel és illatu;
— csomagolas: jelblés, zaras, zarjegyezésadoknak megfelél
- térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkoz&gadpalyok szerint.

4. A termékleiras koteled mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriletetbemutaté — eqy vagy
tobb — A4-es formatumu térkép és a foldrajzi terul¢tel vald kapcsolatot alatamasztd irodalmi
adatok, torténelmi dokumentumok

4.1. Ad-es formatumau terkép:mellékelve 2 db

4.2. Irodalomjegyzék:

Balazs Géza - Palinka, a hungarikum, Allami NyorRészvénytarsasag Budapest, 2004
Tamas Jeft Palinkak és mas nemes parlatok, Alexandra Kia@63

Balazs Géza: A magyar palinka, Aula Kiad6, BudapE398, 29. oldal

Balazs Géza: Az égetett szeszesitalok megjeleNegeajzi latéhatar VI. 1997

Némethy Endre: Adatok a népi palinkad eljaras eifordulasahoz, Ethnographia 1945.
Dr. S6lyom Lajos: Palinkéizés kézikonyv kisizemek szadmara, Mgazdasagi Kiado, 1986
Kovacs Ferenc: Jovedelnitekajszi termesztés 1948

Kecskeméti Kozlony 1935.februéar 22., 23., 26.,ZAmai.

V.

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi bosztalyaa mesgazdasagi termékek és az
élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajmje€izéinek oltalmara iranyuld eljarasroél és a termékek
ellensrzésébl szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 10. §-aalapjan megjelenteti &zabolcsi

Ve

A jogos gazdasagi érdekiket igazolo és Magyarorsad@deten székhellyel vagy lakohellyel rendetkez

természetes vagy jogi személyek a kérelemben fagkdl kapcsolatos kifogasaikat a kozzétételt

szamitott két hénapon belill irasban nyujthatjak ebeFoldniivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-

feldolgozasi Bosztalyara (1860 Budapest). Aiiszaki dokumentacié mellékletei ugyancsak a FM
Elelmiszer-feldolgozasi dosztalyan tekinthék meg, ebzetes idpont-egyeztetés alapjan.

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjeldlést is tartalmad elnevezése és kategorigja:

ElnevezésSzabolcsi Aimapalinka
Szeszesital-kategori@yumolcsparlat (a 110/2008/EK rendelet 1l. mekd&hek 9. kategorigja)
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B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termééidb fizikai, kémiai, és érzékszervi jelleméit:

A Szabolcsi almapdlinka foldrajzi arujétz Magyarorszdg Szabolcs-Szatmar-Bereg megyéjének
kozigazgatasi terlletén termesztett almabol késztermékkel kapcsolatban lehet alkalmazni. A
szabolcsi almapalinkat kizarélag az itt meghatattorileten feké szeszbzdében, termélizemben
szabad dallitani, gyartani, palackozni.

Erzékszervi tulajdonsagok:

. tikrosen tiszta, szintelen, esetleg halvanysarigé,saz almara jellentzizi és illatu;

. érlelt és Opalinka esetén sargas, borostyatisaigyimolcs alapzamatat és illatat az érlelt gelle
mellett megrzo;

. agyas palinka esetén a gyumdlcsagyas érlelés fatmmitott zamatd, és a gylumolcsoknek
megfeleb szir.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

A termék kémiai és fizikai tulajdonsagai megfeld&lr@e110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. szamu
kategorigja szerinti 8irdsoknak. Ezen tulméen, a pélinkat nem lehet izesiteni, szinezni, éelesinég

a termék végsizének lekerekitése érdekében sem.

C) Az érintett foldrajzi teriilet meghatarozasa:

A ,szabolcsi’eredetmegjeldlésalmapalinka kizarélag Magyarorszagon, ezen bel#b8Ics-Szatmar-
Bereg megye teriiletén termett almabol — ideértggianodlcsvedt is — készithét, amelynek cefrézését,
erjesztését, leparlasat, érlelését, agyazasatntpibsét és palackozasat is Szabolcs-Szatmar-Bereg
megyében végezték.

D) A pélinka eléallitasi modja, illetve a hagyomanyos helyi médszek ismertetése:

A palinkakészitésnek 6t jol elkildnitbetzakasza van:

. a gyumolcs gondos kivalasztasa, atvétele

. a cefrekészités és erjesztes,

. a cefre kibzése és finomitasa, a leparlas,

. a pihentetés és/vagy érlelés,

. a lédig palinka 6sszeallitasa, kezelése és palaskoz

A gyumolcs kivalasztasa, atvétele

A palinka alapja az érett, j0 ntigédgi gyumodlcs lehet. A ,Szabolcsi” eredet-megjeldléssiBallitott
almapdlinka alapanyaga a Szabolcs-Szatmar-Beregyemdgriletén termett alma. A megye
gyumolcsterni tertletének kb 50%-an folyik almatermesztés. BéntJonathan, Jonagold, Golden és
Red Delicious, Idared és egyéb fajtakbdl. A beé&kezdokumentélt eredit- gyimdlcs optimalis
érettséd, romld hibaktol és idegen anyagoktol (fold, lewvghlly, ndvényvédlszer maradvany ) mentes
legyen, penészes gyimolcsét nem tartalmazhat.

Cefrekészités

A gyumolcsot oly médon kell 8késziteni az erjesztéshez, hogy a folyamat optsmabdon torténjen. A
gyumolcsot feltarjak azért, hogy az erjedési folgammegfeladen végbemehessen. Az erjedés
hémérsékletét ugy kell megvalasztani, hogy addieges iz anyagok ne karosodjanak és a masodltagos i
anyagok megfelélminéségben képgajenek.

Erjesztés
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Az erjesztés fajélesis beoltassal torténik az erjesztés

meggyorsitadsara, a kdros melléktermékek keletkapr&s@egeizése érdekében.

Az optimalis erjedésidmérséklet (18-22 °C) ebben az esetben az efjagstiszakaszos feltdltésével, a
cefre Hitésével szabalyozhatd. Az optimalis pH érték 23B-B)zott van. Az erjedés dthrtama a
gyumolcs fajtgjatol, annak beltartalmi értékkés a tétel nagysagatol fiign optimalisan 7-14 nap.

A keletked széndioxid a cefrét védi az oxidacio karos hatés§pl. ecetesedés), ezért a széndioxid-
parna kialakulasat a cefre fellleténs dtell segiteni. Hagyomanyosan ez a cefréshordo gogya
tapasztasaval, jelenleg féliatakarassal, vizzay@gd) alkalmazasaval

oldhaté meg.

Elengedhetetlen a kierjedt cefre rendszeres viatgaDesztilldlasra csak kierjedt, hibatlan, rondias
mentes cefre kertlhet.

Leparlas (desztillacio) és finomitas

A Szabolcsi Alma Palinka Ustds rendsizerézfellletet is tartalmaz6 szakaszos, kétszerarlasra
alkalmas (8zés, finomitas) leparlé berendezéssel, vagy egyidzaki megoldasu leparlé berendezéssel
allithaté eb, amely biztositja a megfetebrzékszervi mibséget. Lényeges a kellemetlen iz- és illathatast
eredményei el6- és utoparlat gondos levalasztasa. Leparlas sbabrasgatldé anyag hasznalata
megengedett.

Pihentetés, érlelés

A pihentetést a palinka harmonikussa valasaig fdjitatni. A pihentetésre szolgalé edényzet olyan
anyagbdl készlljon, hogy vele a palinka alkot6elengeépjenek reakcidba, illetve b egészségre
karos anyagot ne tudjon kioldani. Az érlelést faldtman kell végezni, abbdl a célbdl, hogy Uj iz goka
kerlljenek a palinkahoz, részben oxidativ, rées#ieidodasos uton.

Erlelési idb legfeljebb 1000 literes fahorddban legalabb 3 ppnagyobhirtartalmd hordoban legaléabb 6
hénap.

Alkoholtartalom legdllitasa
A gondosan kiérlelt parlat alkoholtartalmat a pktaott arura vonatkozé igen szigorwieas (+ 0,3 %
VIV) kovetkeztében, j0 mifsédi lagyitott (legfeljebb 2 Nko-u) ivévizzel, a fogyadi forgalomba
hozatal ebtt kell beallitani.

Gyumdlcs agyon érlelt Szabolcsi Almapalinka

Az a pélinka nevezhétAgyas Szabolcsi Almapélinkanak, amelynél 100 lgélinkahoz a C) pontban
meghatarozott foldrajzi tertlélrszarmazo legalabb 10 kg érett, vagy legalabb adaplt gyimaolcsot
hasznalnak fel az érlelés folyaman. A gyumolccggligt vald érlelés minimum 3 honapig tart. Az étel
idétartalmat az érlelés helyszinén, ellemhet® moédon dokumentalni kell. Palack cimkéjén a netto
palinka mennyiségét fel kell tlintetni.

A palinka 6sszeallitasa, kezelése és palackozasa

A pihentetett és/vagy érlelt palinkahoz kezelt,vizdmindsédi viz hozzaadhaté a vé&gslkoholfok
bedllitasdhoz, tovabbdithe®, szirhet. Szikség esetén megféléeéchnoldgiai segédanyagokkal toden
kezelés is alkalmazhato a termék deritése, ésézfeghek eltavolitasa céljabdl. A palinkat ezt kéeet
lehet palackozni.

A keész, fogyasztoi forgalmazasra alkalmas almakadlin] vagy tisztara mosott palackba, kulacsba
tolthets, tomit betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmisgemagoldéanyag kritériumoknak
megfeleb dugdval zarhato.

A csomagoléanyag fejezze ki a hagyomanyos jellegeeg vagy keramia legyen. A megengedett
csomagolasi egység legfeljebb 1 liter, ezen fedékoegyedileg, reprezentativ ajandékként csomaigolha
A lezart termék diszdobozba is helye#het

E) A foldrajzi kdrnyezettel vagy a féldrajzi szarmazassal valo kapcsolatot alatamaszto részletek:
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A gyorsan meleged nyirségi homoktalajok megkotésére igen alkalmashaonyult az almafak
telepitése. A gyumolcstefirterilet 50 %-at 6sszefugaagy almadltetvények boritjak, ezzel a szabolcsi
taj orszagosan és kulfoldon is ismert gyimolcde let

Kiépult az almara alapozott feldolgoz6 agazat: &néa -firitmény Uzemek, konzervgyarakitétarolok.
Jelenbsebb bortermelés hidnydban a kezdétefdlyt az alma szeszipari célu felhasznalasa; gyna
tdmegben, azonos dden beé& gyimodlcs Bséges alapanyagot szolgaltat gytimadlcspalinkalléias
szamara.

A gyumolcs Osszediytese, az erjesztés jellegzetes kisizemi, hazkdewekenység volt. A palinka
kif6zését mar a kezdetékkilon f6zdékben végeztek, eleinte uradalmi eliiés és addztatas mellett, az
1920-as évekt pedig az allamilag ellémzétt szeszfzdéekben megjelentek a szeszégépek, igy a
termelés kovethéve valt.

Az almapdlinka, mint a legnagyobb mennyiségbéialilott szeszesital, a tajegységen leggyakrabban
fogyasztott palinkava valt, a reggeli paraszti makdzdések, kalakaban végzett nagyobb munkak itala
lett. Palackozasa csak napjainkban Keizdt el, ezért a tobb mint fél évszazados helyiybatanyu
palinka nagyobb teriileten ezutan fog ismertté valni

A pélinkakészités altalanos szakkdnyveiben leittké&aetve készilt a j0 mésedi almapalinka.

F) Az uniés és/lvagy a nemzeti és/vagy a regionaliendelkezések altal meghatarozott
kovetelmények:

- 1997. évi XI. térvény a védjegyek és a foldrajzijalzok oltalmarol

— 2008. évi LXXIII. térvény a pélinkéarol, a torkolyfdkarol és a Palinka Nemzeti Tanécsrol

— 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a nigmzdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi
arujeldinek oltalmara és a termékek elberesére vonatkozo részletes szabalyokrol

- 22/2012. (ll. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti élelmaiganc-biztonsagi Hivatalrdl

- A szeszes italok meghatarozasardl, megneveidgskiszereléséil, cimkézésdil és foldrajzi
arujeldinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsidelet hatalyon kivil helyezé$érszolo,
2008. januar 15-i 110/2008/EK europai parlamentaé@sacsi rendelet

G) A kérelmez neve és levelezési cime:

Neév: Varda-Drink Zrt.
Levelezési cim: 4600 Kisvarda, Temesvéri u. 4
H) A foldrajzi arujelz 6 kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozé egyzdibalyok:
A jel6lés a jogszabélybandditakon tul a kovetkeiket tartalmazza:
»Szabolcsi Almapalinka” (a megnevezés részekeént)
» Védett eredetmegjeldlés” (elkllonitve a megneveites

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. 8. (1) szerii fejezetek

1. A foldrajzi terilletr 6l vald szarmazas igazolasa

A foldrajzi terllettl valé szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:
A gyumoélcs szarmazasanak igazola&sstermebk esetébenfelvasarlasi jeggyel torténik az
6stermebi igazolvany szadmanak feltiintetésével. Minden egsdiben az atvételénél szilkséges a
gyumolcs szarmazasat igazold nyilatkozat.

A palinka eballitasanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedsitiayozas szerinti, azédllitast
igazolé dokumentumok szolgéalnak.
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2. Ellenérzé hatdésagok illetve terméktanusité szervek:

A termékleiras betartasanak hatosagi élie@éset a hatalyos jogszabaly altal kijel6lt hatokagegzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatésag:

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszas Alkoholos Italok Igazgatosag
1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

Fax.: +36 1212 49 78

e-mail.:_ bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Elelrgirlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi
Igazgatésag

4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 451-220

Fax: +36 42 451-221

e-mail:_ebai@szszbmkh.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmarelge

3. A termék lényeges tulajdonsagainak ésd@lllitasi modjanak ellensrzésére vonatkozo
minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan nisegelledrzési rendszer mellett kell itkddnie, amelyben
biztositott az azonositas és nyomon kovetes, valaawvegellefirzés és a termékbiztonsag. Megfédsl
dokumentalni kell a termék utjat a gyumolcs atdtela gyartdson keresztil a végtermékig. Az
atvételnél elle6rizni kell az alapanyag védett foldrajzi teriddtvalé szarmazasat igazold iratokat.

Ellenérzési pontok:
1. Alapanyag atvétele:
Alapanyag mirjsitése:
= érettségi allapot: érett-tulérett
= egészseégi allapot: teljes mértékben egészségedsiignrothadastdl mentes, nem sérilt,
nem to6dott)
» tisztasag: idegen anyagtol (fold, levél, gally, fem, ndvényvédszer maradvany) mentes
2. Cefre ellewrzese:
- pH2,8-3,5
3. Erjesztés ellefrzése naponta:
- optimalis lbmérséklet (18- 22 °C).
4. Ellenérzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (3-6 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)

5. A palackozasra, kitarolasra kefipalinka elledrzése:

A palackozasra, kitarolasra kefipalinka elledrzése érzékszervi és analitikai médszerekkel tiwtén
a) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tikmosiszta, érlelés esetén enyhén sargasi,szn
gyumolcs alapanyag jellegének megfélizi és illatu.

b) Az analitikai elletrzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenérzés targya Jellem# értekek
Alkoholtartalom 40-86 % (VIV)
(a 110/2008/EK rendelet Il. mellékletének 9. b)iii.
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Metanol-tartalom alpontjai szerint legfeljebb 12§98l absz. alk.
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl absk. al

Osszes illbanyag tartalom legaldbb 200 g/hl aldkz. a

Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

6. Késztermeék ellefrzése:
— a palackozott terméket tételenként kell edlémi
— érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasdg, iz, illaikrosen tiszta, érlelés esetén enyhén sérgas
sziri, a gyumadlcs alapanyag jellegének megteiel és illatu;
— csomagolas: jelblés, zaras, zarjegyezésadoknak megfelél
- térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkoz&gadpalyok szerint.

4. A termeékleiras koteled mellékleteként a meghatarozott féldrajzi teriletetbemutatd — eqy vagy
tobb — Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi tertilétel vald kapcsolatot alatamasztd irodalmi
adatok, torténelmi dokumentumok

Irodalomjegyzék:

Baldzs Géza - Palinka, a hungarikuiliami Nyomda Részvénytarsasag Budapest, 20@NIS
9789638567437)

Tamas Jefit Palinka. Palinkdk és mas nemes parlatok, AlexaKidd, 2003 (ISBN 9633686105)
Balazs Géza: A magyar palinkaula Kiado, Budapest, 1998, 29. oldal

Baldzs Géza: Az égetett szeszesitalok megjeleNeEg@majzi latohatér VI. 1997

Némethy Endre: Adatok a népi palinkad eljaras eifordulasahoz, Ethnographia 1945.

Dr. Sélyom Lajos: Palinkéfzés kézikdnyv kisizemek szamara, Kgazdasagi Kiadd, 1986
MAGYAR NEPRAJZ Il. Gazdalkodas/Gyiimélcskulttra, Alkniai Kiado, Budapest 2001

V.

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi Bosztalyaa mesgazdasagi termékek és az
élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajmjedzinek oltalméra iranyuld eljarasrol és a termékek
ellensrzéseéél szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 10. §-aalapjan megjelenteti &zatmari
Szilvapélinka miszaki dokumentéciodjat.

A jogos gazdasagi érdekiket igazoldé és Magyarortadidetén székhellyel vagy lakohellyel rendetkez

természetes vagy jogi személyek a kérelemben fagkdl kapcsolatos kifogasaikat a kozzétételt

szamitott két hénapon beliil irasban nyujthatjak ebeFoldntivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-

feldolgozasi Bosztalyara (1860 Budapest). Aigzaki dokumentacié mellékletei ugyancsak a FM
Elelmiszer-feldolgozasidosztalyan tekinthék meg, ebzetes idpont-egyeztetés alapjan.

Miiszaki dokumentacio
(Termékleiras)

A) A szeszes ital foldrajzi megjeldlést is tartalmad elnevezése és kategoriaja:

ElnevezésSzatmari Szilvapalinka
Szeszesital-kategori@yumolcsparlat (a 110/2008/EK rendelet Il. mekd&hek 9. kategoriaja)

B) A szeszes ital leirasa, beleértve a termééddb fizikai, kémiai, és érzékszervi jellemdit:

A Szatmari Szilvapalinkat Szabolcs-Szatmar-Bereggy@ben a C) pontban felsorolt helységek és
kozigazgatasi hataruk teriletén termett, szilvanyRpei, Besztercei fajtak, egyéb szilvafajta ma@%@2
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ban) gyuimolcstl készitik, és cefrézését, leparlasat, érlelésgazagat, és palackozasat is e térségben
végzik.

Erzékszervi tulajdonsagok:

. tukrosen tiszta, szintelen, esetleg halvanysarigé,sz szilvara jellem izii és illatu;

. csonthéjas gyumolcsok esetén a kellemes magzaszat aéhagyomanyos izlésvilagnak;

. érlelt és oOpalinka esetén sargas, borostyatisaigyimolcs alapzamatat és illatat az érlelt gelle
mellett megrzo;

. agyas palinka esetén a gyumdlcsagyas érlelés ft@mmitott zamatd, és a gyimolcstknek
megfeleb sziri.

Kémiai és fizikai tulajdonsagok:

A termék kémiai és fizikai tulajdonsagai megfelédrae110/2008/EK rendelet Il. mellékletének 9. szamu
kategoriaja szerinti irasoknak. Ezen tulméen, a palinkat nem lehet izesiteni, szinezni, &ztesinég

a termeék végsizének lekerekitése érdekében sem.

C) Az érintett foldrajzi tertilet meghatérozasa:

A foldrajzi arujeldt Magyarorszag Szabolcs-Szatmar-Bereg megyéjébatabbi felsorolt helységek és
kozigazgatasi hataruk terilet€iszarmazo szilvabol készitett termékkel kapcsalatiehet alkalmazni.
(Isd. a mellékelt térképen)

Aranyosapati, Barabas, Beregdaroc, Beregsuranyabat, Csaholc, Csaroda, Darno, Filesd, Gacsaly,
Garbolc, Gelénes, Gemzse, Gulacs, Gyire, Hete$gjértlk, Jand, Jankmaijtis, Kisar, Kishédos,
Kisnamény, Kispalad, Kisszekeres, Kisvarda, Kisaays Kolcse, Komdr, Lovopetri, Magosliget,
Mand, Marokpapi, Méhtelek, Milota, Nagyar, Nagydsbdlagyhédos, Nagyvarsany, Nyirij\Olcsva,
Olcsvaapati, Panyola, Pap, Penyige, Rozsaly, Sor#&abolcsbaka, Szamosszeg, Szatmarcseke, Takos,
Tarpa, Tiszaadony, Tiszabecs, Tiszacsécse, Tiszdkdriszaszalka, Tiszavid, Tivadar, Turistvandi,
Turricse, Uszka, Vamosatya, Vamosoroszi, Vasaroengm

A Szatméari Szilva Palinkat kizarélag az itt meghatéatt terlleten feky palinkatzdékben szabad
eléallitani, gyartani és palackozni.

D) A palinka eléallitasi médja, illetve a hagyomanyos helyi modszek ismertetése:

A palinkakészitésnek 6t jol elkil6nitibetzakasza van:

. a gyumolcs gondos kivalasztasa, atvétele

. a cefrekészités és erjesztés,

. a cefre kizése és finomitasa, a leparlas,

. a pihentetés és/vagy érlelés,

. a lédig palinka 6sszeallitasa, kezelése és palaskoz

A gyumolcs kivalasztasa, atvétele

A palinka alapja az érett, j0 ntisédi gyumodlcs lehet. A ,szatmari” eredet megjeldlésséallitott
szilvapdlinka alapanyaga a Tisza-Szamos kodz kogryérmett szilva. A termékddllitasara a Penyigei,
Besztercei szilvafajtak, (egyéb szilvafajta max.%e€ban) gytumolcsei hasznalhatok. Veres szilva a
tételben nem lehet. A beérkez dokumentalt eredit- gyimolcs a fentiek szerinti fajta azonossagu,
optimalis érettsélg (éretbl a tulérettig), romlo hibaktdl és idegen anyagbk{@ovenyvedszer
maradvany, fold, levél, gally stb) mentes legydiid zagy penészes gyimdolcsét nem tartalmazhat.

Cefrekészités
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A tiszta, fertzéstl mentes, érett gyimolcs magjat magozo-gépen ditgako Torténelmileg, magozogep
hianyaban a hagyomanyos modszernébzéskor a cefréshordd aljara sillyedt, maggal tiztr nem
ontottek fel adzoustbe, ez azonban nem mindig hozta meg a kivadirgneyt, nem volt mérhét

Erjesztés

Az erjesztés fajélesis beoltdssal torténik az erjesztés meggyorsitabégy a karos melléktermékek
keletkezése megethet) legyen. Az optimalis erjedésiomérséklet (18-22 °C) ebben az esetben az
erjeszékéad szakaszos feltoltésével, a cefiieébével szabalyozhatd. Az optimalis pH értek 2Kz ott
van. Az erjedés ittartama a gyumolcs fajtgjatdl, annak beltartalméleitl és a tétel nagysagatol
flggéen optimalisan 7-14 nap.

A keletked szén-dioxid a cefrét védi az oxidacio karos hdtdisépl. ecetesedés), ezért a szén-dioxid
parna kialakulasat a cefre fellleténs dtell segiteni. Hagyomanyosan ez a cefréshordd gogya
tapasztasaval, jelenleg féliatakarassal,vizzay@gi) alkalmazasaval oldhato meg.

Leparlas (desztillacio) és finomitas

A Szatmari Szilvapalinka rézfellletet is tartalmaiétos rendszér szakaszos, kétszeri leparlasra
alkalmas (8zés, finomitas), vagy egyebiiszaki megoldasu leparlo berendezéssel allithd@ioamhely
biztositja a megfelél érzékszervi mibséget. Lényeges a kellemetlen iz- és illathaté&streényeé els-

es utdparlat gondos levalasztasa. Leparlas sol@abgatlé anyag hasznalata megengedett.

A leparlas soran a cefréhez a csonthéjas gyimidce® mag tartalmanak egy része szaritva
visszaadagolhat6 a karakteres izvilag eléréséhez.

Pihentetés, érlelés

A pihentetést a palinka harmonikussa vélasaig fadjitatni. A pihentetésre szolgalé edényzet olyan
anyagbdl készuljon, hogy vele a palinka alkotoelengelépjenek reakcidba, illetve b egészségre
karos anyagot ne tudjon kioldani. Az érlelést falddwan kell végezni, abbdl a célbdl, hogy U] iz goka
keriljenek a péalinkahoz, részben oxidativ, res#ieldddasos uton.

Erlelési idh legfeljebb 1000 literes fahordéban legalabb 3 ponagyobkirtartalmd hordéban legalabb 6
honap.

Alkoholtartalom leallitasa
A gondosan kiérlelt parlat alkoholtartalméat a pktaott drura vonatkozo igen szigoriehs(x 0,3 %
V/IV) kovetkeztében, j0 mifsédi lagyitott (legfeljebb 2 Nko-U0) ivévizzel, a fogyasi forgalomba
hozatal ebtt kell beallitani.

Gyumadlcs agyon érlelt Szatmari Szilvapalinka

Az a palinka nevezhétAgyas Szatmari Szilvapalinkanak, amelynél 100 lgélinkahoz a D) pontban
felsorolt fajtakbdl, a C) pontban felsorolt teleggkél szarmazé legaldbb 10 kg érett, vagy legaldbb 5 kg
aszalt gyumdlcsot hasznélnak fel az érlelés folyan#a gyimolccsel egyudtt valé érlelés minimum 3
honapig tart. Az érlelés étlartalmat az érlelés helyszinén, efienhet® mddon dokumentalni kell. Palack
cimkéjén a nettd palinka mennyisegeét fel kell ttimte

A palinka 6sszedllitasa, kezelése és palackozasa

A pihentetett és/vagy érlelt palinkahoz kezelt,vizominssédi viz hozzadadhatdé a végslkoholfok
bedllitAsahoz, tovabbdithe®, sZirhet. Sziikség esetén megfélééchnologiai segédanyagokkal toén
kezelés is alkalmazhat6 a termék deritése, ésézféghek eltavolitdsa céljabol. A pélinkat ezt kéeeat
lehet palackozni.

A kész, fogyasztoi forgalmazéasra alkalmas almakadlinj vagy tisztara mosott palackba, kulacsba
télthe®, tomi betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmisgemagoloanyag kritériumoknak
megfeleb dugoval zarhato.

A csomagolbéanyag fejezze ki a hagyomanyos jelléyety vagy keramia legyen.
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A megengedett csomagolasi egyseg legfeljebb 1, liemen fellil csak egyedileg, reprezentativ
ajandékként csomagolhaté. A lezart termék diszdmdi helyezhét

E) A foldrajzi kdrnyezettel vagy a féldrajzi szarmazassal valo kapcsolatot alatamaszto részletek:

A Fels$-Tisza és a Szamos vidékének oOntéstalajan, a Kdrpderemvidékének kedvézéghajlati
viszonyai (az alfoldi éghajlathoz képest tobb cd@éganennyiség) k6zott, a kedvemikroklima hataséara
tudott meghonosodni évszazadokkal étted vadon ter szilva. A hagyomanyosan hatranyos helzet
nehéz sorsu vidékenéébzegény emberek folyamatosan keresték a magandb gyimaolcsok sokrét
felhasznéalasat. igy alakult ki a jellegzetes szigaalas, szilvalekvabiés és a szatmari szilvapalinka
készités.
A termék eballitasarél mar a XVIIl. szadzad elejétirdsos emlékek allnak rendelkezésre. A gyimdlcs
0sszegyijtése, erjesztés jellegzetes kisizemi, haz kosuékenység volt, a palinka &fését mar a
kezdetekdl kulon fézdékben végezték, eleinte uradalmi elleés és adodztatds mellett; az 1920-as
evekdl pedig az allamilag ellémzott szeszfzdékben megjelentek a szeszég&pek, igy a termelés
kovethebve valt.
Irodalmi mivek, utazok elbeszélései alapjan a szatmari sZlird@a hire a région tul is ismertté valt,
mint a vidék vendéglatd itala; a szinte fogalomneit Iszoosszetétel a tébbi szilvapalinkatol
megkulonbdztetett jellegzetes, egyedi zamatu itl@hdd megnevezéséve valt.
A szatmari szilvapalinka torténetébovebb irodalmi utalas taladlhaté az alabbi anyagokban

- Csiszéar Arpad: Adatok a Fékiszavidéki palinkatzésbl és — felnasznalasrol a XVII-XIX. Sz.
forduléjan
A paraszti palinkafzés kifejezetten csak szilvan alapult. Tarpan mgntezaz jobbagyhaznab#tek
rendszeresen palinkat, cserép vagy réz paliakdbhzekakban.
Apétiban Hersli Mihaly 1807. decemberében hordonkKed krajcarért 108 hordo szilvabzott ki
palinkanak. A jobbagytelkek, udvarok berendezéséioeza tartozott a szilvas. Az olcsvaapati templom
1814-ben a lakossag szilva-és palinkaadomanyapidl. &

- Benedekfalvi Luby Margit: A szilva hazaja (Népiartesié 1939)
A Szamos és a Tiszahat vizpartjain tavasszal, aniasi csokrok allnak a hoszin viragu szilvafégszel
mégpedig mindent elborit az érett szilva illatefék- vadon teré szilvafank van: kékszilva, penyigei
vagy nemtudom szilva, boldogasszony-szilva és kxiywa. Az ezekbl f6z6tt szilvorium értékesebb,
zamatosabb, mint az orszag tobbi részén veressalfézott szilvapalinka. Egy mazsa szilvabol 9-10
liter 6tvenfokos szilvorium lesz, ami irant igengyaa kereslet. Adzés valyogbdl keészilt Gsthazba
befalazott kisliston tértént, amibe 2 véka szilviactdrt egyszerre. (kb 50-60 litértartalom)

- Baldzs Géza: A magyar égetett szeszesitalokriétf technoldgiaja €s néprajza (kandidatusi
értekezés 1990)
A palinka szlav jovevenyszo, a XVI.-XVII.-ik szdZzah jelenik meg Magyarorszagon, ezutan vannak
adatok a gyumdlcspalinkarajlég a szilvériumra. A XIX. szazad elején kezdetegbdni a Gall-féle
fézoust, létrejottek a kisusti palinkak. A palinkatetgselegfontosabb meghatarozoja a hullott gytimdlcs
hasznositasabol szarmazo6 értékmentés, de értékésteisteremt. A palinka ebben abhen ajandék
cseretargy is volt.

- Balogh L&szI6: A szilva termesztése és feldodgazSzamosszeg k6zségben
A szilva népies feldolgozasaval foglalkozé anyagdeti nyelvezettel ismerteti a szilva fajtait, a
feldolgozas haztartasi, falusi modjait, a cefréepddinkabzés eljarsait.

F) Az uniés ésl/vagy a nemzeti és/vagy a regionaliendelkezések altal meghatarozott
kovetelmeények:

— 1997. évi XI. térvény a védjegyek és a foldrajzijalzok oltalmarol

— 2008. évi LXXIII. térvény a palinkardl, a torkolyjwkarol és a Palinka Nemzeti Tanacsrol

— 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet a nigmzdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi
arujeldinek oltalmara és a termékek elderesére vonatkozo részletes szabalyokrol
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— 22/2012. (Il. 29.) Korm. rendelet a Nemzeti élelreiganc-biztonsagi Hivatalrol

— A szeszes italok meghatarozasardl, megneveidgéskiszereléséil, cimkézésdil és foldrajzi
arujeldinek oltalmardl, valamint az 1576/89/EK tanacsidelet hatalyon kivil helyezé$érszolo,
2008. januar 15-i 110/2008/EK europai parlamentaé@sacsi rendelet

G) A kérelmez neve és levelezési cime:

Név: Varda-Drink Zrt.
Levelezési cim: 4600 Kisvarda, Temesvari u. 4

H) A foldrajzi arujelz 6 kiegészitése és/vagy a cimkézésre vonatkozé egypzdbalyok:

A jel6lés a jogszabélybandditakon tul a kovetkeiket tartalmazza:
.Szatmari Szilvapalinka” (a megnevezeés részeként)
.veédett eredetmegjeldlés” (elkilonitve a megneveites

A 158/2009. (VII. 30) Korm. rendelet 10. 8. (1) szerii fejezetek

1. A foldrajzi terilletr 6l vald szarmazas igazolasa

A foldrajzi terllettl valé szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:
A gyumoélcs szarmazasanak igazola&sstermebk esetébenfelvasarlasi jeggyel torténik az
6stermebi igazolvany szadmanak feltiintetésével. Minden egsdiben az atvételénél szilkséges a
gyumolcs szarmazasat igazold nyilatkozat.

A palinka eballitasanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedstiayozas szerinti, azédllitast
igazolé dokumentumok szolgéalnak.

2. Ellenorzé hatdésagok illetve terméktanusité szervek:

A termékleiras betartdsanak hatésagi élieését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatégagegzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatésag:

Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszés Alkoholos ltalok Igazgatdsag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

Fax.: +36 1212 49 78

e-mail.:_bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Elergrlanc-biztonsagi és Allategészségiigyi
Igazgatosag

4400 Nyiregyhaza, Keleti at 1.

Tel.: +36 42 451-220

Fax: +36 42 451-221

e-mail:_ebai@szszbmkh.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmarelye

3. A termék lényeges tulajdonsaqgainak és@lllitdsi moédjanak ellensrzésére vonatkozd
minimumkovetelmények és eljarasok:
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A teljes gyartasi folyamatnak olyan nisegelledrzési rendszer mellett kell ithGdnie, amelyben
biztositott az azonositas és nyomon kovetés, valaanvégellefirzés és a termékbiztonsag. Megfédsl
dokumentalni kell a termék utjat a gyumolcs atv@téla gyartason keresztil a végtermékig. Az
atvételnél elleérizni kell az alapanyag védett ereilériletekél valdo szarmazésat igazolo iratokat.

Ellenérzési pontok:
1. Alapanyag atvéetele:
Alapanyag mirjsitése:
= érettségi allapot: érett-tulérett
= egészségi allapot: teljes mértékben egészségeésitinrothadastdl mentes, nem sérllt,
nem to6dott)
» tisztasag: idegen anyagtol (fold, levél, gally, ¥m, névényéészer maradvany) mentes

2. Cefre ellewrzese:
- pH2,8-3,5
3. Erjesztés ellefrzése naponta:
- optimalis fbmérséklet (18- 22 °C).
4. Ellenérzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-10 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/liter)
5. A palackozasra, kitarolasra kefipalinka elledrzése:
A palackozésra, kitarolasra kefipélinka elledrzése érzékszervi és analitikai modszerekkel tiktén
a) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tikmosiszta, érlelés esetén enyhén sargasi,szin
gyumolcs alapanyag jellegének megfélizii és illatu.
b) Az analitikai ellerzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenérzés targya Jellem# értékek
Alkoholtartalom 40 -86 % (V/IV)

(a 110/2008/EK rendelet Il. mellékletének 9. b)iii.
Metanol-tartalom alpontjai szerint legfeljebb 1200 g/hl absz. alk.
Hidrogéncianid-tartalom legfeljebb 7 g/hl absk. al
Osszes illbanyag tartalom legaldbb 200 g/hl alkz. a
Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

6. Késztermeék ellefrzése:
— a palackozott terméket tételenként kell edleni
— eérzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illaikrosen tiszta, érlelés esetén enyhén sargas
sziri, a gyumdlcs alapanyag jellegének megtelel és illatu;
— csomagolas: jelblés, zaras, zarjegyezésadoknak megfelél
— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkoz&padpalyok szerint.

4. A termékleiras koteled mellékleteként a meghatarozott féldrajzi teriletetbemutatd — eqy vagy
t0bb — A4-es formatumu térkép és a foldrajzi tertléel valdé kapcsolatot alatamasztd irodalmi
adatok, torténelmi dokumentumok

Irodalomjegyzék:

Balazs Géza - Palinka, a hungarikuiami Nyomda Részvénytarsasag Budapest, 20@NIS
9789638567437)

Tamas Jefit Palinka. Palinkadk és mas nemes parlatok, AlexaKado, 2003 (ISBN 9633686105)
Balazs Géza: A magyar palinkdula Kiadd, Budapest, 1998, 29. oldal

Balazs Géza: Az égetett szeszesitalok megjeleNggwajzi latohatar VI. 1997
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Némethy Endre: Adatok a népi palinkad eljaras elfordulasahoz, Ethnographia 1945.
Dr. S6lyom Lajos: Palinkéizés kézikonyv kisizemek szadmara, Mgazdasagi Kiado, 1986

A Foldmivelésiigyi Ertesét a Szerkes#bizottsag kozrefikodésével a Foldfivelésiigyi Minisztérium szerkeszti.
A Szerkeszibizottsag elntke: Dr. Bottlik Gyula

A szerkesziség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Vidékfejlesztési Ertesithiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/videkfejlesztesi-minisiten/ honlapon érhétel.
Felebs kiado: Dr. Bottlik Gyula




