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Kbdzlemeények

A Balaton/Balatoni oltalom alatt all6 foldrajzi jel zés termékleirdsanak modositasara vonatkozo
kérelem

Termékleiras-modositasi kérelem
I. A kérelem benyujtoja

Név: Balaton-felvidéki Borvidék Hegykozsége

Cim: 8312 Balatonederics, Kossuth u. 67.

Telefonszam: +36 87 566 015

Fax: +36 87 566 015

E-mail cim: bederics@t-online.hu

Képviseb: Németh Ivan elndk

Képviselt felek: Balaton-felvidéki Borvidék Hegyksiige (a Badacsonyi Borvidék Hegykdzségi Tanacsa,
a Balatonboglari Borvidék Hegykdzségi Tanacsa, datBaflired-Csopaki Borvidék Hegykdzségi
Tanacsa, a Nagy-Somloi Borvidék Hegykozsége, valhrai Zalai Borvidék Hegykozségi Tanacsa
képviseletében)

II. Foldrajzi &rujelz 6: Balaton/Balatoni (oltalom alatt &ll6 foldrajzi 7ls)

[ll. A modositas targya

A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LE NYEGES
MODOSITASOK

(A modositas megvaltoztatja az dsszefoglalé dokdomeot €s a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megféleh nem mifsil kisebb jelertiséginek)

1. A szén-dioxid hozzaadasaval készlt gyongyiior termékkategoria felvétele
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- Il. A borok leirasa
- lll. Klénos boraszati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VI. Engedélyezett st6fajtak
- VIl Kapcsolat a foldrajzi tertlettel
- VIII. Tovabbi feltételek
b) indoklas:
A Balatoni Borvidéki Régié borvidékein az utdbbiegben egyre tdbb pincészet készit szén-dioxid
hozzadadasaval keészllt gyongybmrokat, ami egyre fokozédd népdmsrgnek Orvend a
fogyasztokdzonség réssérFelmerlt, hogy a Balaton/Balatoni oltalom al@itt féldrajzi jelzéssel is
megkivanja a szén-dioxid hozzaadasaval készult gyamborok felvételét a Balaton/Balatoni OFJ
termékkategoriai koze.
c) a modositas alkalmazéasa: 2014/2015. borpia@résbiretelt s#6bol készilt termékek
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B. AZ (OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO Kl SEBB
MODOSITASOK

(A modositas megvaltoztatja az dsszefoglalé dokdomeot €s a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megféleh kisebb jelerisédinek mirsil)

nincs

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JAR O KISEBB
MODOSITASOK

(A modositas nem valtoztatja meg az dsszefoglakum@ntumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet

20. cikk (4) bekezdésének megfékah kisebb jelefdsédinek mirésul)

nincs

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt modasikat az érintett hegykdzségeiagjai

szabalyszdien 0Osszehivott kozglésen veleményezték. Ennek igazolasat, tovabba sabliségi

véleményt is tartalmazo kozgjgsi jegydkonyveket csatolom.

Balatonederics, 2014. augusztus 18.

Németh Ivars. k.
elndk



8. szam

FOLDMIVELESUGYI ERTESIT®

223




8. szam

FOLDMIVELESUGYI ERTESIT®

224




8. szam

FOLDMIVELESUGYI ERTESIT®

225




8. szam

FOLDMIVELESUGYI ERTESIT®

226




8. szam FOLDMIVELESUGYI ERTESIT® 227

BALATON TERMEKLEIRAS

I. NEV

Balaton
valtozatok: Balatoni
eredetmegjelolés vagy foldrajzi jelzés: foldrajzi jelzés
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Il. A BOROK LEIRASA
11/1. Sz616b6l késziilt termékek kategdriai: bor

II/1A. Analitikai elGirasok

Minimalis , s
.. . Tényleges Maximalis . T
Osszes osszes s Osszes Maximalis
, alkohol- illésav- .
Bortipus | savtartalom alkohol- cukortartalom kénessav-
tartalom tartalom
[g/1] tartalom [%vol] (/1] [g/1] tartalom [g/I]
[%vol] ° &
1. | fehér 4,0-9,0 min—89,0 9 —-15 1,08 * *E
2. | rozé 4,0-9,0 min—89,0 9-15 1,08 * *k
3. | voros 4,0-9,0 min—89,0 9-15 1,2 * wkx

* a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,B” részének tablazata szerint
** 5 g/l cukortartalom alatt 200 mg/I, afelett 250 mg/I
*** 5 g/l cukortartalom alatt 150 mg/I, afelett 200 mg/I

11/1B. Erzékszervi jellemz6k

bortipus érzékszervi jellemzdék

Szine a halvanyzoldtél a vildgos arany arnyalatig valtozik. Diszkrét, kozepes illatintenzitdsu
bor, melyben a fehér viragokra (bodza, jacint, narcisz, harsfavirag, orgona, akac) jellemzé

1. | fehér illatjegyek jelennek meg. izérzetben a gyiimélcsosség mellett a lekerekedett savak, és a
borok testessége jellemzé, a Balatoni borokra enyhe kesernyés, mandulara emlékeztet6 iz
vilaggal.

A lazacszintdl a vilagos piros arnyalatig terjedd szinvilag jellemz6 a Balatoni rozé borra.
Kozepes illatintenzitasu rozéborokban a piros husu gylimolcsok (szeder, malna, afonya,
2.|rozé meggy) illata mellett gyakran a vadrdzsa, akacvirag és viola édeskés illatjegyek jelennek
meg. izében a lekerekedett savak, alacsony tannintartalom mellett a testesség jellemz6 a
balatoni rozé borokra egy a Balatoni borokra jellemzé enyhén kesernyés lezardssal.
Rubinvérds szind bor, mely a vords és bibor jegyekkel egésziilhet ki. Ude, gyiimélcsds illatu
vorosbor, melyben a piros hist bogyds gyimolcsok (szeder, malna, egres, szamdca) illata
kdzepes intenzitassal jelenik meg, kiegésziilve enyhe porkolt, fistds tdnusokkal és gyakran
3. | vOros diszkrét animalis illatokkal. izében a kdzepes tannintartalom és alkoholtartalom
konnyedséget kolcsondz a balatoni vorésbornak. Savai lekerekedettek és harmonikusan
simulnak a gyiimolcsos izekkel (szeder, malna, ribizli, meggy), melynek végén gyakran
egresre emlékeztets lezaras jellemz6 egy mandulara jellemz6 utdizzel.

11/2. Sz616b6l késziilt termékek kategoridi: pezsgé

11/2A. Analitikai el6irasok

.. M.I.mma“s Tényleges Maximalis Osszes Maximalis
Osszes Osszes o ,
, alkoholtar- illosav- cukor- kénessav-
Bortipus savtartalom alkohol-
e/ tartalom talom tartalom tartalom tartalom
0,
[%vol] [%vol] (g/1] (e/1] (e/1]
1. | fehér 4,0-9,0 min—89,0 9-15 1,08 * 235
2. | rozé 4,0-9,0 min—89,0 9-15 1,08 * 235
3. | vOros 4,0-9,0 min—89,0 9-15 1,08 * 235
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* a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,A” részének tablazata szerint
11/2B. Erzékszervi jellemzék

bortipus

érzékszervi jellemzdék

1. | fehér

Szine halvanyzo6ldtél a vildgos arany arnyalatig valtozik. lllata a Balatonra jellemzé
fajtagazdagsag miatt mindig (ide, enyhén aromatikus. izben lekerekedett savstruktira
jellemzé, illetve a fajtdk sokszinliségébdl eredd illat-komplexitds és gylimolcsos izérzet.

2.|rozé

A Balatoni rozék az élénk lazac szint6l az enyhén rézsaszin szinig valtozik. lllataban a piros
bogyds gylimolcsokre (cseresznye, meggy) jellemzé kézepes intenzitasu gyliimolcsésség
jelenik meg. Erett lekerekedett savak jellemz&ek izében a Balatoni rozé pezsgére, aminek
véglecsengésében a termétijra jellemz6 enyhe kesernyés izérzet fedezhet6 fel.

3. | vOros

Rubinvoros szin jellemzi, mely voros és bibor szinl tonusokkal egészilhet ki. Illatara a piros
husu gyiimoélcsok markans dominancidja jellemzé. Lekerekedett savainak és visszafogott
tannintartalmanak készonhetéen a Balatoni voros pezsgbket a gylimolcsos izek uraljak.

11/3. Sz616b6l késziilt termékek kategoridi: szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongydzébor
Bortipusok: fehér, rozé, voros

I1/3A. Analitikai el6irasok

Minimalis Minimalis . S

. . - o Osszes Maximalis L.
Osszes Osszes tFényleges Maximalis . Szén-dioxid
bor- . cukortar- | kénessav- , .
, savtartalom alkohol- alkohol- illésav- (tdlnyomas

tipus talom tartalom R
[g/1] tartalom tartalom | tartalom [g/I] (/1] /1] 20°C-on)

[%vol] [%vol] & &

1.|fehér | 4,0-100 | min890 | 9,0-15 1,08 * * 1-2,5 bar
2.|rozé | 40-10,0 | min890 | 9,0-15 1,08 * *x 1-2,5 bar
3. | voros 4,0-10,0 | min—89,0 9,0—15 1,08 * *kk 1-2,5 bar

*

a hatalyos jogszabalyoknak megfelel6en

** a Bizottsag 607/2009/EK rendelet XIV. melléklet tablazatanak ,,B” része szerint

11/3B. Erzékszervi jellemz6k

Tipus

érzékszervi jellemz&k

1. | fehér

Szine a halvany z6ldt6l az aranysarga szinig terjedhet. A gyimalcsos illatjegyek
mellett, a fehér virdgokra jellemz6 aromakarakterek is felfedezhet6k, amelyek
intenzitasat a hozzaadott szén-dioxid fokozza. Elénk, elegans savtartalmu.

2.|rozé

Szine halvany rézsaszint6l a vildgospirosig terjedhet, aromatikdja a piros
bogyds gyimalcsokre (eper, cseresznye, malna) jellemzg, friss, ide karakterd.
Elénk, elegans savtartalmu. A hozzaadott szén-dioxid elSsegiti az illat- és
zamatanyagok intenzitdsat.

3. | vOros

Szine a piros szintél a rubinvoros szinig terjedhet. Barsonyos savak,
visszafogott tannin tartalom jellemzi, izében intenziv piros gyimolcsos
karakter jelentkezik, frissességét, intenzitasat fokozza a hozzdadott
széndioxid.
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IIl. KULONOS BORASZATI ELUJARASOK

A bor édesitése: Amennyiben az édesités a termék el8allitasara engedélyezett terlleten kivil torténik,
abban az esetben az édesitési mliveletet annak megkezdése el6tt legkés6bb 15 napon belil be kell
jelenteni az utolsé bor szarmazasi bizonyitvanyt kiadd hegybirdnak.

A sz6lémilivelés szabalyai:
1. asz616 mUivelésmaddia, térallasa:

a) a2006. szeptember 22. utan telepitett sz6l6lltetvények esetében:

i) miivelésméd: ernyS, Moser, Sylvoz, alacsony- kbzépmagas és magas kordon, Guyot, egyes
fuggony, fejm(ivelés, bakmdvelés
ii) Telepitett t6kehelyek szdma: minimum 3 300 t6 / hektar.

b) a 2006. szeptember 22. el6tt telepitett sz6lGiltetvények esetében barmilyen, kordbban
engedélyezett miuivelésméda és telepitési srliségli sz6lSlltetvényrél szarmazéd sz616bAl
készllhet Balaton oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel ellatott boraszati termék a sz6l8ultetvény
termésben tartasaig.

2. rigyterhelés: 14 riigy/m?
3. aszuret modja: Kézi és gépi
4. asz6l6 minGsége:

a sz616 minimalis
bortipus cukortartalma dsszes
alkoholtartalomban kifejezve
BOR
1. | fehér 134,9 g/1 - 8 %vol
2. | Rozé 134,9 g/1 - 8 %vol
3. | vOros 134,9 g/1 - 8 %vol
PEZSGO

4. | fehér 134,9 g/1 - 8 %vol
5.| Rozé 134,9 g/1 - 8 %vol
6. | vOros 134,9 g/1 - 8 %vol

SZENDIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
7. | fehér 134,9 g/I - 8 %vol
.| Rozé 134,9 g/I - 8 %vol
9. | vOros 134,9 g/I - 8 %vol

5. asziret idépontjanak meghatdrozasa: az illetékes hegykozségi tanacs dontése alapjan.
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IV. KORULHATAROLT TERULET
A korilhatarolt terilet meghatarozasa:
Andocs, Abrahdmhegy, Alséérs, Asz6f6, Badacsonytomaj, Badacsonytérdemic, Bak, Balatonakali,
Balatonalmadi, Balatonberény, Balatonboglar, Balatoncsicsd, Balatonederics, Balatonendréd,
Balatonf6kajar, Balatonfiired, Balatongy6rdk, Balatonhenye, Balatonkenese, Balatonkeresztur,
Balatonlelle, Balaton6szod, Balatonrendes, Balatonszabadi, Balatonszdrszd, Balatonszemes,
Balatonszepezd, Balatonsz6l6s, Balatonudvari, Balatonvilagos, Becsehely, Bérbaltavdr, Borgata,
Borszorcsok, Bohonye, Celldomolk, Csabrendek, Csapi, Csaford, Cserszegtomaj, Csoma, Csopak,
Csornyeféld, Csurgd, Didskdl, Doba, Dobri, Dorgicse, Egeraracsa, Eszteregnye, Fels6ors, Galambok,
Garabonc, Gyenesdias, Gyugy, Gyulakeszi, Hegyesd, Hegymagas, Héviz-Egregy, Hollad, Homokkomarom,
Kaposhomok, Kaposkeresztur, Kaptalantéti, Karad, Kemeneskapolna, Kercseliget, Kerkateskand, Kéthely,
Kisapati, Kissomlyd, Kéroshegy, Kotcse, Kévagdors, Koveskal, Latrany, Lengyeltéti, Lenti, Lesencefalu,
Lesenceistvand, Lesencetomaj, Letenye, Lovas, Magyarszerdahely, Marcali, Mencshely, Mesteri, Mihald,
Mindszentkdlla, Monostorapati, Monoszl6, Mosdds, Muraratka, Muraszemenye, Nagyberki,
Nagykanizsa, Nagyrada, Nagytilaj, Nemesguldcs, Nemesvita, Obudavar, Ordacsehi, Orosztony, Orvényes,
Pakod, Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfiilop, Rezi, Rigyac, Salfold, Sarmellék, Saska, Somldjend,
Somldsz6l6s, Somldvasarhely, Somogysamson, Somogytur, Somogyzsitfa, Sojtor, Simeg, Slimegpraga,
Szabadi, Szécsisziget, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentgyorgyvar, Szentjakabfa, Szigliget, Szolad,
Sz6l6sgyorok, Tagyon, Tapolca, Tekenye, Teleki, Tihany, Tormafdlde, Tétszentmarton, Uzsa, Valkonya,
Varvolgy, Vaszoly, Vindornyalak, Vindornyasz6l6s, Visz, Vonyarcvashegy, Zajk, Zalabér, Zalahalap,
Zalakaros, Zalaszabar, Zalaszdntd, Zalaszentgrét, Zamardi, Zanka telepiiléseknek a sz6l6 termd&helyi
kataszter szerint I. és Il. osztalyu hatarrészei
A Balaton oltalom alatt allé foldrajzi jelzésl boraszati termék elGallitasdhoz kizardlag a lehatarolt
terméteriletrdl szarmazo sz616 hasznalhato fel.
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V. MAXIMALIS HOZAM

bortipus | maximalis hozam
BOR

| feher 1%0.hl/.l.1a sepr(ﬁs’ Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 16,3 t/ha sz616
gépi sziret esetén

rozé 1%0.hl/.f.1a seprés, Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 16,3 t/ha sz6l6
gépi sziret esetén

Nverss 120 hl/ha s?prés Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 16,3/ha sz616 gépi
szliret esetén

PEZSGO

| feher 12“0hl/ha se,pr6s Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 16,3 t/ha sz816 gépi

szliret esetén
rozé 1%0 hl/ha seprds Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi szlret esetén, 16,3 t/ha sz616

gépi szliret esetén

verss 1%0 hl/ha seprds Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi szlret esetén, 16,3 t/ha sz616
gépi szliret esetén

SZENDIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZGBOR

| feher 120hl/ha seprés Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi sziret esetén, 16,3 t/ha sz616 gépi

szliret esetén
rozé 1%0.h|/.|.'1a seprés: Ujbor vagy 17 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 16,3 t/ha sz616

gépi sziret esetén

Nverss 120 hl/ha seprds Gjbor vagy 17 t/ha sz616 kézi szlret esetén, 16,3 t/ha sz616

gépi szliret esetén
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAITAK

bortipus

engedélyezett fajtak

BOR

1. | fehér

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerfiirt(i, Ezerjé, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyell, Kirdlyleanyka, Korai piros veltelini, Korona, Kévérszélg,
Kovidinka, Leanyka, Nektdr, Olasz rizling, Ottonel muskotdly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, P6l6skei muskotdly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Rézsakd, Sarfehér,
Sdrga muskotdly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebaradt Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Z0old szilvani, Zold szagos, Zold veltelini, Viktdria gyongye, Viognier, Vulcanus,,
Kékoportd, Pinot noir,

2.|rozé

Alibernet, Alicante boushet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer friihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csdkasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Sziirkebarat, Tannat, Turadn, Zweigelt

3. | vOros

Alibernet, Alicante boushet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer friihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csékasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt

PEZSGO

4. | fehér

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerfiirt(i, Ezerjé, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyell, Kirdlyleanyka, Korai piros veltelini, Korona, Kovérszélg,
Kovidinka, Leanyka, Nektar, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, P6loskei muskotaly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Rozsakd, Sarfehér,
Sdrga muskotdly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebarat Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Zold szilvani, Zold szagos, Zold veltelini, Viktéria gyongye, Viognier, Vulcanus,
Alibernet, Alicante boushet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer frithburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csékasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt

5.|rozé

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerfiirt(i, Ezerjé, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyell, Kirdlylednyka, Korai piros veltelini, Korona, Kovérsz6lg,
Kovidinka, Leanyka, Nektdr, Olasz rizling, Ottonel muskotdly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, P6l6skei muskotdly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Rézsakd, Sarfehér,
Sdrga muskotdly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebaradt Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Z06ld szilvani, Zéld szagos, Zold veltelini, Viktoria gyongye, Viognier, Vulcanus,
Alibernet, Alicante boushet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer friihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csdkasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt

6. | Voros

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Csomorika, Ezerflirt(i, Ezerjé, Furmint, Harsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Karat, Kéknyell, Kirdlyleanyka, Korai piros veltelini, Korona, Kévérszélg,
Kovidinka, Leanyka, Nektar, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, P6loskei muskotaly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Rozsakd, Sarfehér,
Sarga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Szirkebarat Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Zold szilvani, Zold szagos, Zold veltelini, Viktéria gyongye, Viognier, Vulcanus,
Alibernet, Alicante boushet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer frithburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csékasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt

Széndioxid hozzdaddsdval késziilt gyéngy6zébor

7. | fehér

Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas,
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Csabagyongye, Cserszegi flszeres, Csomorika, Ezerfilirt(i, Ezerjé, Furmint, Hdrsleveld, Irsai
Olivér, Juhfark, Kardt, Kéknyeld, Kirdlylednyka, Korai piros veltelini, Korona, K&évérsz6lg,
Kovidinka, Leanyka, Nektar, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Patria, Pinot blanc, Pintes,
Piros veltelini, P6loskei muskotaly,, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Rozalia, Rozsakd, Sarfehér,
Sdrga muskotdly, Sauvignon, Semillon, Szilirkebaradt Tramini, Zalagyongye, Zefir, Zeng6,
Zenit, Zeus, Z0old szilvani, Z6ld szagos, Zold veltelini, Viktdria gyongye, Viognier, Vulcanus,,
Kékoportd, Pinot noir,

Alibernet, Alicante boushet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer friihburgunder, Cabernet
franc, Cabernet sauvignon, Csékasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,

8. rozé Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Szurkebarat, Tannat, Turdn, Zweigelt
Alibernet, Alicante boushet, Biborkadarka, Blauburger, Baluer friihburgunder, Cabernet
9 | véres franc, Cabernet sauvignon, Csdkasz6l6, Domina, Dornfelder, Hamburgi muskotaly, Kadarka,

Kék bakator Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Menoire, Nero, Pinot noir, Rubintos,
Sagrantino, Syrah, Tannat, Turan, Zweigelt
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

Vii/1. BOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A Balaton t6 koriil fekvé hat borvidék alkotta Balaton oltalom alatt allé féldrajzi jelzés teriiletének
legfontosabb kozos természeti tényezGjét a Balaton kdzelsége jelenti. Kbzép-Eurdpa legnagyobb feliiletd
tava jelent6sen maddositja a terlilet kontinentalis klimajat: a nagy viztomeg hatasara a nyar hlivésebb, a
levegl parasabb és a tél enyhébb az azonos szélességi fokon elhelyezked6 eurdpai teriileteknél.

A Balaton temperald hatasa mellett fontos kiemelni azt a tényt, hogy a Balaton északi partjatdl
tavolabb huzédd Bakony-hegység védi a medencét a hideg északi és nyugati szelek betorésétél, melyek
hatdsaként a havi atlaghémérséklet a legmelegebb hénapokban sem emelkedik 53 év atlagaban 25 °C
folé, Az évi kozéphémeérséklet magasabb az atlagosnal 9-11 °C, az évi napsiitéses 6rak szama: 1900 o6ra
koril alakul. Az évi atlagos csapadékmennyiség 650 mm.

A Balaton lehatdrolt termé&terileten a sz616k altalaban a Balaton té kérnyéki domb- és hegyoldalak
déli, délkeleti és délnyugati d(ilSin terilnek el.

Talajat tekintve a Balaton lehatdrolt termdterilet jellegzetes talaja a Rhamann-féle
agyagbemosdddsos barna erdétala;j.

2. A borok leirdsa

A Balatoni borokra jellemzé frissesség, érett savstruktura, és testes borok alapoztak meg a balatoni
borok hirnevét az évezredek folyaman. A balatoni tdj és a kdrnyez6 hegy- és domboldalak torténete
elvalaszthatatlan a sz616-és borkultura torténetétdl, azzal szervesen dsszekapcsolddik.

A torténeti leirdsok szerint a teriileten a rémai kort megel6z6en foglalkoztak az itt él6k sz6l6- és
bortermesztéssel. A rdmai korban Pelso-nak nevezett Balaton fejlett sz6I6kulturajara utal a té nyugati
medencéjében végzett dsatasok soran fellelt, a bortermesztéshez és borkdstoldshoz kothetd eszkozok. A
kornyék borkulturdja az o6korban Probus csaszar intézkedéseinek koszonhetéen lendilt fel, és a
Borostyan kéuton keresztiil keriilt értékesitésre az észak-eurdpai orszagok irdnyaba.

A kozépkori Magyarorszagon a Balaton kornyéki borok presztizsét jol mutatja az a tény, hogy a
foldesuraknak kivaltsag volt Balaton kornyéki sz6l6uradalmat kapni kiralyhoz valé hiségiik jutalmaul. A
sz6l6- és borkultura fejlédése tekintetében fontos kiemelni azokat az egyhdzi birtokokat, és
monostorokat, melynek készénhet8en a Balatoni borok hosszu idén keresztiil az egyhazi liturgia kedvelt
miseborai voltak hazdnkban és kiilféldon is. A Balatoni bor hirnevét mutatja, hogy a helyi egyhazi rendek
legfontosabb bevételi forrasat a bor jelentette a k6zépkorban.

M4ds magyar borvidékkel szemben, a Balaton kérnyékén a torok vészt kovetben letelepiilt idegen ajku
lakossag a helyi, autochton fajtdk (pl.: Bakator, Juhfark, Kéknyell, Pintes) termesztését folytattdk a
vidéken, melyek tobbsége a pontusi fajtakdrbe tartozik. A filoxéra vészig ezek a borok alapoztak meg a
Balatoni borok hirnevét a kdzeli eurépai orszagokban.

A Balatoni sz6l6termel6k tomegét ugyan gazdasagilag ellehetetlenitette a filoxéra jarvany, de a
borrégio viszonylag rovid idé alatt visszaszerezte egykori hirnevét. A teriileten ekkor megjelend Olasz
rizling és Szirkebardat mara a régid nevétdl elvalaszthatatlan fajtanak tekinthet6. A masodik
vildghdboruig a Balatoni borok keresett termékek voltak az eurdpai (német, osztrak, skandinav) és a
tengeren tuli (Egyesult Allamok) orszagokban is.

A régio termdétajanak egyediségét és hirnevét mutatja, hogy az allamszocializmus idGszakaban a
visszafogott nyugati borexport ellenére ,Balaton” néven szallitottak borokat a nyugat-német piacra,
melyek keresett és kedvelt termékeknek szamitottak ezen id6szakban is.
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A magyar nemesitésli, a helyi okolégiai adottsagokhoz adaptalédott aromatikus fajtak (pl.: Irsai
Olivér, Cserszegi fliszeres, Zeus) termesztésbe vondasaval konnyen alkalmazkodott a borrégié az elmult
husz év fogyasztoéi elvarasaihoz.

A Balatoni borok hirnevét az elmult szaz évben segitette el a té turisztikai fejlédése. Az ide érkezd
turistdk szamara a sz6l6hegyek fontos tajépit6 elemet jelentenek. A bordszatnak a Balatoni turizmusban
bet6ltott torténelmi szerepét mutatja, hogy az 1904-ben megalapitott Balatoni Szovetségnek tobb
borvidék a lapité tagja volt.

A kilénb6z6 borutakon és boriinnepek alkalmaval kodzvetlendl is megismerkedhetnek a balatoni
termel6k boraival, melyet lakéhelylikre hazatérve is szivesen fogyasztanak és keresnek.

3. Az okszerli kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A Balaton egyedi szubmediterran-kontinentalis klimajanak koszonhet6en a sz6l6 novekedéséhez
egész évben biztositottak az optimdlis feltételek: a Balaton té viztomegének nyari hlsité hatasa,
valamint a vizparolgasbdl adédd magasabb relativ paratartalom miatt a légkori aszaly és az aszalynapok
szama alacsony. A téli és a tavaszi csapadékot j6l megbrzé agyagbemosddasos barna erétalajok allandé
vizellatasat biztositanak a sz6l6 ndvekedésének. Ezen egyediilallo klimatikus és talajtani viszonyoknak
koszonhetGen a kritikus nyari id6szakban a sz616 fejlédése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, igy a
borban a vegetdlis és fiilledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A Balaton vizfellletének reflektalé hatdsara tobb fény éri a Balatoni Ultetvényeket a domb- és
hegyoldalakon, mint ami az atlagos napsiitotte érak szamabol kdvetkezne. Kiilondsen fontos ez a tény a
mediterran anticiklonok biztositotta hosszu, napos 6sz folyaman. A Balatoni termel8k altal évszazadok
Ota termesztett kozepes (pl.: Juhfark, Chardonnay, Rizlingszilvani) és késGi érés( fajtak (pl.: Olasz rizling,
Szlrkebarat) is magas cukorfokkal sziretelhet6k, igy a Balatoni borok testesek, telt izérzetlek,
zamatosak.

A magas relativ paratartalmu nyari levegét a Bakony hegység iranyabdl esténként leziduld hiivos
szellSk frissitik fel. Ez az allandd légmozgas a sz616n a gombas megbetegedések elterjedését fékezi, igy a
52618 egészségesen sziiretelhetd. igy a Balatoni borok gyiimélcsdsek, savai lekerekedettek, érettek, rozé-
és vorosborok esetében a tanninok selymesek és elegansak.

A fajtaszerkezetbdl és a borok érzékszervi adottsagaibdl adédodan a Balatoni borok a kilfoldi vasarlok
kozott is kedvelt terméknek tekinthetd. Ennek sikerét mutatja, hogy a borrégidoban termelt borok
egyotode kiilpiacokon (pl.: Oroszorszag, Lengyelorszag, Kina, Németorszag) keril értékesitésre.

A Balatoni borok hirnevének és minGségének legjelentésebb szakmai elismerését jelzi, hogy a
legrangosabb magyar bordaszati dijat, az 1991-t6l évente kihirdetésre keriil§ ,Ev bortermelGje”
kitlintetést, 4 alkalommal Balatoni borasz vehette at.

VIl/2. PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A Balaton t6 korul fekvé hat borvidék alkotta Balaton oltalom alatt allé féldrajzi jelzés teriiletének
legfontosabb kdz6s természeti tényezdjét a Balaton kozelsége jelenti. Kozép-Eurdpa legnagyobb felliletd
tava jelentésen moédositja a terilet kontinentalis klimajat: a nagy viztdmeg hatasara a nyar hlivésebb, a
levegd parasabb és a tél enyhébb az azonos szélességi fokon elhelyezkedd eurdpai terileteknél.

A Balaton temperalé hatdsa mellett fontos kiemelni azt a tényt, hogy a Balaton északi partjatol
tavolabb huzédd Bakony-hegység védi a medencét a hideg északi és nyugati szelek betdrésétél, melyek
hatdsaként a havi atlaghémérséklet a legmelegebb hénapokban sem emelkedik 53 év atlagaban 25 fok
folé, Az évi kozéphémeérséklet magasabb az atlagosnal 9-11 °C, az évi napsiitéses 6rak szama: 1900 o6ra
koril alakul. Az évi atlagos csapadékmennyiség 650 mm.
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A Balaton lehatarolt terméteriileten a sz616k altaldban a Balaton t6 kérnyéki domb- és hegyoldalak
déli, délkeleti és délnyugati d(ilGin terilnek el.

Talajat tekintve a Balaton lehatdrolt termdteriilet jellegzetes talaja a Rhamann-féle
agyagbemosdddsos barna erdétala;.

2. A borok leirdsa

A Balatoni pezsgé minGségét elsGsorban az itt termelt kiivé borok minGsége garantdlja, melyekre a
frissesség, és a pezsglsités szempontjabdl nélkilézhetetlen érett és markans savstruktura jellemzdé. A
Balatoni pezsgé meghatarozé iz jegye a gylimolcsosség, mely hosszan kdszon vissza a bor izében.

A csodalatos balatoni tdjon termelt pezsgd torténete az elmult hatvan évre vezethetd vissza. A
pezsgl készités kozpontjainak infrastrukturalis beruhdazasai ekkor valdsult meg a borrégidban, melyek
szakmai sikerén azota tobb helyi pincészet is fejlédésnek indult, és oregbitették a Balatoni pezsg6k
hirnevét.

A Balatoni pezsgbk hirnevét mutatja, hogy a borrégidban el6allitott pezsgék a magyar pezsg6piac
kozel egyharmadat adjak.

A Balatoni pezsgék mindségét a nagyszamu fajtak kiilonleges harmodnidja garantalja. Ezt a széles
fajtakort az itt letelepedd, soknemzetiség(i lakossag alakitotta ki az évezredek folyaman:

e helyi jelent6ségl, a honfoglald6 magyarok altal behozott (pontusi fajtacsoport) fajtak
leszarmazottjainak tekinthet6 fajtak (pl.: Kéknyel(i, Bakator, Juhfark, Pintes);
o fb6ként a filoxéravészt kdvet6en megjelené nyugati (occidentalis) fajtacsoportba tartozo fajtak
(pl.: Chardonnay, Olasz rizling, Szlirkebarat);
e a modern korban megjelent, a helyi 6koldgiai adottsdgokhoz nemesitett fajtak (pl.: Zeus,
Zenit, Csereszegi fliszeres) helyi nemesités( fajtak
egylttes jelenléte jellemz6 a Balatoni borrégidban.

3. Az okszerli kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A sokszin{ Balatoni fajtaszerkezetbdl adoddan, az itt készilt kiivék hazasitasanak 6sszhangja jelenti a
Balatoni pezsg6k diszkrét, ugyanakkor elegans illatanak és a gyliimolcsOs izérzet alapjat. A Balatoni
pezsgbk gylimolcsos és komplex izérzete és illatstrukturdja visszavezethet6 a kilonboz6 fajtakorbe
sorolt fajtakra, melyeket a Balatonon termesztenek.

A Balatoni pezsg6k gylimolcsos karakterének masik kornyezeti hatasat az jelent, hogy a magas relativ
paratartalmud nyari leveg6t a Bakony hegység irdnyabdl esténként lezuduld hiivos szell6k frissitik fel. Ez
az allando légmozgas a sz616n a gombas megbetegedések elterjedését fékezi, igy a sz616 egészségesen
szliretelhetd.

A Balaton egyedi szubmediterran-kontinentalis klimdjanak koszénhetéen a sz6l6 novekedéséhez
egész évben biztositottak az optimalis feltételek: a Balaton té viztomegének nydri hdsité hatdsa,
valamint a vizpdarolgasbdl adédd magasabb relativ paratartalom miatt a Iégkdri aszaly és az aszalynapok
szdma alacsony. A téli és a tavaszi csapadékot jol megbrzé agyagbemosddasos barna erétalajok allandé
vizellatasat biztositanak a sz6l6 névekedésének. Ezen egyediilalld klimatikus és talajtani viszonyoknak
koszonhetGen a kritikus nyari id6szakban a sz616 fejlédése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, igy a
pezsg6ben a filledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A Balaton vizfellletének reflektalé hatdsara tobb fény éri a Balatoni Ultetvényeket a domb- és
hegyoldalakon, mint ami az atlagos napsiitotte érak szamabol kdvetkezne. Kiilondsen fontos ez a tény a
mediterran anticiklonok biztositotta hosszu, napos 6sz folyaman, ezért a Balatoni pezsg6k testesek, telt
izérzetliek, zamatosak.

A Balatoni pezsgék hirnevének és mindségének legjelentésebb szakmai elismerését jelzi, hogy a
legrangosabb magyar bordaszati dijat, az 1991-t6l évente kihirdetésre keriil6 ,Ev bortermel&je”
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kitiintetést, els6 alakalommal a pezsgbkészit6k kozil, a Balatoni borrégidban dolgozé Garamvari Vencel
vehette at 2006-ban.

VI1/3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZOBOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A Balaton té koriil fekvé hat borvidék alkotta Balaton oltalom alatt allé féldrajzi jelzés teriiletének
legfontosabb k6z6s természeti tényezdjét a Balaton kozelsége jelenti. K6zép-Eurdpa legnagyobb feliiletd
tava jelentésen mddositja a teriilet kontinentalis klimajat: a nagy viztémeg hatasara a nyar hlvosebb, a
levegl parasabb és a tél enyhébb az azonos szélességi fokon elhelyezked6 eurdpai teriileteknél.

A Balaton temperdald hatdsa mellett fontos kiemelni azt a tényt, hogy a Balaton északi partjatdl
tavolabb huzédd Bakony-hegység védi a medencét a hideg északi és nyugati szelek betdrésétél, melyek
hatdsaként a havi atlagh6mérséklet a legmelegebb hdnapokban sem emelkedik 53 év atlagaban 25 fok
folé, Az évi kozéphdmérséklet magasabb az atlagosnal 9-11 °C, az évi napslitéses orak szama: 1900 dra
korul alakul. Az évi atlagos csapadékmennyiség 650 mm.

A Balaton lehatarolt terméteriileten a sz4616k altaldban a Balaton to kérnyéki domb- és hegyoldalak
déli, délkeleti és délnyugati d(ilGin tertlnek el.

Talajat tekintve a Balaton lehatdrolt terméterilet jellegzetes talaja a Rhamann-féle

2. A borok leirdsa

A Balaton Borrégidban termelt szén-dioxid hozzdaddasaval készilt geyongydz6-borok jellemzje a
frissesség, harmodnia, élénk savkarakter, gylimolcsos izvilag. A termékek harmoniajat, frissességét,
gyimolcsosségét emeli a hozza-adott oldott szén-dioxid.

3. Az okszerli kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A sokszin({ Balatoni fajtaszerkezetnek koszonhet6 az itt késziilt szén-dioxid hozzdadasaval késziilt
gyongyoz6borok diszkrét, ugyanakkor gyiimolcsos izvilaga.

A Balatoni szén-dioxid hozzdadasaval késziilt gyongybdz6borok gyimolcsds karakterének masik
kornyezeti okat hatdsataz jelenti, hogy a meleg, magas relativ paratartalmu nyari levegét a Bakony—
hegység irdnyabdl esténként lezdduld hiivos szellGk frissitik fel. Ez az allandd légmozgas a sz616n a
gombds megbetegedések elterjedését fékezi, igy a sz616 egészségesen sziiretelhetd.

A Balaton egyedi szubmediterran-kontinentalis klimajanak kdszénhet6en a sz6l6 novekedéséhez
egész évben biztositottak az optimalis feltételek: a Balaton té viztomegének nyari hUsité hatasa,
valamint a vizparolgasbdél adédd magasabb relativ paratartalom miatt a |égkori aszaly és az aszalynapok
szama alacsony. A téli és a tavaszi csapadékot j6l megbrzé agyagbemosdddasos barna erétalajok allandé
vizellatasat biztositanak a sz6l6 ndvekedésének. Ezen egyediilalld klimatikus és talajtani viszonyoknak
kdszénhetben a kritikus nyari idészakban a sz616 fejlédése folyamatos, stressz faktoroktél mentes, igy a
szén-dioxid hozzdadasdval késziilt gydngyoz6borokban a filledt illatok, valamint éretlen, nyers savak
nem jelennek meg.
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A Balatoni Borrégid egyben egy kiemelten fontos turisztikai régid, ahol a borturizmus az egyik
meghatdrozd turisztikai attrakcidt jelenti. A Balatoni Borrégidoban késziilt szén-dioxid hozzdadasaval
készilt gyongydz6borok napjainkban keresett termékké valtak, kilonos hirnévre tettek szert.
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viii/1

VIIl. TOVABBI FELTETELEK

Jel6lési szabalyok:

a) a borok esetében az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés kifejezés helyettesitheté a ,tajbor”

hagyomanyos kifejezéssel

b) a jelolhet6 hagyomdanyos kifejezések, egyéb korlatozottan hasznalhaté kifejezések, illetve

készitési modra utald kifejezések, illetve egyéb, szabalyozottan haszndlhato kifejezések:

Lbarrique” .
. > o) 0 X%
,barrique-ban & o £ &x 3
. ” > © = c = c = N =
erjesztett” v. = £ S o ! c PR 3 =
bortipus ,...horddéban 55 & o 2 2 S N S o
: " N < g 3 5 Z e o
erjesztet’lc o 5 3 S E o £ X
barrique-ban érleltv. | 2 > o E 3
,...horddban érlelt” >
BOR
1. | Fehér + + + + + - - -

2. | Rozé - + + + - - - - +
3.|Voros + + + + - + - - +
PEZSGO
4. | Fehér - - - - + - + + +
5.| Rozé - - - - - - + + +
6. | VOros - - - - - - + + +
SZENDIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
7. | Fehér - + + - + - - - +
8. | Rozé - + + - - - - - +
9. | Voros - + + - - + - - +

+: engedélyezett a jeldlése

-: nem engedélyezett a jeldlése

Viii/2
Vii/3
viil/a

Viil/s

A kiszerelésre vonatkozd szabalyok: Valamennyi kiszerelési méd megengedett

Az illetékes helyi borbiralé bizottsag kijel6lése: a Balatoni Borrégié Bormindsité Bizottsaga

Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:
a) Nyilvantartasok

i)
i)

keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;
forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii) A Balaton termékleirast benyujtéd borvidékek hegykodzségi tanacsai altal meghatarozott

helyszini szemlékrdl sz616 jegyz6kdnyvek, dokumentumok;

iv) pincekonyv;

v)

Sz6l6terilet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt all6 féldrajzi
jelzéses termék elGallitéjardl, a hegykozségi informatikai rendszerben (tovabbiakban:
HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (lltetvénykataszter, pincekataszter)

b) Bejelentések

i)

Termelési szandék bejelentése: A Balaton oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésl bordaszati termék
termelésének — beleértve a sz6l6 alapanyag termelést is — megkezdésekor koteles a
teriletileg illetékes hegykozségnél termelési szandékat bejelenteni. Ez a bejelentés
visszavonasig érvényes.

Termék el6allitasa a lehatarolt termdéteriileten kiviil:
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b)

d)

Tolna megye: Aparhant, Bataapati, Bikacs, Bonyhad, Bonyhadvarasd, Bolcske, Dunaféldvar,
Dunaszentgyorgy, Duzs, Facankert, Felsényék, Grabodc, Gyonk, Gyoére, Gyorkony, Hbgyész,
Iregszemcse, lzmény, Kisdorog, Kismdanyok, Kisszékely, Kisvejke, Kolesd, Lengyel, Madocsa,
Magyarkeszi, Moragy, MO6csény, Mucsfa, Mucsi, Nagydorog, Nagyszékely, Nagymanyok,
Nagyszokoly, Ozora, Paks, Pincehely, Regoly, Sarszentl6rinc, Simontornya, Tamasi, Tengelic,
Tevel, Tolna, Tolnanémedi, Varalja, Zavod, Alséndna, Alsényék, Bdata, Bataszék, Decs, Harc,
Kakasd, Kéty, Medina, Ocsény, Sidagard, Szalka, Szekszard, Vardomb, Zomba

Fejér megye: Bicske, Csabdi, Alcsutdoboz, Etyek, Felcsut, Gyurd, Kajaszd, Martonvdsar, Tordas,
Val, Gardony, Kapolnasnyék, Nadap, Pdkozd, Pazmdand, Sukord, Velence, Csdkberény, Csdkakd,
Mor, Pusztavdm, Soréd, Zamoly, Aba, Igar, Lajoskomarom, Mez6komarom, Seregélyes,
Szabadhidvég

Komdrom-Esztergom megye: Aszar, Barsonyos, Csaszar, Csép, Ete, Kerékteleki, Kisbér,
Nagyigmand, Vérteskethely, Baj, Bajot, Dunaalmas, Dunaszentmiklds, Esztergom, Kesztélc, Kocs,
Labatlan, Mocsa, Neszmély, Nyergesujfalu, Mogyordsbanya, Sitt6, Szomdd, Tata, Tat, Tokod,
Vértessz616s

Baranya megye: Helesfa, Kispeterd, Mozsgd, Nagypeterd, Nyugotszenterzsébet, Szigetvar, Boda,
Cserkut, Hosszuhetény, Ivanbattydn, Keszli, Kiskassa, K&vagosz6lés, K6vagot6ttss,
Mecseknadasd, Pécs, Pécsvarad, Szemely, Kisjakabfalva, Babarc, Bar, Bdly, Dunaszekcsd,
Hassagy, Lanycsok, Mariakéménd, Mohacs, Monyordéd, Nagynyarad, Olasz, Szajk, Szederkény,
Versend,

Zala megye: Keszthely
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IX. ELLENORZES
1. A termékleiras ellenérzésére kijelolt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatodsagi ellenérzését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatdsagok végzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatdsag:
(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Bordszat Igazgatdsag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.
Tel.: +36 1 346-09-30
Fax.: +3612124978
e-mail.: bmi@nebih.gov.hu
Web.: http://www.nebih.gov.hu

(2) Kormanyhivatalok:

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakdczi ut 30.

Tel.: 436 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Ddczy Jozsef ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Deak Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.
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Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gy6r-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyébr, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szovetkezet ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gy6ri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgoétarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei



8. szam FOLDMIVELESUGYI ERTESIT® 244

1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: 4361 329 7017

Fax: +36 1317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4400 Nyiregyhaza, Keleti at 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal MezG6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Biré Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala
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2. Az ellen8rzések kdre és modja:
- A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt;
- A boraszati terméket el&allité Gzem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellen6rzési terv alapjan;
- Kockdazatelemzésen alapuld ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a
forgalomba hozott bordszati termékek esetén;
- szdrmazasi bizonyitvanyok valdsagtartalmanak ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellendrzési pontok

Ellen6rzés modszere

Igazol6 dokumentum

llletékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt
termdhelyen
helyezkedik el

Adminisztrativ
ellen6rzés:
HEGYIR és VINGIS
alapjan

Hegyir elektronikus
adatlap

teriletileg illetékes
hegykozségi tanacs

Sz6l6lltetvényre
vonatkozd el6irdsok
ellen6rzése:

(fajta, sor és
t6tavolsag,
Ultetvénysdrlség,
m(ivelésmad,
tamrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

e Adminisztrativ
ellenBrzés:
HEGYIR,

¢ Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellendrzés

Helyszini szemlérdél
készilt jegyz6konyv

terlletileg illetékes
hegykozségi tandacs

Pincetechnoldgia

e Adminisztrativ
ellenérzés:
HEGYIR,

e Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellendrzés

e Helyszini szemlérdl

készilt jegyz6konyv

terlletileg illetékes
hegykozségi tandacs

Il. Evjaratfiiggé elemek

Il-1 Sz616 eredetének igazolasa

Potencialis ¢ Kockazatelemzéses ¢ Helyszini szemlérdl teriletileg illetékes
terméshozam helyszini ellen6rzés készllt jegyz6konyv | hegykdzségi tanacs
Sziiret » Kockazatelemzéses |* Helyszini szemlérsl | teriletilegilletékes

helyszini ellen6rzés(

e Adminisztrativ
ellen6rzés

készilt jegyz6konyv

e Sziireti jelentés,

sz06l6s szarmazasi
bizonyitvany
kérelem

hegykozségi tanacs

Sz616 mennyiségének
és min&ségének
ellen6rzése

Szireti jelentés és
sz6l6 szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

e Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzés

e Kiadott szarmazasi

bizonyitvany

e Helyszini szemlérdl

készilt jegyz6konyv

terlletileg illetékes
hegykozségi tandacs

Sz0616 szarmazasat igazolé dokumentum

e Sz6l6szarmazasi

Sz616 terilete
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bizonyitvany

szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

ll-1l Bor eredetének igazolasa

Sz616 eredetének és
mindségének
ellen6rzése

Sz616 szarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellenbrzése

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljardsok

Pincekonyyv,
borszdrmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellenbrzés

Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérdl
készllt jegyz6konyv

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

teriletileg illetékes
hegykozségi tanacs

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Elsé borszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

lll. Forgalomba hozatal

lll-1 Bor eredetének igazolasa

Bor eredetének
ellenérzése

Els6 borszarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljardsok

Pincekonyyv,
borszarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellendrzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérd6l
készilt jegyz6konyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

terlletileg illetékes
hegykozségi tandacs

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

llI-1l Bor forgalomba hozatali eljaras
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Mintavétel * Balatoni Borrégio * Mintavételi teriletileg illetékes
szabalyzata szerinti jegyz6konyv hegykozségi tandacs
mintavétel

Organoleptikus e Erzékszervibirdlat és | Erzékszervi Balatoni Borrégio

paraméterek mindgsités minGsitési Bormindgsit6

jegyz6konyv Bizottsaga

Analitikai paraméterek |»  Analitikai vizsgalat * Analitikai vizsgalat  |» Akkreditalt

jegyz6kodnyve laboratdrium

A kozfogyasztasra e Kockdazatelemzés o Erzékszervi e Akkreditalt

forgalomba hozott e Prébavasarlas minGsitési laboratdérium

termékek ellen6rzése jegyz6konyv * Balatoni Borrégio
* Analitikai mingsités Bormindsit6
jegyz6konyv Bizottsaga

A Balatonboglar/Balatonboglari oltalom alatt all6 eredetmegjelélés termékleirasanak modositaséara
vonatkozo kérelem

Termékleiras-modositasi kérelem
I. A kérelem benyujtdja

Név: BalatonboglamBorvidék Hegykozségi Tanacsa
Cim: 8630 Balatonboglar, Zrinyi u.93.
Telefonszdm06-70/ 489-8620; 06-20/982-2315

E-mail cim:niklolga@t-online.hu, ferenc@bujdoso.com
Képviseb: Bujdoso Ferenc, elndk

II. Foldrajzi arujelz é6: Balatonboglar/Balatonboglari (oltalom alatt all@@etmegjeldlés)
[ll. A modositas targya

A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LE NYEGES
MODOSITASOK

(A modositas megvaltoztatja az dsszefoglalé dokdomeot €s a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megféleh nem mifisil kisebb jelerisédinek)

1. A Cot (Malbec) fajta felvétele az engedélyezaitofajtak koze
a) a termékleiras érintett fejezetei: VI. Engedédyess|sfajtak
b) indoklas: A Balatonboglari borvidéken kisérlgtlleggel kordbban mar telepitettek Cot fajtat,
melynek termesztése eredményes, aslbekészilt bor mibsége megfelél volt, és kivaldan
illeszkedett a Balatonboglar eredetmegjeldléss@lt jeorok soraba, jol szélesitve a borvidék kitedtla
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B. AZ (OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO Kl SEBB
MODOSITASOK

(A modositas megvaltoztatja az dsszefoglalé dokdomeot €s a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megféleh kisebb jelerisédinek mirsil)

2. A termebi pezs@ és termeali minéségi pezsg minimalis 6sszes alkoholtartalmanak 10,0 V/V %-t0l
11,5 VIV %-ra tortélh emelése annak érdekében, hogy a minimalis dsdkehodtartalom értéke
dsszhangban legyen a minimalis tényleges alkolaltan ertékével.
a) a termékleiras érintett fejezetei: 1l. A borekésa
b) indoklas: a hatalyos szabalyok 10,0 V/V %-batdltzzak meg a ternielpezs@ és a terméi
mindéségi pezsgy minimalis 6sszesalkoholtartalmét. E termékek ugyanott meghatatomohimalis
ténylegesalkoholtartalma azonban 11,5 V/V %, idg factonem hozhat6 forgalomba terrdiepezsg@
és termali minéségi pezs@ Balatonboglar eredetmegjeldléssel 11,5 VIV % iatathimalis 6sszes
alkoholtartalommal. A termékleiras e moédositasayakgrlatban tehat nem maddositast, hanem az
érintettek tisztabb, érthib tajékoztatasat eredményezi.

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JAR O KISEBB
MODOSITASOK

(A modositas nem valtoztatja meg az 6sszefoglakumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet

20. cikk (4) bekezdésének megfékat kisebb jelerdsédinek mirésil)

NINCS

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt modosikat az érintett hegykdzségek tagjai
szabalyszdien 0Osszehivott koz¢iésen véleményezték. Ennek igazolasat, tovabba sabliségi
véleményt is tartalmazo kozggsi jegydkonyveket csatolom.

Balatonboglar, 2015. junius 18.

Bujdoso Ferens. k.
elnodk
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BALATONBOGLAR TERMEKLEIRAS

I. NEV

Balatonboglar (Balatonboglari)
eredetmegjelolés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjeldlés

Il. A BOROK LEIRASA

11/1. Sz616bél készilt termékek kategdridi: bor
Bortipusok: fehér, rozé, voros

II/1A. Analitikai el6irasok

Minimalis Minimum s Maximalis | ..
N 2 , Maximalis . Osszes
dsszes Osszes tényleges . Osszes
, illosav- , cukortar
bortipus alkohol- savtartalom alkohol- kénessav-
tartalom talom
tartalom [g/1] tartalom (/1] tartalom (/1]
[%vol] [%vol] & [me/I] &
1. | Fehér 9,0 4,6 -10,0 6,0 * *¥ o
2. |Rozé 9,0 4,6 -10,0 6,0 * *¥ T
3. | vérss 9,0 4,6-10,0 9,0 * . .

* A vonatkozd jogszabalyokban meghatarozott érték, kivétel valogatott sziretelési bor, késGi
sziretelés bor hagyomanyos kifejezés, valamint toppedt sz6l6b6l késziilt bor, f6bor és jégbor
korlatozottan hasznalhatd egyéb kifejezések feltiintetése esetén a megengedett maximalis illésav-
tartalom 2,0 g/liter

** A vonatkozo jogszabalyokban meghatarozott érték

*** 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet , B” részének tablazata szerint

11/1B. Erzékszervi jellemzék

bortipus érzékszervi jellemzék

Halvdny szalmasargatél az erGteljes szalmasargaig valtozé szinl bor, melyben
enyhén zéldes 4rnyalatok figyelhet6k meg. Ude, fliszeres, gylimélcsds
(citrusfélék, sarga husu Gszibarack) fehérborok élénk illatintenzitassal és
komplex illataromakkal. izében az élénk savérzet mellett az illataromakra
jellemzd gyliimdlcsok intenziv, hosszan tarté izérzete jellemzé.

Halvany roézsaszint6l a lazac szinig terjedd rozébor, melynek csillogd szinében
enyhe ibolyas szintonus figyelheté meg. Rendkivil gyimolcsés illataromaja
(szeder, malna, afonya), gyumolcsos izvilaggal rendelkezd, koénnyed, élénk
savérzetl gyimolcsos bor. Fahordds érlelés jegyei sem izében sem illataban
nem jelenik meg.

Szine a halvanypirostél az erételjesebb rubin szinig terjed. A Balatonboglari
voroésborokra az Ude gyimoélcsésség jellemzé illatukban, kilénésen a piros
bogyds gyimolcsok domindlnak (eper, malna, szeder) gyakran kiegésziilve a
fahordds érlelésbél szarmazd enyhe jegyekkel. Selymes strukturaju, elegans,
érett tanninu vorosbor, az illataromakra jellemz6 gylimolcsok intenziv, hosszan
tarté izérzettel.

1. Fehér

2. Rozé

3. Voros
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11/2. Sz616bé6l készilt termékek kategoridi: pezsgs
Bortipusok: fehér, rozé, voros, fehér termelGi pezsg6, rozé termelbi pezsgd, voros termeldi pezsgé

I1/2A. Analitikai elGirasok

Minimalis Minimalis l\,/||n|maI|,s ... | Maximalis ..
. . . tulnyomas | Maximalis N Osszes
dsszes Osszes tényleges . dsszes
, a illosav- , cukor-
bortipus alkohol- savtar- alkohol- kénessav-
palackban | tartalom tartalom
tartalom | talom [g/I] | tartalom 20 °C-on e/ tartalom ™
[%vol] [%vol] & [mg/I] &
[bar]
1. | Fehér 9,5 4,6 — 10,0 9,5 3,0 1,08 * *ox
2. | Rozé 9,5 4,6 — 10,0 9,5 3,0 1,08 * *ox
3. | Voros 9,5 4,6 -10,0 9,5 3,0 1,08 * *k
4, | Feher termeldi 10115 | 46-100| 11,5 3,5 1,08 * *x
pezsgd
Rozé t I6i
5, | 0Z€ termelol 11,510 | 46-100 | 11,5 3,5 1,08 * *x
pezsgd
Vords t I6i
6. | L OrOs termelol 11,510 | 46-100 | 11,5 3,5 1,08 * *x
pezsgd

* A vonatkozo jogszabalyokban meghatdrozott érték
** 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,,A” részének tablazata szerint

11/2B. Erzékszervi jellemz6k

bortipus

érzékszervi jellemzdék

Fehér

Szine ezlistos halvanysarga, illata kdzepes intenzitdsu és a fehér husu
gylimolcsok illata meghatdrozd. Légies zamatdra a jél integrdldédott
koézepesen magas savtartalom és a primer aromdak harmadniaja jellemzé.

Rozé

Szine a vilagos hagymahéj szint6l a sotétebb rdzsaszinig terjedhet. lllatat a
piros bogyds gyumolcsok (f6ként: cseresznye, meggy) jellemzik, izében a
kozepes savtartalom mellett a frissesség és a hosszi gylimolcsds utdiz
jellemzi.

Voros

Szine a Balatonboglari vorosbornak megfelel6 tartomanyban mozoghat.
Illatara elsGsorban az erdei gylimolcsos jegyek a jellemzGek, izében a
primer gylimolcsoket kiemeli a masodik alkoholos erjedésbél szarmazé an.
biolégiai szénsav.

Fehér termel&i pezsgd

Szine az ezlistOs halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet. lllataban a
sz6l6re jellemzé gylimolcsos illatviladg, valamint a palackos érlelési id6
el6rehaladtdval az éleszt8s, kenyeres karakterek nagyobb intenzitasa
mellett az autolizis illatai és izei a jellemz&ek. zét a gyiimélcsds primer
karakterek és az érlelésbél szarmazo izek optimalis 6sszhangja jellemzi. A
Balatonboglari fehér termel&i pezsgd specialitdsa a seprés élesztén
tartasos hosszu palackos érlelés kdvetkeztében hosszabb intenzivebb
autolizises izvilag parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal,
amely jél harmonizal az érlelt alapbor zamataival.

Rozé termel6i pezsgd

Szine a vilagos hagymahéj szintdl a sotétebb rézsaszinig terjedhet. Illatat a
piros bogyds gylimolcsok és a frissen silt kenyérhéj illatanak a keveredése
jellemzik. izében gyiimélcsds primer karakterek, a palackos érlelésbdl
szarmazé izek és az érlelési jegyek jelentkeznek. A Balatonboglari rozé
termelGi pezsg6 specialitasa a seprds élesztén tartasos hosszu palackos
érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag parosul egy
finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely kiemeli a
Balatonbogldri rozé termeldi pezsgd gyiimolcsos jegyeit.




8. szam FOLDMJVELESUGYI ERTESITO 252
Szine a vorosbornak megfelel§ ténust mutat. lllatara elsésorban az erdei
gylimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemz. A Balatonboglari

e Y voros termeldi pezsgs specialitasa a seprés élesztén tartdsos hosszu
6. Voros termelGi pezsg6

palackos érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag
parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely jol
harmonizal az érlelt alapbor zamataival.

11/3. Sz616b4l készilt termékek kategdridi: mindségi pezsgb
Bortipusok: fehér, rozé, voros, fehér min6ségi termel6i pezsg6, rozé minGségi termelSi pezsgs, voros

minGségi termel6i pezsgd

I1/3A. Analitikai el6irasok

Minimalis Minimalis I\,/||n|ma||,s . .| Maximalis |
.. " , tulnyomas | Maximalis . Osszes
Osszes Osszes tényleges . Osszes
, a illésav- , cukortar
bortipus alkohol- | savtartalom | alkohol- kénessav-
palackban | tartalom talom
tartalom [g/1] tartalom 20 °C-on (/1] tartalom (/1]
[%vol] [%vol] & [mg/I] &
[bar]
1. | Fehér 10,0 4,6-10,0 10,0 3,5 1,08 * *k
2.| Rozé 10,0 4,6 -10,0 10,0 3,5 1,08 * ok
3. | Voros 10,0 4,6 -10,0 10,0 3,5 1,08 * ok
4, | Fehér mindségi 11,5100 | 4,6-100 | 11,5 3,5 1,08 * *
termelGi pezsg6
Rozé minGségi
5. 11,546,06 *E
termel6i pezsgd == 4,6-10,0 11,5 3,5 1,08 *
Vérés mindségi -
6. termel&i pezsgd 11.536; 4,6-10,0 11,5 3,5 1,08 *

* A vonatkozo jogszabalyokban meghatdrozott érték
** a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,A” részének tablazata szerint

11/3B. Erzékszervi jellemzék

bortipus

érzékszervi jellemzék

Fehér

Szine az ezlstos halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet.
lllatdban a sz6l6re jellemz6 gylimolcsés illatvildg, valamint
kenyeres karakterek meghatarozok. izét a gyiimolcsds primer
karakterek és az érlelésbdl szarmazé izek optimalis 6sszhangja
jellemzi. Az masodik alkoholos erjedésbél szarmazé szénsav finom
gyongyozése végigkiséri a kdstolas teljes folyamatat.

Rozé

Szine a vildgos hagymahéj szint6l a sotétebb rézsaszinig terjedhet.
lllatdt a piros bogyds gylimolcsok és a frissen silt kenyérhéj
illatdnak a keveredése jellemzik. izében gyiimélcsds primer
karakterek, az érlelésb8l szarmazo izek és az érlelési jegyek
jelentkeznek. izét kiemeli a maésodik alkoholos erjedésbél
szarmazé un. bioldgiai szénsav.

Voros

Szine a vorosbornak megfeleld tdnust mutat. lllatara elsGsorban
az erdei gylimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemzé.
izében a primer gylimélcsoket kiemeli a masodik alkoholos
erjedésbdl szarmazd un. bioldgiai szénsav.

Fehér min&ségi termel6i pezsgb

Szine az ezlstos halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet.
lllatdban a sz6lére jellemz6 gyimolcsos illatvilag, valamint a
palackos érlelési id6 el6rehaladtdval az élesztds, kenyeres
karakterek nagyobb intenzitasa mellett az autolizis illatai és izei a
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jellemzdek. izét a gylimolcsds primer karakterek és az érlelésbdl
szarmazé izek optimalis 6sszhangja jellemzi. A Balatonboglari
fehér mingségi termelGi pezsgb specialitdsa a seprds élesztén
tartdsos hosszu palackos érlelés kovetkeztében hosszabb
intenzivebb autolizises izvildg parosul egy finom és barsonyos
széndioxid tartalommal, amely jél harmonizal az érlelt alapbor
zamataival.

5. | Rozé minGségi termelGi pezsg6

Szine a vildgos hagymahéj szint6l a sotétebb rézsaszinig terjedhet.
lllatdt a piros bogyds gylimolcsok és a frissen silt kenyérhéj
illatdnak a keveredése jellemzik. izében gylimélcsds primer
karakterek, a palackos érlelésb8l szarmazd izek és az érlelési
jegyek jelentkeznek. A Balatonboglari rozé minGségi termelGi
pezsgb specialitdsa a seprds élesztén tartdsos hosszu palackos
érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag
parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely
kiemeli a Balatonboglari rozé minGségi termel6i pezsgé
gylimolcsos jegyeit.

6. | VOros minGségi termeldi pezsgd

Szine a vorosbornak megfelel6 ténust mutat. lllatara elsésorban
az erdei gyimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemz6.
A Balatonboglari vorés mingségi termelGi pezsgd specialitasa a
seprds élesztén tartdsos hosszu palackos érlelés kovetkeztében
hosszabb intenzivebb autolizises izvildg pdrosul egy finom és
barsonyos széndioxid tartalommal, amely jél harmonizal az érlelt
alapbor zamataival.

11/4. Sz616b6l késziilt termékek kategdriai: illatos minGségi pezsgé

II/4A. Analitikai elGirasok

Minimalis 0sszes alkoholtartalom: 10,0 %vol

Osszes savtartalom: 4,6-10,0 g/|

Minimalis tényleges alkoholtartalom: 6,0 %vol

Maximalis illésav-tartalom: 1,08 g/|

Maximalis 6sszes kénessavtartalom: 185 mg/I
Minimalis tulnyomas a palackban 20 °C-on: 3,0 bar
Osszes cukortartalom: a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,A” részének tablazata szerint

11/4B. Erzékszervi jellemz6k

Szine az ezlistds halvany sargatdl a szalmasargaig terjedhet. lllataban és izében az illatos sz6l6fajtara
jellemzé viragos, gylimolcsos primer jegyek domindlnak. Izében a kozepes savtartalom megfelel6
frissességet biztosit a maradék cukortartalom és a fehér hisu gyliimolcsoket idézé zamatok mellé.

11/5. Sz616bé6l készilt termékek kategoridi: szén-dioxid hozzaaddasaval késziilt gyongydzébor

Bortipusok: fehér, rozé, voros
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II/5A. Analitikai el6irasok

Minimalis Minimalis Minimalis L Maximalis | ..
. " , . . Maximalis . Osszes
Osszes Osszes tényleges |tulnyomasa i Osszes
, illésav- , cukor-
bortipus alkohol- | savtartalom | alkohol- palackban kénessav-
. tartalom tartalom
tartalom [g/1] tartalom 20 °C-on (/1] tartalom (/1
[%vol] [%vol] [bar] & [mg/I] &
1. | fehér 9,0 4,6-10,0 7,0 1-2,5 1,08 * wok
2. | rozé 9,0 4,6-10,0 7,0 1,-2,5 1,08 * *ok
3. | voros 9,0 4,6-10,0 7,0 1-2,5 1,08 * ok

* A vonatkozo jogszabalyokban meghatarozott érték
** 32 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,B” részének tablazata szerint

I1/5B. Erzékszervi jellemzék

bortipus érzékszervi jellemz&k
1. | feher A szine ezlstOs halvany sargatdl, arany sargaig terjedhet és minden esetben
gylimolcsos illatu elegans savtartalmu.
5 | roze Szine vildgos hagymahéj szint6l sotétebb rdzsaszinig terjedhet, gylimolcsos
primer karakter jellemzi.
3 | vores A vorosboroknak megfelel§ szin, illat és zamatanyaggal kell rendelkeznilik,
szén-dioxid hozzdaddasa okozza az illat, zamatanyagok érvényesiilését.
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IIl. KULONOS BORASZATI ELUJARASOK

1. BOR
Az altaldnos szabalyok alkalmazandéak

2. PEZSGO:

nem engedélyezett
boraszati eljarasok

Terméktipus kotelez6en alkalmazando boraszati eljarasok X
(a hatalyos
jogszabalyokon tul)
1. | Fehér - -
2.|Rozé - -
3. | Voros - -

- Legaldbb tizenkét hdnapon at, megszakitas nélkiil a nemes

, Y élesztélledéken marad ugyanabban az Gzemben, ahol a kiivé

4.| Fehér termeldi pezsgd (. -
készilt;

- aterméket degorzsaldssal valasztjdk el a borseprérél

- Legaldbb tizenkét hénapon at, megszakitas nélkil a nemes

. . élesztélledéken marad ugyanabban az Gzemben, ahol a kiivé

5. Rozé termeldi pezsgd - -
készilt;

- aterméket degorzsalassal valasztjak el a borseprérél

- Legaldbb tizenkét honapon at, megszakitas nélkil a nemes

- p élesztGiiledéken marad ugyanabban az Gzemben, ahol a kiivé

6.| Voros termelGi pezsgé - -
készilt;

- aterméket degorzsaldssal valasztjdk el a borseprérél

3. MINOSEGI PEZSGO

1. | Fehér - -
Rozé - -
3. | Voros - -
- Legaldbb tizenkét honapon at, megszakitas nélkil a nemes
4 Fehér minGségi termeldi éleszt6lledéken marad ugyanabban az Gzemben, ahol a kivé i
' pezsgb készult;
- aterméket degorzsalassal valasztjak el a borseprérél
- Legaldbb tizenkét honapon at, megszakitas nélkil a nemes
5 Rozé minGségi termelGi éleszt6uledéken marad ugyanabban az Gizemben, ahol a kiivé i
) pezsgd készilt;
- aterméket degorzsaldssal valasztjdk el a borseprérél
- Legaldbb tizenkét hénapon at, megszakitas nélkil a nemes
6 Vords minGségi termeldi éleszt6lledéken marad ugyanabban az Gzemben, ahol a kivé i

pezsgb készlt;
- aterméket degorzsalassal valasztjak el a borseprérél

4. ILLATOS MINGSEGI PEZSGO
Az altaldnos szabalyok alkalmazanddak

5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZOBOR
Az altaldnos szabalyok alkalmazanddak

Sz6l6termesztés:
1. Mivelésmad, lltetvénys(irlség
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w

a)

b)

A 2010. augusztus 1. el6tt telepitett szél6iltetvények esetében barmilyen, korabban

engedélyezett mivelésmaddu és telepitési slirliségl sz6l6iltetvényrdl szarmazo sz616bdl annak a

termesztésben tartasadig készllhet Balatonboglari oltalom alatt all6é eredetmegjel6léses boraszati

termék.

a 2010. augusztus 1-e utan telepitett sz618ultetvényekre vonatkozd szabalyok:

i) miivelésméd: ernys, Moser, Sylvoz, alacsony- és kdozépmagas kordon, Guyot, fejm(ivelés,
bakmdvelés

ii) telepitési slrlség: minimum 3 300 t6 / hektar.

Sziiret médja: kézi vagy gépi sziret megengedett minden Balatonboglari oltalom alatt allo
eredetmegjel6léses boraszati termék esetén a VIII/1. h) pontban meghatarozott kivételekkel.

Sziiret id6pontjanak meghatdrozasa: A hegykozségi tandcs valasztmanydnak dontése szerint

A sz616 minimalis cukortartalma (potencialis alkoholtartalomban kifejezve):

a)
b)

bor: 151,5 g/1 (9,0 %vol)

pezsgd:

i) fehér, rozé és voros: 151,5 g/l (9,0 %vol)

ii) fehér termelGi pezsg6, rozé termeldi pezsgs és vords termelbi pezsgd: 168,1 g/l (10,0 %vol)

minGségi pezsgo6:

i) fehér, rozé és voros: 151,5 g/l (9,0 %vol)

i) fehér termelSi minGségi pezsgd, rozé termel6i minGségi pezsgs és voros termeldi mindségi
pezsg6: 168,1 g/1 (10,0 %vol)

illatos minGségi pezsgd: 151,5 g/l (9,0 %vol)

szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongyozébor: 151,5 g/l (9,0 %vol)
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IV. KORULHATAROLT TERULET

A korilhatarolt terilet meghatarozasa:

Andocs, Balatonboglar, Balatonlelle, Balatonendréd, Balaton8széd, Balatonszabadi, Balatonszarszo,
Balatonszemes, Gyugy, Karad, Kéroshegy, Kotcse, Latrany, Lengyeltéti, Ordacsehi, Somogytur, Szdélad,
Sz6l6sgyorok, Visz, Zamardi, Kaposhomok, Kaposkeresztur, Kercseliget, Mosdds, Nagyberki, Szabadi,
Csoma, Balatonberény, Balatonkeresztur, Bohonye, Csurgd, Hollad, Kéthely, Marcali, Somogysdamson,
Somogyzsitfa, Teleki teleplléseknek a sz616 term6helyi kataszter szerint I. és Il. osztalyd hatarrészeibe
tartozo teriletek
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V. MAXIMALIS HOZAM

V/1. BOR
terméktipus maximalis hozam
1| Feher 100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén
2 | Roze 100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén
. 100 hl/ha seprés Gjbor vagy 14 t/ha sz4l6 kézi sziiret esetén, 13,5
3. | Voros g g s .
t/ha sz616 gépi szlret esetén

7z

V/2. PEZSGO

terméktipus

maximalis hozam

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5

1. | Fehér P .
t/ha sz616 gépi szlret esetén

2 | Roze 100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

3. | Vérss 100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5

t/ha sz616 gépi szlret esetén

4. | Fehér termelG6i pezsg6

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

5. | Rozé termelGi pezsg6

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

6. | VOros termel&i pezsgd

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

V/3. MINOSEGI PEZSGO

terméktipus

maximalis hozam

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5

1. | Fehér P .
t/ha sz616 gépi szlret esetén

2 | Roze 100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

3. | Véras 100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5

t/ha sz616 gépi szlret esetén

4. | Fehér minGségi termeldi pezsgd

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

5. | Rozé minGségi termelGi pezsg6

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

6. | VOros minGségi termeldi pezsg6

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

V/4. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5 t/ha sz616 gépi szliret esetén

V/5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

terméktipus

maximalis hozam

1. | Fehér

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

2. |Rozé

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén

3. | Voros

100 hl/ha seprds Gjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi szliret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi szlret esetén
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK
VI/1. BOR

Terméktipus

engedélyezett fajtak

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,

1. | Fehér Sauvignon, Szirkebardt, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Kékfrankos, Kékoportd, Pinot noir,

> | Rozé Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot
noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger, Cot (Malbec)

3 | Vrss Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot

noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger, Cot (Malbec)

V1/2. PEZSGO

Terméktipus

engedélyezett fajtak

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Chardonnay, Chasselas, Kiradlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

1. | Fehér
2. | Rozé
3. | Voros

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebardt, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

4. | Fehér termeldi pezsgd

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebardt, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

5. | Rozé termel6i pezsgd

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

6. | Voros termelGi pezsg6

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger
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V1/3. MINOSEGI PEZSGO

Terméktipus

engedélyezett fajtak

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevell, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebardt, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

1. | Fehér
2. | Rozé
3. | Voros

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Fehér minGségi termeldi
pezsgb

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevell, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Rozé minGségi termeldi
pezsgb

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebardt, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevell, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Voros mindségi termelGi
pezsgb

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebardt, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

VI/4. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Tramini, Irsai Olivér, Rizlingszilvani, Sdrga muskotdly, Ottonel muskotaly

V1/5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYHZOBOR

Terméktipus

engedélyezett fajtak

1. | Fehér

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevell, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz4616, Syrah, Kadarka, Blauburger, Cot

(Malbec)

2. | Rozé

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevell, Semillon,
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Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz6l6, Syrah, Kadarka, Blauburger, Cot

(Malbec)

. | Voros

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz4616, Syrah, Kadarka, Blauburger, Cot

(Malbec)
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

Vii/1. BOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

Természeti tényezbk

Balatonboglar lehatarolt termétertilet a Balaton Déli partjan mintegy 50 km hosszusagban helyenként
20-25 km szélességbe benyulva helyezkedik el. Dél- Nyugat iranyd dombos vonulatokon helyezkednek el
a sz6l6lltetvények, ahol a tengerszint feletti magassag 105-300 méter.

Balatonboglar lehatarolt termd&teriiletén mélyréteg(i, j0 tdpanyag- és vizgazdalkodasu talajok
talalhatoak. Ennek kdszonhetd, hogy a nyari aszaly ezen a vidéken alig érezteti hatasat. A dombok
valdjaban a Pannon-tenger agyagos, homokos lledékének tekinthetd, melynek mésztartalma alacsony.

A borvidék északi hatarat a Balaton to jelenti, mely jelent6sen befolyasolja a borvidék klimajat: az
orszagra jellemz6 kontinentalis klimanal kiegyenlitettebb id6jaras jellemzd, a széls6séges idgjarasi
korilmények nem jellemz&ek. A borvidék 6sz eleji klimdjat befolyasoldé mediterran anticiklonnak
kdszonhet6en hosszu, napsitéses nappalok jellemzéek az 6sz folyaman.

Az éves atlagos csapadékmennyiség (623 mm), tobb mint a fele (351 mm) a vegetacids idészakban
hullik le. Az atlagos napsutotte 6rak szama 2 000 éra/év, az atlag h6mérséklet 10,6°C.

Emberi tényezbk

A rémai kortdl hires sz6l6termd vidéken a torok megszallasig fejlett borkultdrara utalo feljegyzéseket
taldlunk. A fajtakoér jelent6s mddosulasa a filoxéra vészt kdvetd id6szakban kovetkezett be. Ekkortdl
vontak termesztésbe a helyi termesztési viszonyokhoz jol alkalmazkodd Szirkebarat és Olasz rizling
fajtakat. Az elmult hatvan év folyaman a termel8k, felismerve az illatos fajtak termelésében rejlé
Okolodgiai adottsagaikat, fokozatosan az aromatikus fajtak felé fordultak, mint a Chardonnay, Sauvignon
blanc, Rizlingszilvani (Mdiller Thurgau), Irsai Olivér, illetve fokozatosan novekedett a vorésborsz6l6k
aranya a termdterileten.

A rendszervdltozast kovetd atalakuldasok kovetkeztében a borvidéken csaladi boraszatok lettek a
termelés minGségi mozgatdérugdi. A Balatonboglari borok hirnevét nagyban novelte, hogy a legnagyobb,
évenként kiosztott boraszati dijnak tekinthetd ,év borasza” kitlintetést harom Balatonboglari borasz is
elnyerte.

A helyi 6koldgiai adottsagoknak megfelelGen kialakult kozépmagas muvelésmodok, és a mélységi, jo
vizkapacitasu talajoknak koszonhet6en viszonylag magasabb (100 hl/ha) terméshozam mellett is a sz616
fejl6dése kiegyensulyozott.

A borvidék Okoldgiai adottsagainak, a termesztett fajtak sokszinliségének és az itt él6 szakemberek
szaktudasanak koszonhet6en a borvidék fejlédése az elmult évtizedek folyaman rendkivil dinamikus.
Egyediségét és egyedilallésagat jelzi, hogy kivald minGségl boraibdl a harom pezsg6 kategdrian tul
szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongyoz6bort is allitanak eld.

2. A borok leirdsa

A Balatonboglari borok kozos jellemzéje az iz- és illatvilagban felfedezheté markans gyliimolcsosség,
ami mind a fehér- és rozé-, mind pedig a vorosborokban felfedezhetd. Az intenziv gylimolcsdsség mellett
fontos kiemelni az aromak strukttrajanak komplexitdsat és mélységét is. izében a gylimolcsdsség a
konnyed, ugyanakkor elegans savak teszik harmonikussa és kilonlegessé a fogyasztok korében.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa
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A vegetacids idGszakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo vizkapacitasu
talajoknak koszonhetSen a meleg nyéri napokban is megfeleld a sz616 névény vizellatasa. igy a kritikus
nyari id6szakban a sz6l6 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, a borban tehat a vegetalis és
filledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsége az orszagra jellemz8 kontinentalis klimat
jelent6sen modositja, klimaja kiegyenlitett, szélsGséges id6jarasi kortlmények kialakuldasanak
gyakorisdga kisebb az azonos szélességi koron elhelyezkedd teriiletekhez képest. A Balaton
viztomegének kontinentdlis klimat befolyasolé hatasaként a korai fagyok kialakulasanak esélyét
jelentésen csokkenti. A sz6l6 ndvekedése szempontjabdl a té hatdsara vezethetd vissza, hogy a tavaszi
zsendlilés viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatasok Osszességében minden évben egyenletes a
hajtasnovekedés, megfelel6 nagysagu lombfeliilet alakul ki, tehat a sz6l6 beéréséhez sziikséges
feltételek optimdlisak, megbizhatésagot eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti
kiilonbségeket is nagymértékben tompitjak.

A helyi klimatikus viszonyoknak kdszonhet6en az olyan kés6i érésl fajtak, mint az Olasz rizling,
Cabernet sauvignon is minden évjaratban megfelel6 érettségi allapotban sziretelhet6k. A legtébb
évben, az 6szi mediterran anticiklon hatasara, akar a tulérett sziretelés(i sz6l6 is sziretelhets. Ezt
bizonyitjak a késGi szliretelés(i, valogatott sziiretelés(i borok elterjedése a borvidéken.

Az éghajlati adottsagok, valamint a |0sz6s-homokos, alacsony mésztartalma talajok, és a
korabbiakban bemutatott hagyomanyos fajtak termesztése egylittesen eredményezik a Balatonboglari
borok elegans savstrukturajanak és zamatanyagainak kialakulasat.

A Balaton északi partja fel6l érkezé hlvosebb, északi szeleknek, valamint a Somogyi-dombsag erddi
feldl, a nyari nappalokat kovet6en lezaduld déli széljarasnak kdszonhetéen a sz616flrtokén a para hamar
felszarad, igy a gombas megbetegedések kialakuldasa nem gyakori, a sz6l6 egészségesen sziiretelhetd. Ezt
a hatast tovabb fokozza az évszazadok folyaman kialakitott kozépmagas mUivelésmaddok kialakulasa.

A borok minGségét az az évszazadok folyaman felhalmozott szaktudds garantdlja, aminek
koszonhet6en a boraszok a vinifikacid legkritikusabb szakaszait is pontosan iranyitani tudjak, igy
garantalva a fogyasztok szamara a Balatonboglari borok allandé minGségét.

VII/2. PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A boroknal mar bemutatott természeti és emberi tényezGinek leirasan tulmendéen a balatonboglari
pezsglre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

Emberi tényezdk

A Balatonboglari borvidéken a pezsgbkészités hagyomanya tébb mint harminc éves multra tekintenek
vissza. A helyi termdétajban rejlé lehet6ségeket jol ismerd szakembereknek koszonhetGen a
Balatonboglari pezsgbk rovid id6 alatt Magyarorszag egyik legismertebb eredetmegjeldlési pezsgdivé
valtak.

Hamar megkezd6dott a Balatonboglaron termelt pezsg6k exportja is, nemcsak az akkor
hagyomanyosnak tekinthet6 kelet eurdpai piacokra, hanem tobb nyugati orszagba is. A helyi boraszok
hamar elsajatitottak a tartalyban erjesztett pezsgGkészités szakmai ismereteit. A megfelelé sz6l6fajtak
kivalasztasa (jelentds fellletli Chardonnay és Pinot noir Ultetvények keriiltek ekkortdl telepitésre) és a
hosszabb seprén tartasi és érlelési technoldgia bevezetése hamar meghozta gyiimolcsét.
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2. A pezsqbk leirdsa

Balatonboglari pezsg6kre — szinliktél fliggetlenil —, az intenziv és komplex gyimolcsosség jellemzé.
Diszkrét savstrukturaja mindig deséget biztosit a Balatonboglari pezsgbk részére.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids id&szakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo vizkapacitasu
talajoknak készdnhetSen a meleg nyari napokban is megfeleld a sz616 ndvény vizellatasa. igy a kritikus
nyari id6szakban a sz616 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, a pezsgében tehat a vegetalis
és fulledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsége az orszagra jellemz8 kontinentalis klimat
jelent6sen modositja, klimaja kiegyenlitett, szélsGséges id6jarasi korilmények kialakuldasanak
gyakorisaga kisebb. A Balaton viztomegének kontinentalis klimat befolydsolé hatasaként a korai fagyok
kialakulasanak esélyét jelent6sen csokkenti. A sz616 ndvekedése szempontjabdl a toé hatdsara vezethetd
vissza, hogy a tavaszi zsendulés viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatasok dsszességében minden
évben egyenletes a hajtdsnovekedés, megfelel§ nagysagu lombfelilet alakul ki, tehat a sz616 beéréséhez
sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatdosagot eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti
kiildnbségeket is nagymértékben letompitjak. igy a pezsgé készitéshez sziikséges sz6l6 az atlagosnal
korabban besziiretelhetd, csokkentve a rothadasos folyamatok kialakulasanak kockazatat.

A borvidéken oly jellemz6 pezsg6k készitéséhez a meleg és hosszu nyarak megfelel6 érettségi fokot
biztositanak a szGlGalapanyag szamara, ugyanakkor lehetGvé teszik a magas savtartalom megé6rzését is a
viztlikor jotékony temperald hatasanak koszonhet6en, ami Gideséget kdlcsonoz a pezsgbnek.

A Balatonboglari pezsgbk kilonleges savszerkezete kialakulasanak egyediségét jelenti, hogy a
pezsglsitéshez sziikséges savstruktura és savtartalom az alacsony mésztartalmu, |6sz6s-homokos talajon
is megmarad. A Balaton kozelsége, valamint a specialis talajviszonyok egyiittesének hatasa, hogy a
Balatonboglar lehatarolt termé&terileten termesztett sz616kbd| késziilt pezsgbk savstrukturaja diszkréten
kOszon vissza a Balatonboglari pezsg6ben.

Az Ultetvények folyamatos atszell6zését biztositja az allandd E-ENy-i uralkodd szélirdny, amely a
Balaton nyilt vizfellilete f6lott athaladva szabadon aramlik be a déli part lankas dombjain elterilé
Ultetvényekre., amelyek a kornyezet hémérsékletére hiilnek vissza. A borvidék e kiilénleges adottsagai
az élénk, ugyanakkor finom, lekerekedett savtartalmu, gylimolcsillatd, konnyed, elegans alapborok
készitését teszik lehet6vé, amelyeket az itt él6 szakemberek tobb mint negyed évszazados
tapasztalatanak koszonhet6en a pezsgdsités folyamata alatt is meg tudnak Grizni.

VII/3. MINOSEGI PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A boroknal és a pezsg6knél mar bemutatott természeti és emberi tényezdinek leirasan tulmenden a
balatonboglari min6ségi pezsgbre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

Emberi tényezdk:

A pezsgbkészités sordn szerzett tapasztalatok alapjan a balatonboglari szakemberek el6tt vilagossa
valt, hogy a Balatonboglari pezsg6 készitésére szant alapborok a pezsgd készitésénél elSirt minimalis
érlelési id6nél hosszabb érlelést is lehetévé tesznek. Ennek meghosszabbitasaval egy magasabb
minGségu, finomabb gyongyozés, eltérd illatstruktiraju mindségi pezsgd allithatd elS. A Balatonboglari
minGségi pezsglé megjelenését kovetben a piaci és fogyasztoi siker sem varatott magara: a magyar és
kilfoldi fogyasztok kozott a Balatonboglari minGségi pezsg6 rovid idén belll az egyik legkedveltebb
magyar mindségi pezsgo lett.

Az érlelési id6 meghosszabbitasa mellett fontos kiemelni azt a technoldgiai és szemléletbeli fejlédést,
ami a helyi pezsg@allitokat jellemezte az elmult évtizedek folyamdan. A nagy gazdasagi és politikai
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valtozasok ellenére a mindség iranti toretlen elkotelezettségiik manifesztalddott abban, amikor
bevezették a piacra a kizadrdlag tradicionalis eljarassal készithetd Balatonboglari termelGi minGségi
pezsg6t, melyet a normal Balatonboglari min&ségi pezsgénél szigorubb feltételek mellett (hosszabb
érlelési id6 stb.) engedélyeznek elSallitani.

2. A minbséqgi pezsqbk leirdsa

Szinvildga a Balatonboglari pezsg6ével megegyezik, de a hosszabb érlelés kdvetkeztében a mélyebb
szinarnyalatok ragyogo csillogasa uralja a pezsgbket. A termétajra jellemz6 (de, gyiimolcsos illatok
mellett az érlelésbél szarmazd kekszes, autolizises illatjegyek dominaljak a Balatonboglari minGségi
pezsg6t. izében a lekerekedett tide savak mellett a f& hangsuly a lekerekedett, vajas izjegyeken alapszik.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids id8szakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo vizkapacitasu
talajoknak kdszdnhetSen a meleg nyari napokban is megfeleld a sz616 ndvény vizellatasa. igy a kritikus
nyari id6szakban a sz616 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, a pezsgében tehat a vegetalis
és fulledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsége az orszagra jellemz8 kontinentalis klimat
jelent6sen modositja, klimaja kiegyenlitett, szélsGséges id6jarasi korilmények kialakuldasanak
gyakorisaga kisebb. A Balaton viztomegének kontinentalis klimat befolyasold hatasaként a korai fagyok
kialakulasanak esélyét jelentGsen csokkenti. A sz6l6 novekedése szempontjabdl a té hatasara vezethetd
vissza, hogy a tavaszi zsendlilés viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok 6sszességében minden
évben egyenletes a hajtasnovekedés, megfelel6 nagysagu lombfelilet alakul ki, tehat a sz616 beéréséhez
szikséges feltételek optimalisak, megbizhatdsagot eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti
kiilonbségeket is nagymértékben letompitjdk. A minGségi pezsgd készitéshez sziikséges sz6l16 az
atlagosnal korabban besziiretelhetd, csokkentve a rothaddasos folyamatok kialakulasanak kockazatat.

A min@ségi pezsglk készitéséhez a meleg és hosszu nyarak megfelel6 érettségi fokot biztositanak a
sz6l6alapanyag szamara, ugyanakkor lehet6vé teszik a magas savtartalom megGrzését is a viztlikor
jotékony temperal6 hatasanak koszonhetéen, ami (ideséget kolcsonoz a minGségi pezsgbnek.

A Balatonboglari minGségi pezsg6 karakterének kialakuldsat jelentGsen befolyasolja a hosszabb
érlelési idG, amely id6 alatt a min6ségi pezsgs szénsav buborékjai olvadékony, apré gyongyfizér szerl
szénsav gyongyot alkotnak, izében pedig az érlelésnek koszonhetGen a vajas, kekszes izjegyek
kialakulasat eredményezik. A Balaton kozelsége, valamint a specialis talajviszonyok egyittesének
hatésara kialakuld savstruktiranak koszonhetGen a Balatonboglar lehatarolt terméterileten termesztett
sz6l6kbdél készllt mindségi pezsgbkben a masodik fermentacié alatt kialakult izjegyek ellenére a
mindségi pezsgbnek az lidesége tovabbra is megmarad. Szinében ugyanakkor a markansabb szinjegyek
uraljak a Balatonboglari pezsgéknél leirt Gide szineket.

Az Ultetvények folyamatos atszell6zését biztositja az allandé E-ENy-i uralkodd szélirany, amely a
Balaton nyilt vizfeliilete folott athaladva szabadon aramlik be a déli part lankds dombjain elteril6
Ultetvényekre, az atlagosnal alacsonyabb hémérsékletre hiiti vissza az Ultetvényeket. A borvidék e
kilonleges adottsagai az élénk, ugyanakkor finom, lekerekedett savtartalmu, gyimdlcsillatu, kénnyed,
elegans alapborok készitését teszik lehetévé, amelyeket az itt él6 szakemberek tobb mint negyed
évszazados tapasztalatanak kdszonhetben a pezsgbsités folyamata alatt is meg tudnak &rizni.

VIl/4. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A borokndl és a pezsg6knél leirtakat kiegészitve elmondhatd, hogy Balatonboglar lehatarolt
termdteriileten az aromatikus fajtak termesztése, ezen belill a Rizlingszilvani (Miller Thurgau), Irsai
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Olivér, Muskotaly fajtakor, Cserszegi fliszeres hosszu évtizedes hagyomiannyal rendelkezik, melyek
aromastrukturaja és savszerkezete kilonleges mindségli, muskotaly pezsgé és muskotaly mindségi
pezsg6 elGallitasat alapoztak meg.

Emberi tényezbk:

A borvidéken él6 szakemberek altal a pezsgbkészités folyaman felhalmozott tapasztalatukra alapozva
a boraszok figyelme fokozatosan ezen aromatikus fajtak felé fordult. A helyi aromatikus fajtak
egyedulallo, komplex aromastrukturajabdl kiindulva olyan pezsg6készitési eljaras kidolgozasara tettek
kisérletet, amivel a borvidéken termesztett sz6I6 primer aromait a legnagyobb mértékben meg tudtak
8rizni. gy alakult ki a Balatonboglari borvidéken immar tdbb évtizedes multra visszatekinté illatos
minGségi pezsgd elSallitasa, ami a mustbdl torténd kozvetlen erjesztést jelenti.

2. A termék leirdsa

Szine az ezlistos halvany sargatdl a szalmasargaig terjedhet. Illataban és izében az illatos sz6l6fajtara
jellemz6 viragos, gylimolcsos primer jegyek domindlnak. lzében a kozepes savtartalom megfelel6
frissességet biztosit a maradék cukortartalom és a fehér hisu gyliimolcsoket idézé zamatok mellé.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids id&szakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo vizkapacitasu
talajoknak koszonhetSen a meleg nyéri napokban is megfeleld a sz616 névény vizellatasa. igy a kritikus
nyari idészakban a sz4616 fejlédése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes, a pezsgbben tehat a vegetalis
és fulledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzédik. A té kdzelsége az orszagra jellemzd kontinentalis klimat
jelent6sen modositja, klimaja kiegyenlitett, szélsGséges idGjarasi korilmények kialakuldsanak
gyakorisaga kisebb. A Balaton viztomegének kontinentalis klimat befolyasold hatasaként a korai fagyok
kialakulasanak esélyét jelentGsen csokkenti. A sz6l6 novekedése szempontjabdl a té hatasara vezethets
vissza, hogy a tavaszi zsendiilés viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok 6sszességében minden
évben egyenletes a hajtasnovekedés, megfelel6 nagysagu lombfelilet alakul ki, tehat a sz616 beéréséhez
szikséges feltételek optimalisak, megbizhatdsagot eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti
kiilonbségeket is nagymértékben letompitjdk. A minGségi pezsgd készitéshez sziikséges sz616 az
atlagosnal korabban besziiretelhetd, csokkentve a rothaddasos folyamatok kialakulasanak kockazatat.

Az illatos minGségi pezsgbk készitéséhez a meleg és hosszu nyarak megfelelé érettségi fokot
biztositanak a sz6lGalapanyag szamara, ugyanakkor lehetGvé teszik a magas savtartalom megé6rzését is a
viztikor jotékony temperald hatasanak koszonhet6en, ami Gdeséget kdlcsondz a mindségi pezsgének.

A Balatonboglari illatos min6ségi pezsgd ezlstos csillogasa a megfelel6 technoldgiai érettségen
szliretelt helyi aromatikus fajtakra, valamint a helyi szakemberek szaktudasara vezethet6 vissza: az egy
folyamatban torténd pezsgdsités soran a Balatonboglari illatos mindségi pezsgében a szél6lére jellemzd
ezUstos csillogas.

lllatkarakterében a helyi borokra jellemz6 gyiimolcsOs jegyek, az ugynevezett primer aromak
dominancidja meghatdrozd, hiszen a fermentdcidé és a seprén tartdas id6szaka alatt a reduktiv
kornyezetben ezen aromakat nagy biztonsaggal 6rzik meg a helyi szakemberek. Az itt termesztett helyi
és vilagfajtaknak kialakult fajtaszerkezetébdl adddodan, a Balatonboglari illatos minGségi pezsgd
aromastruktiraja nem tolakodd. A Balaton temperdlé hatdsanak koszonhetSen az illataromdk a
legnagyobb nyari melegben sem degradélédnak a sz6l6fiirton. Igy az intenziv gylimdlcsdsség mellett egy
légies konnyedség is jellemz6 a Balatonboglari illatos min&ségi pezsgbre.

A Balaton t6 kozelségének pozitiv hatdsat fokozza a kozépmagas és alacsony m(ivelési formakon
mdvelt Gltetvények folyamatos atszell6zését biztositd E-ENy-i uralkodd szélirany, amely a Balaton nyilt
vizfelllete folott athaladva szabadon dramlik be a déli part lankas dombjain elterilé Ultetvényekre, és az
atlagosnal alacsonyabb hémérsékletre hliti vissza az (iltetvényeket.
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A Balaton kozelsége, valamint a specidlis talajviszonyok egylttesének hatasara kialakulo
savstruktiranak koszonhet6en a Balatonboglar lehatarolt termdéteriileten termesztett sz616kbd| késziilt
illatos minGségi pezsgbkben az aromatikus izjegyek ellenére az illatos min6ségi pezsgd lidesége tovabbra
is megmarad.

VII/5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZOBOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A boroknal bemutatott természeti és emberi tényezGinek leirdsan tulmendGen a balatonboglari szén-
dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyoz6borra az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

Emberi tényezdk:

A Balatonboglari borvidéken a bor termékkategoriat kovetéen a szén-dioxid hozzdadasaval késziilt
gyongyoz6bor volt az els6 Uj termékkategdria, amely sikeresen bevezetésre kerilt a hazai és nemzetkozi
piacon.

Gazdasagi sikerét alapvetéen az itt él6 sz6lGtermelGk és boraszok szakmai tuddsa biztositja. A
Balatonboglari szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyoz6bor alapvetben a helyi aromatikus fajtakbal
késziil, melyet a technoldgiai érettség elGtti pillanatban sziiretelnek. A boraszati feldolgozas folyaman a
bordszok igy jobban meg tudjak &rizni a sz616 természetes primer aromait.

2. A borok leirdsa

Fliggetlenlil a Balatonboglari szén-dioxid hozzaaddsaval késziilt gyongyoz6bor szinétdl
harmonikus savtartalom, komplex gyiimoélcsosség és (ideség adja e termék egyediségét.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids id&szakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo vizkapacitasu
talajoknak kdszdnhetSen a meleg nyari napokban is megfeleld a sz616 ndvény vizellatasa. igy a kritikus
nyari idészakban a sz616 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl mentes. Ez a természeti adottsag
kiléndsen fontos a Balatonboglari szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongydz6bor esetében, hiszen az
el6bb emlitett kellemetlen illatjegyek a termékben 1év8 szén-dioxid hatasara feler6sédnének a
termékben. A Balatonbogldri szén-dioxid hozzdaddasaval késziilt gyongyozébor érlelési-id6t6l mentes
el6allitasi médjabol adéddan masodlagos, az érlelésbdl szarmazé illatjegyek nem alakulnak ki.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzodik. A t6 kozelsége az orszagra jellemz8 kontinentalis klimat
jelent6sen modositja, klimaja kiegyenlitett, szélsGséges id6jarasi korilmények kialakuldasanak
gyakorisaga kisebb. A Balaton viztdmegének kontinentalis klimat befolydsolé hatasaként a korai fagyok
kialakulasanak esélyét jelentGsen csokkenti. A sz6l6 novekedése szempontjabdl a té hatasara vezethetd
vissza, hogy a tavaszi zsendlilés viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok 6sszességében minden
évben egyenletes a hajtasnovekedés, megfeleld nagysagu lombfelilet alakul ki, tehat a sz616 beéréséhez
szikséges feltételek optimalisak, megbizhatdsagot eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti
kiilonbségeket is nagymértékben letompitjdk. A szén-dioxid hozzdadasaval készilt gyongydzbbor
készitéshez sziikséges sz616 az atlagosnal korabban besziretelhetd, csokkentve a rothadasos folyamatok
kialakuldsanak kockazatat.

A Balatonboglari szén-dioxid hozzdadasaval készilt gyongyoz6bor készitéséhez a meleg és hosszu
nyarak megfelel§ érettségi fokot biztositanak a sz6lGalapanyag szamara, ugyanakkor lehet6vé teszik a
magas savtartalom meg6rzését is a viztiikor jotékony temperald hatdsanak koszonhetben, ami lideséget
kolcsonoz a terméknek.

A Balatonboglari szén-dioxid hozzdadasaval készilt gyongyoz6bor csillogasa a megfeleld technoldgiai
érettségen sziiretelt helyi aromatikus fajtakra, valamint a helyi szakemberek szaktuddsara vezethet6
vissza.



8. szam FOLDMIVELESUGYI ERTESIT® 268

A Balaton temperdld hatasanak koszonhetéen az illataromak a legnagyobb nyari melegben sem
degradélédnak a sz8l6firton. igy az intenziv gyiimolcsdsség mellett egy légies kdnnyedség is jellemzé a
Balatonboglari szén-dioxid hozzdadasaval késziilt gyéngydz6borra. Ezt a hatast fokozzak a kézépmagas
és alacsony mivelési formakon mdivelt iltetvények folyamatos atszell6zését biztositd E-ENy-i uralkodd
szélirdny, amely a Balaton nyilt vizfeliilete f6l6tt athaladva szabadon aramlik be a déli part lankas
dombjain eltertulé Ultetvényekre, és az atlagosnal alacsonyabb hd&émérsékletre hiti vissza az
Ultetvényeket. A feldolgozas folyaman az idegen eredet( szén-dioxid részben vagy teljes egészében valé
hozzdaddasaval a boraszok még jobban meg tudjak 6rizni a termék primer aromait, hiszen a masodik
fermentacio illatjegyei csak erésen korlatozva jelennek meg a Balatonboglari szén-dioxid hozzaadasaval
készllt gyongyozdébor illatstruktirajaban.

A Balaton kozelsége, valamint a specidlis talajviszonyok egylttesének hatasara kialakuld
savstrukturanak koszénhet6en a Balatonboglar lehatarolt termd&teriileten termesztett sz616kbdl késziilt
szén-dioxid hozzdadasaval késziilt gydngyoz6bor lidesége és frissessége tovabbra is megmarad.
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VIil. TOVABBI FELTETELEK
VII/1. Jeldlési szabalyok

a) Balatonboglari boraszati termékeken a fajta és azoknak, a borkészitésre alkalmas szd6l6fajtak
osztalyba sorolasardl szolé 98/2009. (VIII. 30.) FVM rendelet 1. szamu mellékletében
meghatarozott szinonimainak feltlintetése valamennyi termékkategoria esetében engedélyezett
az alabbi korlatozasokkal és kiegészitésekkel:

i) Balatonboglari minGségi pezsg6 esetében a fajta feltlintetése a blanc de blanc és blanc de
noir kifejezések hasznalata esetén nem megengedett.

ii) A Szlirkebarat, Pinot blanc és Pinot noir fajtakbdl késziilt Balatonboglari minGségi pezsg6kon
a fajta neve helyettesithet6 a ,Pinot” szinonimaval.

b) A rozé kifejezés helyettesithets a rosé kifejezéssel.

c) Az ,oltalom alatt allé6 eredetmegjeldlés” kifejezés helyettesitheté a ,védett eredet(i bor”
kifejezéssel.

d) A Kuvé vagy cuvée bor, tobb sz6l6fajta hazasitasabdl nyert bort jellhet, amelyen a fogyasztok
tajékoztatasa érdekében a kiivét alkotd szdl6fajtak nevét a cimkén csokkend részaranyuk
sorrendjében fel lehet tlintetni.

e) A Balatonbogladri boraszati termék cimkéjén a ,Balaton borrégid” illetve ,Balatoni Borrégid”
kifejezés feltlintethetd.

f) Balatonboglari minGségi termelGi pezsgd cimkéjén kotelezd jeldlni a gazdasagot és a sz6l6fajtat.

g) A feltiintethetd kisebb foldrajzi egységek neve, koriilhatarolasuk és feltlintetésik szabalyai:

i)

i)

i)

korzet: Dél-Balaton (Andocs, Balatonboglar, Balatonlelle, Balatonendréd, Balaton&szod,

Balatonszabadi, Balatonszarszd, Balatonszemes, Gyugy, Karad, Kéroshegy, Kotcse, Latrany,

Lengyeltdti, Ordacsehi, Somogytur, Szolad, Sz616sgyordk, Visz, Zamardi, Balatonberény,

Balatonkeresztur, Marcali, Kéthely, Somogysamson, Hollad, Teleki telepiilések)

telepiilések: Andocs, Balatonlelle, Balatonendréd, BalatonGszéd, Balatonszabadi,

Balatonszarszé, Balatonszemes, Gyugy, Kardd, Kéroshegy, Kotcse, Latrany, Lengyeltdti,

Ordacsehi, Somogytur, Szdélad, Sz616sgyorok, Visz, Zamardi, Kaposhomok, Kaposkeresztur,

Kercseliget, Mosddés, Nagyberki, Szabadi, Csoma, Balatonberény, Balatonkeresztur, Bohonye,

Csurgo, Hollad, Kéthely, Marcali, Somogysamson, Somogyzsitfa, Teleki.

ddlsk:

- Balatonboglar: BAnom-hegy, Bor-szér(, Botné, Dénesmajor, Janos-hegy, Kokas-hegy, Laki-
tet6, Pupos, Rekesz, Rokkant, Rézsapuszta, Vitéz, Landord, Matacs

- Balatonlelle: Algya, Farkastanya, lllés-tetd, Kis-hegy, Berki-d(il6, Rad, Rézsapuszta, Tét-
hegy, Varszo, Magyal, Hosszu-dilé

- Balatonberény: Bokros

- Balatonkeresztur: Bokros

- Csurgd: Oreg-hegy, Uj-hegy, Kecske-hat, Kokényesi-d(ilé

- Kéthely: Baglas-hegy, Loki, Meleg-oldal, Pap-fold, Sari-hegy, Tavaszi-fold, Vari-d(l8, Baja

- Balatonszabadi: Oreg-hegy, Meleg-oldal, Pusztatorony

- Ké6roshegy: Somos, Cseréd-alja, Mogyordd-tets, Pap-utja, Tekenyds, Kis-hegy, Boroc-
hegy, Borkut, Oreg-hegy, Tekeny&s

- Zamardi: Tokozi-sz616k, Safranykert, K6hegy

- Kotcse: Bokavolgy, Csillagoi-hegy, Fancsi-hegy, Oreg-hegy, Uj-hegy

- Szo6lad: Gomboc-hegy

- Lengyeltéti: Mohacsi-hegy

- Visz: Csirip-tet6
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- Gyugy: Gesztenyés
- Sz6l6sgyorok: Banyaszd, Landord, Paskom, Sinai hegy, Uj-hegy, Rekesz

iv) Kisebb foldrajzi egység nevét tartalmazé védjegyekkel, illetve 2002. mdjus 11. el6tt hasznalat
utjan meghonosodott védjegyekkel jelolt Balatonboglari bor esetében nem kell alkalmazni a
telepulés- és dil6feltiintetés altalanos szabalyait.

v) A dlléfeltintetéssel megkilonboztetett Balatonbogldri bor készitése esetén azon
sz6l6lltetvények termése haszndlhatd fel, melynek termésmennyisége kézi sziiret esetén
legfeljebb 11 t/ha, gépi sziret esetén legfeljebb 10,5 t/ha, ami legfeljebb 80 hl/ha seprds
ujbornak felel meg.

vi) Telepulésfeltiintetés esetén a feldolgozott sz6l6nek legaldbb 85%-anak, d(léfeltiintetés

esetén a feldolgozott sz616 legalabb 95 %-anak az adott egységbdl kell szarmaznia.

h) feltlintethetd szabdlyozott kifejezések:

,barrique” v Hagyomanyos o
,barrique- Qo ) modszerrel 5
8 o © 9
ban c - A palackban AR
: ” RIS B=] Ss erjesztett, ol 8| o
erjesztett c g N o Sl H . ol . 2l 3 s|Y
v EREINR: >| S S| 8| m > ISR 2| E| | 2
. = sl | X w2 v .‘i_{ madszer (méthode slc|2|® Sl & <
bortipus ,-.-horddban ; & % B -8 E 2 E % o traditionelle), ) % 3 2— r—g_ e &
p erjesztett” [ C|S| 2 & 2 § 5l 5| & Klasszikus Tlo| @ 9| = IS
: > O A S| 3 N2 modszer c| &5l el5 29 3
barrique- L | o 3 s 218 e I N R =
, 2 |2 o S| ® (méthode 2|2 |G| E| g 3
ban érlelt v. ﬁ S ® |8 classique), El 8|9 ©
»--horddban | o s = klasszikus o ]
érlelt” % 2 hagyomanyos E
modszer o
BOR
Fehér + + [+ [+ + ||+ |+ - S I S I O i s
Rozé - + [+ - - -l -l --1-]- - -l -] -+ |+ |+ ]|+
3. | Voros + + |+ |+ + |+ |-+ +|+]|- - O I T I N I I
PEZSGO
Fehér - C R N R A N R B B I + -l - - -+ +
5.| Rozé - - - - - O T T I I + O R S
Voérds - S B B e B e N I I I + O R T R I I
Fehér
7. | termelGi - - - - - -+ -] -]-]- + + |+ |+ -+ |+ +
pezsgd
Rozé
8. | termelGi - - - - - -l - -] -] -] - + S S R A R
pezsg6
Voros
9. | termel6i - - - - - T e + S I + |+ | +
pezsgb
MINOSEGI PEZSGO
10. | Fehér - S IR N B N I B A A + + |+ |+ |-+ |+ |+
11. | Rozé - - - | - - -l -] -1-|+ + -+ -+ |+ ]|+
12. | Voros - - - - - -l -l =-|-1-14%+ + -l -+ -+ |+ ]|+
Fehér
mindségi
13. b - S S R B P I R S B + + [+ [+ |- |+ |+ |+
termeldi
pezsg6
Rozé
4. - e I T N B i B B + e T I N B I T
minGségi
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termelGi
pezsgd
Voros
mindgségi
15. 8 - S e e e R + - - |+ + |+ | +
termeldi

pezsg6

lllatos + +
16. | mindségi - - -1 - ]- - -] - - - -] - - + | +
pezsg6

SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
17.| Fehér - S e e I I ™ I ey - R T T e A N S

18. | Rozé - - - - - - - - - - - - - - - - + | + +

19. | Voros - S R T BT R I B - - ===+ |+ +
+: engedélyezett
-: nem engedélyezett
i) a h) pontban felsorolt kifejezések feltlintetésének jogszabalyokban foglaltakndl szigorubb
feltételei:
i) Valogatott sziretelésd bor:
- csak kézzel lehet sziretelni
- bor édesitése tilos
ii) Késgi szuretelésd bor:
- csak kézzel lehet sziretelni
- bor édesitése tilos
iii) Toppedt sz6I6bdl késziilt bor:
- csak kézzel lehet sziretelni
- bor édesitése tilos
iv) Jégbor:
- csak kézzel lehet sziretelni
- bor édesitése tilos

VIIl/2. A kiszerelésre vonatkozé szabalyok:
a) ddléfeltiintetéssel megkilonbozetett Balatonbogldri borok csak (vegpalackban hozhatdk
forgalomba.
b) fehér min6ségi termel6i pezsgb, rozé mindségi termeldi pezsgd, valamint vords mindségi
termelGi pezsg6 zdarasa kizardlag parafa dugdval, annak rogzitése pedig pezsgls drotkosarral
lehetséges.

VIII/3. Azilletékes helyi borbiralé bizottsag kijelolése: MGSZH Kozpont Boraszati Igazgatosag

VIlI/4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:
a) Nyilvantartasok:

i) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;

ii) forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii) Balatonboglari Borvidék Hegykozségi Tanacsa altal meghatarozott helyszini szemlékrdl szo6lé
jegyz6konyvek, dokumentumok;

iv) pincekdnyv;

v) Sz6lGterilet illetve pince helye szerint illetékes hegybiré altal az oltalom alatt 3allo
eredetmegjeldléses/oltalom alatt allo foldrajzi jelzéses termék elGallitdjarol, a hegykozségi
informatikai rendszerben (tovabbiakban: HEGYIR), vezetett nyilvantartasok
(tUltetvénykataszter, pincekataszter)
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b) Bejelentések

i) Termelési szandék bejelentése: a Balatonboglar oltalom alatt all6 eredetmegjel6lési
bordszati termék termelésének - beleértve a sz6l6 alapanyag termelést is — megkezdésekor
koteles a terlletileg illetékes hegykdzségnél termelési szandékat bejelenteni. A bejelentés
mindaddig érvényes, mig a termel6 a teriletileg illetékes hegykozségnél, a termel§ e
szandékat mddositd nyilatkozatot nem tesz.

ii) Ddl6név feltlintetéssel megkilonboztetett borok termelésének bejelentése: Minden olyan
sz@l6ultetvényt, amelyen ddl6feltiintetéssel megkilonbdztetett Balatonboglari bor sz616-
alapanyagat kivanjak elGallitani, a termel6 koteles azt, az Ultetvény fekvése szerint illetékes
hegybirénak, a sziiretet megel6z6 marcius 15-ig bejelenteni. A bejelentés mindaddig
érvényes, mig a termel6 maskép nem nyilatkozik.

77 7

VIII/5. Termék elBallitasa a lehatarolt termé&terileten kivil:
a) bor, min&ségi pezsgd, illatos minéségi pezsgd, szén-dioxid hozzaadasaval készilt gydngydzébor:
Zala megye Veszprém megye, Fejér megye, Tolna megye és Baranya megye
b) pezsgé: az a) pontban foglaltak, valamint Budapest - XXII. kerilet, Budafok

VIII/6. Edesitésre vonatkozé szabalyok:
Balatonboglar oltalom alatt all6 eredetmegjeldléses borok édesitése a IV. fejezetben valamint a VIII/5.
pontban lehatdrolt teriileten lehetséges.
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IX. ELLENORZES
1. A termékleirds ellenérzésére kijeldlt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatodsagi ellenérzését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatdsagok végzik el.
Jelenleg hatdlyos jogszabalyok szerinti hatdsag:

(1) Mez6gazdasagi és Szakigazgatasi Hivatal Boraszati Igazgatésag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax: +3612124978

e-mail.: bmi@mgszh.gov.hu

Web.: http://www.mgszh.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

(2) Kormanyhivatalok:

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
7623 Pécs, Rakdczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Ddczy Jozsef ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Deak Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad
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Fejér Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gy6r-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyér, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szovetkezet ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gy6ri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgoétarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd
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Pest Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal MezG6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mez8gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Biré Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu
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Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellen8rzések kdre és modja:

- A boraszati termékek analitikai és érzékszervi tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal
el6tt;

- A boraszati terméket el8allité Gzem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellen6rzési terv alapjan;

- Kockdazatelemzésen alapuld ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a
forgalomba hozott bordszati termékek esetén;

- szdrmazasi bizonyitvanyok valdsagtartalmanak ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Nyomon koévetési
pontok

Nyomon koévetés
modszere

Igazol6 dokumentum

llletékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt

Adminisztrativ

Hegyir elektronikus

Balatonboglari

termdhelyen ellen6rzés: adatlap Borvidék
helyezkedik el HEGYIR és VINGIS Hegykozségi

alapjan Tandcsa
Sz6l6lltetvényre e Adminisztrativ Helyszini szemlérdél Balatonboglari
vonatkozd el6irdsok ellen6rzés: készilt jegyz6konyv Borvidék
ellenérzése: HEGYIR, Hegykozségi
(fajta, sor és Tanacsa

t6tavolsag,
Ultetvénysdrliség,
m(ivelésmad,
tdmrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

¢ Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellendrzés

Pincetechnoldgia

e Adminisztrativ
ellenGrzés:
HEGYIR,

* Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellen6rzés

e Helyszini szemlérdl

készilt jegyz6konyv

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa

Il. Evjaratfiiggé elemek

Il-1 Sz616 eredetének igazolasa

Potencialis ¢ Kockazatelemzéses ¢ Helyszini szemlérdl Balatonboglari
terméshozam helyszini ellen6rzés készult jegyz6kdnyv | Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa
Sziret e Kockazatelemzéses |* Helyszini szemlérgl | Balatonboglari
helyszini ellen6rzés készllt jegyz6konyv | Borvidék
e Szlretijelentés, Hegykozségi
e Adminisztrativ sz616s szarmazasi Tanacsa

ellendrzés

bizonyitvany
kérelem

Sz616 mennyiségének
és mindségének
ellen6rzése

e Sziireti jelentés és
sz6l6 szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

e Kockdzatelemzéses
helyszini ellen6rzés(

e Kiadott szarmazasi

bizonyitvany

e Helyszini szemlérdl

készilt jegyz6konyv

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa

Sz0616 szarmazasat igazoléo dokumentum

e Sz6l6szarmazasi

bizonyitvany

Sz416 terilete
szerint illetékes
hegykozség
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| hegybirdja

ll-1l Bor eredetének igazolasa

Sz616 eredetének és
min&ségének
ellen6rzése

Sz616 szarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellenbrzése

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljardsok

Pincekonyyv,
borszdrmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellenbrzés

Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellendrzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérdl
késziilt jegyz6konyv

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Els6é borszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 teriilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

lll. Forgalomba hozatal

lll-1 Bor eredetének igazolasa

Bor eredetének
ellen6rzése

Elsé borszarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarasok

Pincekdnyv,
borszdrmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérdél
készllt jegyz6konyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa,

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja
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A Foldmivelésiigyi Ertesét a Szerkes#bizottsag kozrefikodésével a Foldfivelésiigyi Minisztérium szerkeszti.
A Szerkeszibizottsag elndke: Dr. Szinay Attila

A szerkesziség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.
A Foldmivelésiigyi Ertesdt hiteles tartalma elektronikus dokumentumként a

http://www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-minisztar/ honlapon érhétel.
Felebs kiadd: Dr. Szinay Attila




