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Koézlemények

Az Agrarminisztérium palyazati felhivasa
a 2019. évi Magyar Agrargazdasagi Minoség Dij elnyerésére

A palyazat célja

A foldmiivelésiigyi miniszter altal kitizhetd dijakkal kapcsolatos minisztériumi feladatokrol szolo,
9/2015. (V. 29.) FM utasitas alapjan meghirdetésre keriilé palyazat célja azon hazai agrargazdasagi
vallalkozasok orszagos szintli elismerése ¢s dijazasa, amelyek tevékenységiik soran bizonyithatoan
elkotelezettek a mindség ligye irant és kiemelt fontossagot tulajdonitanak a mindségi munkavégzésnek, az
egyenletesen jO mindségli termékek eldallitasanak, illetve szolgaltatas nyujtasanak.

A palyazat célja tovabba olyan modell kialakitdsa, bevezetése és hatékony mikddtetése a dijazott
vallalkozasok altal, amelyek példa értékiiek a Kis-, kozép- és nagyvallalkozasok szamara, igy segitve az
agrargazdasag tobbi szerepldinek folyamatos fejlodését.

A kialakitott modell és az MSZ ISO 9004:2010 (A vallalkozas tartés sikerének iranyitasa.
Mindségiranyitasi megkozelités) szabvany alapelvei szerint rendszeresen végrehajtott Onértékelés
hozzajarul a vallalkozas fenntarthat6 és tartosan sikeres mitkodéséhez.

Altalanos palyazati feltételek

Palyazatot nyujthatnak be azok a gazdalkod6 szervezetek, amelyek megfelelnek a kovetkezo
alapvetd palyazati feltételeknek:

e nincs lejart és meg nem fizetett koztartozasa,

e nem Aall felszdmolasi, végelszamolasi és kényszertorlési eljaras alatt, illetve nem all gazdalkodasi
tevékenységével Osszefiiggd végrehajtasi eljaras alatt és errdl a vallalkozas képviseldje a palyazat
benyujtasa soran nyilatkozik;

e  sikeres termékkdrrel rendelkezik és eredményes gazdalkodast folytat;

e amennyiben a palyazé tevékenységére — jogszabaly altal — kotelezd valamilyen mindségiligyi
rendszer alkalmazasa, abban az esetben, ennek a megléte is palyazati feltétel. Elonyt jelent,
amennyiben a palyazé altalanos és szakagi mindségiranyitasi rendszer (pl. 1ISO 9001, ISO 14001,
ISO 22000, EUREPGAP, HACCP) miikodtetésével tamogatja a folyamatos mindségfejlesztést.

e avezetésnek és dolgozoknak a mindség iranti elkotelezettsége példamutato;

e a folyamatos stratégiai jellegli mindségfejlesztés a vallalkozas mitkodésének meghatarozd részét
képezi,

o  folyamatosan figyelemmel kiséri ¢s értékeli a szolgaltatasait igénybe vevd lgyfelek
elégedettségének alakulasat;

e  vezetése és dolgozoi a gyakorlatban alkalmazzdk az egymastol valo tanuléds, az 6sszehasonlitdson
alapulo fejlesztés, valamint a sikeres megoldasok elsajatitasanak elvét.
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A palyazat benyujtasa

A pélyazatot legkésdbb 2018. oktéber 15. 12%° éraig beérkezéleg (személyesen vagy postan) 4
példanyban a kovetkezo cimre kell benytjtani:

Magyar Agrargazdasagi Mindség Dij Bizottsag Titkarsaga
Agrarminisztérium

Elelmiszeripari Féosztaly

1055 Budapest,

Kossuth Lajos tér 11. (III. em. 375. szoba)

A palyazatok elbiralasanak rendje

A beérkezett palyazatokat a Magyar Agrargazdasidgi Mindség Dij Bizottsag (MAMD Bizottsag),
sziikség esetén, szakértok bevonasaval biralja el.

A palyazatok értékelése soran a gazdalkodo szervezet méretébdl (mikro- és kisvallalkozasok,
illetve kozepes- és nagyvallalkozasok) adodo eltéré adottsagok figyelembevételre keriilnek.

Preferalt kritériumok:

e az agrar-kornyezetvédelem kiemelt figyelembevétele;

e abio-diverzitas védelme;

e amindségi termelés alapjat szolgald bioldgiai alapok eldallitasa, megtermelése;
e a fenntarthatosag kovetelményeinek teljesiilése;
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]

folyamatos, stratégiai jellegli mindségfejlesztés, innovacio;

az ¢élelmiszer- és a takarmanybiztonsag, allat- és novényvédelem magas szinvonalu érvényesitése;

a nyomonkdvethetdség magas szintli teljesitése;

a magyar nemzeti értékekrdl és a hungarikumokrol szol6 2012. évi XXX. torvény szerinti nemzeti
értékek eloallitasa;

magyar termék eldallitasa;

kézmiives termék eloallitasa;

egészséges taplalkozast eldsegitd élelmiszerek fejlesztése, forgalmazasa;

funkcionalis és magas hozzaadott értékii termék fejlesztése.

FObb értékelési szempontok:
1. A palyazatnak a termékek vagy termékcsaladok, illetve szolgaltatas kivaldo mindségét a kovetkezokkel
kell bizonyitania:

a. atermék(ek) eléallitasaval kapcsolatos technologiai és gazdasagi adatokkal,

b. értékesitési informaciokkal,

C. a palyazé kiemelkedé mindségli termékére vagy termékeire vonatkozd mindségi jellemzokkel
(érzékszervi tulajdonsagok, osszetételi, taplalkozasi, kiilonlegesen eldny0ds felhasznalasi jellemzok
stb.) vagy a szolgaltatas magas szinvonalil végzését bizonyito adatokkal;

d. arrol szolo nyilatkozattal, hogy termékei mindségével, biztonsagaval kapcsolatban a hatosagi
ellendrzés a targyévben, és az azt megel6z6 két évben lényeges kifogast vagy intézkedést nem tett;

e. eldnyt jelentenek a palyazo, a termék(ek) vagy szolgaltatas altal mar elnyert dijak, tantsitasok,
tanusitott védjegyek megszerzése;

f. eldnyt jelent a jogszabalynak megfelelé ,magyar terméknek™, illetve a Magyar Ertéktarban is
szerepld, nemzeti értéknek mindsiild agrargazdasagi termék eldallitasa, gondozasa.
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2.

A palyazatnak meggy6zéen kell bemutatnia mindazokat a jogszabalyokban vagy kereskedelmi
kapcsolatokban eldirt rendszereket vagy azok elemeit, amelyeket a palydzd a jo mindségl és
biztonsagos agrargazdasagi termékek eldallitasahoz, valamint a folyamatos fejlesztéshez alkalmaz.

A palyazat tartalmi kovetelményei

1.

5.

Elolap

A palyazo nevével és a ,,Magyar Agrargazdasagi Mindség Dij 2019.” felirattal.

A ,Pilyizati JELENTKEZESI LAP a 2019. évi Magyar Agrargazdasagi Minéség Dijra”
dokumentum kitoltve, aldirva és a palyazatba beflizve.

Tartalomjegyzék

Maximum 1 oldal.

Altalanos ismerteté

Maximum 4 oldal, amely tomdren bemutatja a palyazé gazdalkodo szervezet
e torténetét,
e szervezeti felépitését és tizleti (esetleg jogszabalyi) kdrnyezetét,

e legfontosabb termékeit és kapcsolodod szolgaltatasait,

e beszallitoinak és vevOinek korét,

e fontosabb egyéb partnerkapcsolatait,

e technologiai- és alapanyagbdzisat,

e természeti adottsdgait, kdrnyezetét, alapvetd kornyezetvédelmi és a fenntarthatd

miikddésre iranyuld tevékenysegét,
e fobb versenytarsait,
e hatosagi ellendrzések (élelmiszerbiztonsdg ¢és mindség) megallapitasait 2016-2018 évre
vonatkozodan, valamint

e minden olyan fontos tényt, amely a palyazati kiirasban leirtak szerint az értékelést eldsegitheti.
Onértékelés

Maximum: 25 oldal.

Az onértékelés a palyazod miikodésének sajat felmérése és értékelése, az alabbi tertileteken:

1.

2
3.
4

oo

vezetés (felsd vezetés elkotelezettsége, tobbi vezetdk és a munkatarsak bevonésa);

stratégia és miikodési politika (vallalati jovokép, mindségpolitikai célkitiizések);
munkatarsak (emberi er6forras kivalasztasa, képzése, mindségkdzpontu karrierépités);

partnerkapcsolatok és erdforrasok (beszallitokkal, alvallalkozokkal miikodtetett kapcsolatok,
épiiletbeli, technikai, pénziigyi, informécios stb. eréforrasok);

folyamatok (folyamatai miként vannak 6sszhangban célkitlizéseivel);

vevOkkel kapcsolatos eredmények (vevoi megelégedettség, hiiség, vevoi igények lehetd legjobb
ismerete, teljesitése);

munkatarsakkal kapcsolatos eredmények (munkatarsi elégedettség, érdekeltségiik, motivaltsaguk a

tarsadalmi felelésségvallalds (hogyan veszi figyelembe a kornyezetvédelem és a fenntarthatosag
kritériumait, helyi €s a tdgabb kérnyezete elvarasait);

a mikodés meghatarozd fontossaghi eredményei és a termékkel/szolgaltatasokkal kapcsolatos
eredmények (lizleti eredmények ¢€s a teljesitmények kulcsfontossagti mutatoi, jellemzoi).



7. szam FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 213

A fenti teriiletekre vonatkozoan torekedni kell az elmult, legalabb 3 év, idGészakara vonatkozo trendek,
valamint a kit(izott célok elérésének bemutatasara is.

Amennyiben a palyazé a palyazatban nem tér ki az Osszes megadott onértékelési Kritériumra, akkor
palyazata nem értékelhetd.

A részletes modell elérheto az AM honlapjan:
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/palyazatok-dijak

6. Mellékletek
Maximum: 15 oldal.
A mellékletek tartalmazzak a palyazati leirdsban foglaltakat alatdmasztanddé dokumentumok masolatait,
mint példaul:
e a szervezeti felépités részleteit,

e apalyazathoz kapcsol6dod dokumentumokat (pl. az MSZ EN ISO 9001:2009, MSZ EN 1SO 9001:2015,
MSZ EN ISO 14001:2005, MSZ EN ISO 14001:2015, MSZ EN ISO 22000:2005 szerinti
tanusitvanyok), védjegyeket, termék tanusitasokat, egyéb igazolasokat, elnyert dijakat, valamint

e a meghatdrozo termékek vagy termékcsalddok mindségének ismertetését.

A palyazat formai kovetelményei

nyomtatott formatum,

Ad-es méretli, matt papir,

legkisebb bettiméret 10 pt,

grafikonok, abrak olvashat6 feliratozésa,

magyar nyelv,

a bemutatott kritériumok kovetelményrendszernek megfeleld szamozasa,
folyamatos oldalszamozas.

Az alkalmazott elvalasztd lapok nem szamitanak bele az oldalszam-korlatozasba, kivéve, ha
barmilyen, a palyazat elbiralasa szempontjabol fontos informaciét — szdoveget, idézetet, abrat —
tartalmaznak.

Végso értékelés és dontés a Dij odaitélésérol

Magyar Agrargazdasagi Mindség Dij odaitélésér6l a MAMD Bizottsag javaslata alapjan a
foldmivelésligyi miniszter dont. A dij a résztvevd palyazok koziil legfeljebb 6t, legjobb eredményt elérd
palyazo részére adhato ki.

A palyazatok értékelésekor a dontési folyamat soran nyert iizleti informaciokat, a palyazat
értékelésében €s a dontés eldkészitésben résztvevd, valamennyi kozremiikodo bizalmasan kezelik.
Dijatadas

A Magyar Agrargazdasagi Minds€g Dijat iinnepélyes keretek kozott, a minisztérium 2019.
marcius 15-1 iinnepsége keretén belill a foldmitivelésiigyi miniszter, illetve személyes megbizottja adja at.


http://elelmiszerlanc.kormany.hu/palyazatok-dijak
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A dijazott az elismerést igazold oklevelet és rézbdl készitett, kettds lancon falra fiiggeszthetd
tablat kap, amely 50x40 centiméteres tabla gravirozott szovege tartalmazza a dijazott nevét, a,, MAGYAR
AGRARGAZDASAGI MINOSEG DIJ” szoveget, a dij odaitélésének évét ¢és ,AZ
AGRARMINISZTERTOL” szoveget.

A dijazottak névsora megjelenik a Foldmiivelésiigyi Ertesitdben.

A nyertesek jogosultak a dijazas kommunikalasara, illetve kiilon megallapodasban rogzitett
feltételek szerint a Magyar Agrargazdasagi Mindség Dijat jelold védjegy haszndlatara (pl.: izleti
dokumentumaikon, rekldmanyagaikon val6 feltlintetésre), amelynek szovege: ,,Magyar Agrargazdasagi
Mindség Dij [év] dijazott vallalkozas”. Az [év] megjelolés a védjegyben valtozd elemként, a dij
odaitélésének évét jelenti.

Az a dijazott palyazo, amely hasznalja a védjegyet, de a miikodése a késObbiek soran nem felel
meg a jelen palyazati felhivasban ¢és a védjegy licencia szerzédésben rogzitett részletes
kovetelményeknek, a Bizottsag javaslatara, a miniszter a védjegy hasznalati jogosultsagot visszavonhatja.
A dij visszavonasardl hozott intézkedés — annak rovid indokolasaval — a minisztérium hivatalos lapjaban
kozzétételre kertil.

Visszajelzés

Valamennyi palydz6 visszajelzést kap arrol, hogy az értékelék milyennek itélik meg
felkeésziiltségliket. Ezért valamennyi tartalmilag és formailag elfogadott palyazat vonatkozisaban az
értékelok a palyazat erdsségeirdl és fejlesztendd teriileteirél 2019. junius 30-ig visszajelzést készitenek a
palyaz6 szamara.
A felhivas melléklete

,Palyazati jelentkezési lap” (amelyet kitoltve a palyazat elejére kell befiizni).
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Palyazati
JELENTKEZESI LAP
a 2019. évi Magyar Agrargazdasagi Mindség Dijra

Palyazo neve:
Palyaz6 hivatalos neve:
Pontos cime:

A palyazo felelos vezetdjének neve:

Beosztésa: e-mail cime:
Telefon: Fax:
A palyazatért felelds neve: Altaldnos informdcick

A palyéazo 6 tevékenysége:

Beosztasa:
Munkahelyi cime:
Telefon:

Mobil:

Fax:

e-mail:

Az alkalmazottak 0sszlétszama: .....

dolgozdi 1étszamnak? .... (%)

A véllalkozas tulajdonosa(i), és tulajdoni aranya(ik):
A teljes vallalkozas palyazik: igen: [ ]
Ha csak a vallalkozas egy része palyazik, az hany %-a az dsszes

Nyl latkozat (a palyazat befogadasahoz a nyilatkozat minden pontjanak elfogadasa sziikséges!)

Tudomasul vessziik és elfogadjuk a Magyar Agrargazdasagi Mindség Dij palyazati itmutatojaban

részletezett palyazati feltételeket.

- Kijelentjiik, hogy rendezetlen koztartozassal, ado- és jarulék-tartozassal nem rendelkeziink.

- Kijelentjiik, hogy gazdalkodo szervezetiink nem 4ll sem csdd, sem felszdmolas, sem végelszamolas,
sem kényszertorlési eljaras alatt, illetve nem 4&ll gazdalkodési tevékenységével Osszefliggd

végrehajtasi eljaras hatalya alatt.

- Biztositjuk a helyszini értékelés lebonyolitasahoz sziikséges feltételeket és a szemle értékelése

soran, egyiittmiikddiink az értékeldkkel.

- Esetleges dijnyertesként kotelességiinknek tartjuk az Onértékelés sordn szerzett tapasztalataink

tovabbadasat.

- A dij elnyerése esetén hozzdjarulunk, hogy nyertes palydzatunk, a palydzat bizalmas részeinek

kivételével, az AM-ben hozzaférhetd legyen mas vallalkozasok szamara.

(cégszerli alairas)
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A Fajtaoltalmi Nonprofit Kft. kozleménye
a 2018. évi 0szi vetésekhez

A taldlmanyok szabadalmi oltalmarol szold 1995. évi XXXIII. torvény — az EU rendeleteinek
megfeleléen — szabalyozza a novényfajta-oltalombol eredd (Farm Saved Seed - FSS) dijigényt:

,109/A.§ (1) A mezbgazdasagi termeld — a hibridek és szintetikus fajtak kivételével — a jogosult
engedélye nélkiil sajat gazdasagaban szaporitas céljabol hasznosithatja a betakaritdsbol szarmazo6 olyan
terményt, amelyhez a (2) bekezdésben meghatarozott névényfajokhoz tartozo, névényfajta-oltalom alatt
allo novényfajta vetdmagjanak vagy vetdgumdjanak (a tovabbiakban egyiitt: vetdmag) sajat
gazdasagaban valo elvetésével jutott hozza. E hasznositasra tekintettel — a (4) bekezdésben meghatarozott

kivétellel — a jogosultat méltanyos 0sszegli dijazas illeti meg.”
A gazdéalkodoi privilégium és a jogosulti dijigény eldzetes magalapozisara a Fajtaoltalmi
Nonprofit Kft. az aldbbiakban kozzéteszi a megbizasi szerzddéseibe foglalt, altala képviselt fajtak 1

hektarra esé jogdij

tomegegységre vetitett licenszdij-mértéket.

A visszavetett vetdmag (utdntermesztett vetdgumo) utani ,,dijfizetési kotelezettség nem terheli azt
a mezOgazdasagi termel6t, aki szant6foldi novénytermesztéssel 20 hektarnal —, illetve burgonya esetében
1 hektarnal — kisebb teriileten foglalkozik”.

kiszdmitdsdhoz sziikséges, megbizo 4altal ajanlott vetdémagmennyiséget ¢&s

1995, &t XXXHIL o1 | Aot verest | Lggalacsonyabb szap. fokd
109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség . . e
bekezdése szerinti kg/ha épitett licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
Oszi arpa Alora 180 5000
Antonella 180 4 000
Basalt 200 4 670
Calypso 200 4800
Carmina 180 4 350
Casanova 200 4 800
Daxor 180 6 000
Etincel 200 4 800
Faktor 220 4 250
Fridericus 200 5000
Gigga 200 4 670
GK Judy 200 4 500
GK Stramm 200 4500
Hanzi 200 4 500
Heike 180 5000
KG Apavar 200 4000
KG Puszta 200 4 000
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KH Agria 200 3100
KH Anatolia 200 3100
KH Hernad 200 3100
KH Korso 200 3100
KH Malko 200 3100
KH Tas 200 3100
KH Turul 200 3100
KH Viktor 200 3100
KWS Meridian 200 5200
KWS Scala 200 4 500
KWS Tenor 200 5200
Laverda 180 4 000
Lindsay 180 4000
Malwinta 180 4000
Marissa 180 4 350
Merle 200 4500
Monique 180 4000
Monroe 220 7000
Multie 200 4 800
Mv Initium 220 4100
Ordinale 220 4 350
Paso 200 7000
Patina 220 4 250
Quadriga 200 4500
Scarpia 180 4000
SU Ellen 180 4 000
SY Tepee 200 4 800
Tiffany 200 4 500
Vanessa 200 4500
Violetta 200 4 500
Zenek 200 4 500

Oszi borso Dexter 180 7 500
James 180 7500
Oszi bliza Achim 180 7 500
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Activus 200 7 000
Adesso 180 7 000
Advokat 200 7000
Akteur 200 4 500
Albertus 200 6 000
Alcantra 200 7000
Alicantus 180 4 800
Altigo 200 7000
Amandus 200 6 000
Amerigo 200 7000
Amicus 230 5000
Amun 180 7 500
Andino 200 7000
Angelus 200 4 350
Antonius 200 4 350
Apache 180 4 800
Arezzo 200 5000
Arktis 200 4 500
Arlequin 200 7000
Aron 225 4500
Astardo 200 4500
Attraktion 180 7 500
Aurelius 200 7 000
Avenue 200 7000
Axioma 180 5000
Azimut 200 7000
Babona 230 4 490
Bagou 180 4 000
Bajazzo 180 7000
Bakfis 210 3900
Balaton 180 7000
Baletka 220 4 000
Balitus 230 6 000
Barok 180 7000
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Basilio 180 4 800
Basmati 200 4 670
Bernstein 200 4 500
Bitop 200 4 350
Boregar 200 5000
Brilliant 225 4500
Brutus 180 7000
Calisol 200 4 670
Cameleon 180 7 500
CCB Ingenio 250 5000
Cellule 180 4 800
CH Combin 180 4 000
Chevron 180 4000
Complice 180 4800
Cornelius 200 4 350
Cornetto 200 4500
Dunai 180 7000
Element 200 4500
Emilio 200 4 500
Energo 200 4500
Euclide 180 4 800
Eurofit 200 4 500
Evina 200 7000
Exotic 200 5625
Fabius 200 4 500
Fabula 200 4 500
Falado 220 5000
Farinelli 200 4670
Farmeur 180 4 800
Federer 230 4000
Fidelius 220 4 350
Figaro 200 4670
Findus 200 4 500
Foxyl 200 4 670
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Franko 230 4 250
Franz 180 4 000
Fulvio 180 7000
Gallio 180 7000
Gallus 200 4 350
Gaudio 180 7000
Genius 180 7 500
GK Arato 230 4500
GK Bago 250 4 500
GK Bakony 250 4500
GK Békés 250 4 400
GK Berény 250 4500
GK GCsillag 250 4 400
GK Elet 250 4000
GK Futar 250 4 400
GK Garaboly 250 4000
GK lgéret 250 4 400
GK Kalasz 250 4200
GK Kapos 250 4200
GK Koros 250 4000
GK Marcal 250 4200
GK Petur 250 4 200
GK Pilis 250 4 000
GK Szilard 250 4 400
Graindor 200 4500
Granus 180 4 000
Iridium 200 5625
IS Laudis 210 4200
Josef 180 7000
Kalahari 200 7000
KG Kunhalom 200 4000
KG Magor 200 4000
KG Vitéz 200 4 000
Komarom 180 7000
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KWS Ferrum 200 4670
KWS Magic 200 4670
Lavandou 200 6 000
Lennox 180 4 000
Lidka 240 4 200
Lithium 200 6 000
Ludwig 200 4 500
Lukullus 200 4 350
Lupus 200 3750
Manhattan 200 4 500
Maurizio 180 7 000
Midas 180 7 000
Mirandus 180 4000
Modern 200 6 000
Mulan 180 4 000
Mv Aprod 250 3900
Mv Bojtar 250 4100
Mv Csardas 250 3900
MYV Dandar 250 4100
MV lkva 250 4100
MYV Ispan 250 4100
Mv Kar¢j 250 4100
Mv Karizma 250 4100
Mv Kepe 250 4100
Mv Kikelet 250 3900
Myv Kokarda 250 3900
Mv Kolo 250 3900
Mv Kolompos 250 3900
Myv Kondas 250 4100
Mv Krajcar 250 4100
Mv Lepény 250 4100
Mv Lucia/ Mv Lucilla 250 3900
Mv Magdaléna 250 3900
Mv Ménr6t 250 4100
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MV Mente 250 4100
Mv Nador 250 3900
Mv Nemere 250 4100
Myv Pantlika 250 3900
Mv Pengd 250 3900
Mv Petrence 250 3900
Mv Suba 250 3900
Mv Tallér 250 3900
Mv Toborzo 250 3900
Mv Toldi 250 3900
Nemo 200 4 500
Nogal 180 4 800
Norenos 200 4500
Ortegus 180 4000
Pannonikus 220 4 350
Papageno 200 4500
Pedro 180 7000
Peppino 180 7000
Premio 220 4200
Quebon 180 4000
Rainer 200 4 350
Rebell 180 7000
RGT Cesario 200 5000
RGT Reform 200 5000
RGT Sacramento 200 5000
RGT Weronka 240 4 250
Roland 180 7000
Rubisko 200 5000
Rustic 200 5625
Sailor 200 4 500
Santorin 200 4670
Silverio 200 4670
Sirtaki 200 4 670
Solehio 200 5625
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Spontan 200 4500
SW Kadrilj 225 4 500
SY Moisson 200 5000
Tacitus 230 4 500
Tamino 180 7 000
Tobak 180 4 000
Tonnage 200 7 000
Topkapi 180 7000
Trapero 200 4500
Ubicus 220 5000
Urbanus 200 6 000
Uski 200 5625
Valér 230 4 250
Vulcanus 200 4 350
Vyckor 200 4670
Zephyr 200 6 000

Oszi durumbuza Auradur 200 9 000
Elsadur 180 4 800
GK Bétadur 250 4 500
Gk Julidur 230 4 600
GK Selyemdur 250 4 300
Karur 200 5000
Levante 220 6 226
Lupidur 200 6 925
Mv Hundur 240 5000
Mv Pennedur 240 5000
Mv Szuladur 240 5000
Pescadou 180 4 800
Saragolla 220 6 226
Wintergold 180 4 000
Oszi kposztarepce Adriana 5 380 000
Buzz 4 362 000
Cassy 4 362 400
Harry 4 362 400
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Jolly 4 362 400
Labrador 4 362 000
Ladoga 5 410 000
Marley 4 400 000
Mohican 4 362 000
Ontario 5 380 000
Ovation 4 362 000
Pamela 5 420 000
Randy 4 362 400
Ricky 4 362 400
Sammy 4 362 000
Sidney 4 362 000
SW 05025 A 4 362 000
Vision 4 362 000

Oszi rozs Amilo 160 4500
Dankowskie Diament 160 4500
Dukato 150 6 500
Ryefood 200 4000
Oszi tritikalé Borowik 200 4 500
Borwo 200 4500
Calorius 200 4 350
GK Maros 200 4 600
GK Rege 200 4 500
GK Szemes 200 4500
Hungaro 200 4000
Kereon 200 4 800
Leontino 200 4500
Myv Saman 200 4500
Mv Talentum 200 4500
My Talizman 200 4500
Polego 180 4500
Quatrevents 200 4 800
Salto 200 4 500
SU Agendus 180 4000
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SW Talentro 200 4500
Tatra 220 4250
Tribonus 200 4 350
Tulus 180 4 000
Oszi zab GK Impala 200 4200
Mv Deres/Mv Vasderes 180 5000
Mv Hépehely 180 5000
Mv Imperial 180 5000
My Istrang 180 5000
Mv Kincsem 180 5000
Tonkolybaza Franckenkorn 180 9 000
Mv Martongold 180 9 000
Mv Vitalgold 180 9000

A Fels6-Magyarorszagi OFJ termékleiras modositasi kérelme

I. A kérelem benyujtéja

Név: Egri Borvidék Hegykozségi Tanacsa
Cim: 3301 Eger, Kdlyuktetd. Pf.: 83.
Telefonszam: +36-36-518-422

Fax: +36-36-518-423

E-mail cim: ebht@t-online.hu

Képviseld: Fabian Imre, titkar

A Fels6-Magyarorszagi OFJ Termékleiras tovabbi érintett Borvidéki Tanacsai

Név: Biikki Borvidék Hegykozségi Tandcsa
Cim: 3423 Tibolddaroc, Széchenyi u. 7.
Telefonszam: +36-49-337-023

Fax: +36-49-337-023

E-mail cim: mateandszente@t-online.hu
Képviseld: Szente Imre, elndk

Név: Matrai Hegyko6zségi Tanacs

Cim: 3231 Gyodngydssolymos, Szabadsag u. 118.

Telefonszam: +36-37-500-663

Fax: +36-37-500-663

E-mail cim: dominika@matrahkt.axelero.net
Képviseld: Dr. Nyilas Janos, elndk

Név: Tokaji Borvidék Hegykozségi Tanacsa
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Cim: 3910 Tokaj, Dézsa Gy. u. 2.
Telefonszam: +36-47-352-623

Fax: +36-47-352-623

E-mail cim: szolyak@tokajhkt.t-online.hu
Képviseld: Pracser Miklos, elnok

I1. Foldrajzi arujelz6: Fels6-Magyarorszag/Fels6-Magyarorszagi (oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzés)

ITI. A modositas targya
A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LENYEGES
MODOSITASOK
(A moddositas megvaltoztatja az sszefoglald dokumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.
cikk (4) bekezdésének megfeleléen nem mindsiil kisebb jelentéségiinek)
1. A pezsg6 termékkategoria felvétele

a)

b)

c)

a termékleiras érintett fejezetei:

- II. A borok leirasa

- IIL Kiilonos boraszati eljarasok

- IV. Koriilhatérolt teriilet

- V. Maximalis hozam

- VI Engedélyezett sz6l6fajtak

- VIL Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

- VIIL Tovabbi feltételek

indoklas: A Fels6-Magyarorszag OFJ teriiletén a pezsgdkészités és a pezsgd alapanyag
biztositasa tobb évtizedes multra tekint vissza. Ezt igazolja, hogy Magyarorszag egyik
legismertebb pezsgOkészité boraszata is évtizedek Ota felhasznalja a fels6-magyarorszagi
borvidékeken termelt sz6léket ismert pezsgbihez. Evjarattol fiiggetleniil a koriilhatarolt
teriileten termelt sz6l6bol készitett pezsgdk kiemelkedd mindségliek, kdszonhetéen a sz616
alapanyag kivalo savszerkezetének, jellegének, amely foként a terméteriilet adottsagainak
koszonhetd. A helyi termdtajban rejlé lehetéségeket jol ismerd szakemberek is elismerik, hogy
a Fels6-Magyarorszag OFJ teriiletén termelt sz616k rendkiviil j6 alapanyagot biztositanak a
pezsglkészitéshez.

a modositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

2. A gyongyozobor termékkategoria felvétele

a)

b)

a termékleiras érintett fejezetei:

- II. A borok leirasa

- IIL Kiilonos boraszati eljarasok

- IV. Koriilhatérolt teriilet

- V. Maximalis hozam

- VI Engedélyezett sz6l6fajtak

- VIIL Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

- VIIL Tovabbi feltételek

indoklas: A piaci igényeket folyamatosan figyelemmel kisérve és a versenyképes technoldgiai
fejlesztéseknek kdszonhetéen a bordszatok mar tobb évtizede készitenek gyongydzdbort a
koriilhatarolt termdteriileten, amely a fogyasztok szemében fokozatosan Osszeforrt a Felso-
Magyarorszag régioval, és kimagasld mindségének koszonhetden kiilonleges hirnevére és
elismertségre tett szert. Jelen modositas e termék hirnevének eldmozditasat kivanja biztositani,
és a termelési feltételeket kivanja egységesiteni a koriilhatarolt termdteriileten dolgozo
boraszatok kozott.
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€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

3. Az osszes savtartalom médositasa bor esetén a siller és voros bortipusnal 8,0 g/l-re

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirdsa

b) indoklas: A koriilhatarolt teriileten az évjarati hatasok, illetve a talajtipusok jellege miatt az
Osszetettebb savstruktaraval rendelkezd siller és vordés borok az érlelést kovetéen a
barsonyossag mellett igen magas savtartalommal is rendelkezhetnek. Ennek kdszonhetéen a
gylimolcsosség hosszabb tdvon megdrizhetd.

€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

4. A maximalis hozam moédositasa a bor és a szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor
terméktipusok esetén 160hl/ha seprds ujbor mennyiségre

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- V. Maximalis hozam

b) indoklas: A koriilhatarolt tertileten évrél évre a megujulo, illetve az 0j iltetvények a sz6lészeti
technoldgia fejlodésének koszonhetden magasabb, esetenként a korszertisitendd iiltetvényhez
képest kétszeres tdszammal 1étesiilnek. Ennek koOszonhetéen a borszdld iiltetvényeken
magasabb terméshozam mellett is termelhetd mindségi alapanyag.

€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

5. A Cabernet dorsa és a Nero szélofajtak felvétele a bor és a szén-dioxid hozzaadasaval késziilt
gyongyozobor terméktipusok rozé, voros bortipusok, illetve a bor terméktipusnal a siller
bortipus esetén

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VI. Engedélyezett sz6l6fajtak

b) indoklas: A Cabernet dorsa és a Nero borsz6l6fajta nagyon jo mindségii bort tud adni a
kortilhatarolt teriileten. Az itt miikodé bortermelok mar eddig is készitettek ezekbdl a fajtakbol
kivald minbségii rozé, siller és vordsborokat, amely rendszeresen a piacon van. A Fels6-
Magyarorszag oltalom alatt 4116 foldrajzi jelzés hasznalatanak lehetdvé tétele e borok esetében

crer

€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

6. A jelolheté hagyomanyos Kkifejezések és korlatozottan hasznalhaté kifejezések listajanak
bovitése bor esetén ,,cuvée” vagy ,,kiivé” és a ,,jégbor” jelolésekkel

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Tovabbi feltételek

b) indoklas: A boraszatok mar tobb évtizede készitenek ilyen jellegli borokat a koriilhatarolt
termoOteriileten. A termeldk szandéka a kifejezésekkel pontosabban jellemezni termékeiket a
fogyasztok irdnyaba.

€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt termékek

7.A Jelolheté hagyomanyos Kkifejezések és korlatozottan hasznalhaté kifejezések listajanak
bovitése szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozobor esetén ,,cuvée” vagy ,Kkiivé”
jeloléssel

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Tovabbi feltételek
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b) indoklas: A boraszatok készitenek kiivé szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongydzoborokat
a koriilhatarolt termdteriileten. A termeldk szandéka a kifejezéssel pontosabban jellemezni
termékiiket a fogyasztok iranyaba.

€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

B. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO KISEBB
MODOSITASOK
(A modositas megvaltoztatja az Osszefoglald dokumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.
cikk (4) bekezdésének megfelelden kisebb jelentdséglinek mindsiil)
1. A bor terméktipus esetén ,,a koriilhatarolt teriilet bemutatasa” és ,,a borok leirasa” szovegi
tartalom pontositasa
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIL Kapcsolat a foldrajzi tertilettel
b) indoklas: A koriilhatarolt teriilet igen valtozatos domborzati jellemzokkel rendelkezik, tobb
magasabb fekvésii szO616iiltetvény is 1étesiilt a koriilhatarolt teriileten. Az adatokra vonatkozo
szOvegi pontositas tobb ponton szilikséges.
€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

2. A szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor terméktipus esetén ,,a borok leirasa”
szovegi tartalom pontositasa
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIL Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
b) indoklas: A gyongyozébor terméktipus bevezetése miatt sziikséges a pontositas annak
érdekében, hogy a két terméktipus egyértemiibben elvaljon egymastol
€) amodositas alkalmazasa: 2018/2019 borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt termékek

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JARO KISEBB
MODOSITASOK

(A modositas nem valtoztatja meg az Osszefoglaldé dokumentumot €és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet

20. cikk (4) bekezdésének megfelelden kisebb jelentdséglinek mindsiil)

Nincs.

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt modositasokat az érintett hegykozségek tagjai
szabalyszerlien 0Osszehivott kozgyllésen véleményezték. Ennek igazolasat, tovabba a kisebbségi
véleményt is tartalmazo kozgytilési jegyzokonyveket csatolom.

Eger, 2018. majus 28.
Fabian Imre s. K.

titkar
Egri Borvidéek Hegykozségi Tandcsa
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I. NEV

Fels6-Magyarorszag, Fels6-Magyarorszagi
eredetmegjeldlés vagy foldrajzi jelzés: foldrajzi jelzés

1. BOR
Bortipusok:
1. Muskotaly
2. Siller
3. Rozé
4. Fehér
5. Voros

II. A BOROK LEIRASA

a) Analitikai el6irasok

Minimalis 6sszes Osszes Tényleges Maximalis
Bortipus alkoholtartalom | savtartalom alkoholtartalom illésavtartalom

[%vol] [o/1] [%vol] [o/1]
1. Muskotaly 9,5 4,0-90 9,5-17,5 1,08
2. Siller 9,5 40-3860 9,5-17,5 1,08
3. Rozé 9,5 40-90 9,5-17,5 1,08
4. Fehér 9,5 40-90 9,5-17,5 1,08
5. Voros 9,5 4,0-386,0 9,5-17,5 1,20

Fentieken tdlmenden a maximalis Osszes kénessav tartalom és &sszes cukortartalom a hatalyos
jogszabalyok szerint,

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus

Erzékszervi jellemzék

Muskotaly

Friss Gde fehérbor, fajtara jellemzé szinnel, jellegzetes muskotaly illattal és zamattal. Szaraz,
félszaraz, félédes, illetve édes bor.

Siller

Kéksz616kbol készilt, a rozé boroknél tébb szinanyagot tartalmazé, mélyebb szin(, teltebb,
fanyarabb, szaraz bor, melynek illataban és izében egyarant megtaldlhaték a gyimolcs- és a
flszeres aromak.

Rozé

Kéksz616bdl késziilt, szinarnyalata a hagymahéj szintél az élénk rdzsaszinig terjedd szinig, friss,
Ude gylimolcs illatokkal, gyimolcs izekkel, esetleg virdg aromakkal rendelkezé konnyed, élénk
savakkal bird friss bor, mérsékelt fanyarsaggal, széraz, félszaraz, félédes, illetve édes bor.

Fehér

Friss, Ude jelleg(, hosszu iz{, fajtabor esetében a fajtara jellemzd szin(, gyimdlcs és egyéb
illatokkal, izekkel. Széraz, félszaraz, félédes és édes kategoridban is készithetd fehérbor.

Voros

Fajtaborok esetében a fajtara jellemzd szinek, illatok, izek, lekerekedett savakkal, hazasitott
borok esetében a fajtak hazasitasi aranyatél fliggd tannintartalommal, barsonyos izzel,
testességgel rendelkezé borok, gyiimolcs és fliszeres aromakkal bird vorésborok szaraztél az
édes kategoridig.
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2. PEZSGO

Bortipusok:

1. Fehér
2. Rozé
3. Vords

”r

a) Analitikai eléirasok

Minimalis 6sszes Osszes %mahs Maximalis Szm:-l—::a::? 4
Bortipus alkoholtartalom | savtartalom alk;l_oﬁ?te:slom illésavtartalo mo
1 Fehér 9,0 46-100 9.0 108 3 bar
2. Rozé 9,0 46-100 9,0 108 3 bar
3. Vorés 9.0 46-100 9,0 108 3 bar

Fentieken tulmenden a

7

maximalis 6sszes kénessav tartalom és &sszes cukortartalom a hatalyos

jogszabalyok szerint.

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
Szine az ezistds halvany sargatdl az aranysarga szinig terjedhet. Illata a szdlore jellemzd
1 Fehér gyumolcsos, friss. fzben az érett savstruktira dominal, savai stilusara a frissesség, ropogdssag
és gylimolcsdsség jellemzd,
Szine halvany hagymahéjtél a csillogd, biboros arnyalatig terjedhet, gylimélesés jelleg(, friss,
2. Rozé Ude karakter(. Illatdban a piros bogyds gyliimélcsékre jellemzd intenziv gylimdlcsdsség jelenik
meg, mely az izben is folytatodik.
Szine a vorosbornak megfeleld ténust mutat. Illatara elsésorban az erdei gyimolcsds jegyek
3. Vo6ros jellemzéek. Izben az érett savstruktira mellett barsonyos izzel, gyiimélcsaromakkal
rendelkezik.
3. GYONGYOZOBOR
Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé
3. Voros
a) Analitikai el6irasok
Minimalis 6sszes Osszes Tényleges Maximalis Szén-dioxid
Bortipus alkoholtartalom | savtartalom | alkoholtartalom | illésavtartalo | (tilnyomas 20
[%vol] [a/1] [%vol] m [g/1] °C-on)
1 Fehér 9,0 4,0-10,0 9,0 1,08 1-2,5 bar
2. Rozé 9,0 40-100 9,0 1,08 1-2,5 bar
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B

| Voros

9,0 4,0-100 9.0 1,08 1-2,5 bar

Fentieken tulmendéen a maximalis Osszes kénessav tartalom és Osszes cukortartalom a hatalyos

jogszabalyok szerint.

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus

Erzékszervi jellemzék

=

Fehér

Szine a zdldes fehértél az aranysarga szinviladgig terjedd, fajtagazdagsaga miatt (de,
gyimélesos illatl, elegans savtartalmu. fzében a gyiimélcsds jegyek mellett a zart erjesztés
kovetkeztében enyhébb, mégis komplexebb, a pezsgd izvilagara utald jegyek jelenhetnek
meg.

N

Rozé

Szine a halvany hagymahéjtdl a vildgospirosig terjedhet. Illata elegans (szeder, méalna) illatra
emlékeztetd. Izében a gyimodlcsdsség mellett a zéart erjesztés kovetkeztében enyhébb,
komplexebb a pezsgd izvildgara utald jegyek jelenhetnek meg. Udeségét az érett savak

biztositjak.

|w

Voros

Szine a vordsbornak megfeleld ténusy, Illataban és barsonyos izében egyarant megtalalhatdk
a gyumolcs- és a fliszeres aromak, savai érett elegans tanninokkal tarsulnak. A zart erjesztés
kovetkeztében komplexebb, a pezsgé izvildgara utald jegyek jelenhetnek meg.

24. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé
3. Vorods

a) Analitikai el6irasok

Minimalis 6sszes Osszes Tényleges Maximalis Szén-dioxid
Bortipus alkoholtartalom | savtartalom | alkoholtartalom | illésavtartalo | (talnyomas 20
[%vol] [g/1] [%vol] m [g/1] °C-on)
1. Fehér 9.0 4,0-100 9.0 1,08 1-2,5 bar
2. Rozé 9,0 4,0-10,0 9,0 1,08 1-2,5 bar
3. VOros 9,0 4,0-10,0 9,0 1,08 1-2,5 bar

Fentieken tulmenden a

jogszabalyok szerint.

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzdk
Szine a zodldes fehértdl az aranysarga szinig terjedhet, gylimolcsos illatd, Ude, elegans
1 Fehér savtartalmd. A hozzdadott oldott szén-dioxid fokozza az illat- és a zamatanyagok
érvényesulését.
Szine halvany hagymahéjtél a vildgospirosig terjedhet, gyimdlcsds jellegl, friss, Ude
2. Roze karakterl. A hozzdadott oldott szén-dioxid fokozza az illat- és a zamatanyagok
érvényesulését.
3 Vorss Barsonyos izzel, gyimolcsaromakkal bird vorosborok, ahol a szén-dioxid hozzaadasa fokozza
) az illat- és a zamatanyagok érvényesuilését.

maximalis Osszes kénessav tartalom és Osszes cukortartalom a hatalyos
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A. BORKESZITES

1. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

Kotelez6en alkalmazandoé boraszati eljarasok

Nem engedélyezett
boraszati eljarasok (a
hatalyos
jogszabalyokon tul)

a sz0l6t a sziiret napjan fel kell dolgozni;

a préselés csak szakaszos Uzem( sz8l6préssel végezhetd;
kotelezé a must tisztitasa

hazasitasi szabalyok: a Cserszegi flszeres, Irsai Olivér,
Ottonel muskotaly, Sdrga muskotaly, Csaba gydngye,
Hamburgi muskotaly, Zefir vagy a Matrai muskotaly fajtak
aranya egylttesen vagy kilon-kiléon minimum 85%

a szblécefrét héjon kell erjeszteni;
a préselés csak szakaszos lizemU szl6préssel végezhetd.

a sz6l6t a sziret napjan fel kell dolgozni;
a préselés csak szakaszos Uzem( sz8l6préssel végezhetd;
kotelezd a must tisztitasa

a szOl6t a sziiret napjan fel kell dolgozni;
a préselés csak szakaszos lizem( sz6l6préssel végezhetd;
kotelezé a must tisztitasa

a préselés csak szakaszos lizem( sz6l6préssel végezhetd

1. BOR
Bortipus
1. Muskotaly
2. Siller
3. Rozé
4, Fehér
5. Voros
2. PEZSGO

Az altalanos szabalyok alkalmazanddak

3. GYONGYOZOBOR

Az altalanos szabalyok alkalmazanddak

24. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
Az altalanos szabalyok alkalmazanddak

B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI:

1. A sz6l6 muvelésmodia, térallasa
a) A szOlolltetvény mivelésmaodijara vonatkozé szabalyok:
i)  Meglévo Ultetvény esetén: mivelésmodtél fliggetlentl barmely Gltevenyrdl sziretelhetd sz6l6
az ultetvény fennmaradasaig.
i) Uj lltetvény esetén: Guyot, magas kordon, kézépmagas kordon, alacsony kordon, ernyd,
egyes fliggony, legyezd, fej és bakmuvelés.
b) A szdlbultetveny tokeslrlségére vonatkozo szabalyok.
i)  Meglévo Ultetvény esetén: a térallastol fliggetlenll barmely Gltetvényrél sziretelhetd sz616 az
lltetvény fenntartasaig.
i) Uj tltetvény esetén :
- tokesurlség legalabb 3300 téke/ha,
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- toketavolsag legalabb 0,8 m

2. A sziret mddja: kézi vagy gépi

3. A sziret idoépontjanak meghatarozasa: nincs meghatarozva legkorabbi szlreti idépont

4. A sz6l6 minimalis cukortartalma (potencialis alkoholtartalomban kifejezve):

a) bor: 8,0 %vol (13,4 °"MM)
b) pezsgd: 8,0 %vol (13,4 °MM)

) gydngyozdbor: 8,0 %vol (13,4 °"MM)

byd)  szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozdbor: 8,0 %vol (13,4 °MM)

IV. KORULHATAROLT TERULET

A korulhatarolt teriilet meghatarozasa:
Borsod-Abauj-Zemplén, Heves és Nograd megyék, valamint Budapest-Rakosliget és Pest megye Kerepes,
Kisnémedi, Mogyorod, érbottyén, Szada, Vac, Vacegres, Vacratot, Veresegyhaz telepiilései teriiletének a
sz06l6 termohelyi kataszter L. és II. osztalyaba sorolt hatarrészei

V. MAXIMALIS HOZAM

1. BOR
Bortipus Maximalis terméshozam
1. | Muskotély Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Gjbor
2. Siller Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Gjbor
3. Rozé Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Ujbor
4, Fehér Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Ujbor
5. Voros Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Gjbor
2. PEZSGO
1 Fehér Kézi sziiret: 21,0 t/ha, gépi sziiret 20,5 t/ha vagy 160 hl/ha seprds ujbor
2. Rozé Kézi sziret: 21,0 t/ha, gépi sziret 20,5 t/ha vagy 160 hl/ha seprds ujbor
3. Voros Kézi sziret: 21,0 t/ha, gépi sziiret 20,5 t/ha vagy 160 hl/ha seprds Ujbor
3. GYONGYOZOBOR
1 Fehér Kézi sziret: 21,0 t/ha, gépi sziiret 20,5 t/ha vagy 160 hl/ha seprds Ujbor
2. Rozé Kézi sziret: 21,0 t/ha, gépi sziret 20,5 t/ha vagy 160 hl/ha seprds Ujbor
3. Voros Kézi sziret: 21,0 t/ha, gépi sziiret 20,5 t/ha vagy 160 hl/ha seprds Ujbor

| 24. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

| 1. Fehér Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Ujbor
| 2. Rozé Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Ujbor
| 3. Voros Kézi sziiret: 1721,0 t/ha, gépi sziret 620,50 t/ha vagy 1620 hl/ha seprds Ujbor
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK

1. BOR

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta

Bianca, Bouvier, Chardonnay, Chasselas, Csaba gyodngye, Cserszegi flszeres, Ezerfurtl, Furmint,
Gyongyrizling, Hamburgi muskotaly, Harslevell, Juhfark, Irsai Olivér, Kabar, Kerner, Kiralylednyka,
1 Muskotdly | Kovérsz6ld, Lednyka, Matrai muskotaly, Mézes, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir,
Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Szirkebarat, Tramini, Viognier,
Zalagyongye, Zefir, Zengd, Zenit, Zéta, Z6ld szilvani, Zold veltelini,

Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csokaszélé, Kadarka,

‘ 2 Siller Kékfrankos, Kékoportéd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir, Syrah, Turan, Zweigelt,
Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csékasz6l6, Hamburgi
3. Rozé muskotaly, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir, Syrah, Turan,

Zweigelt

Bianca, Bouvier, Chardonnay, Chasselas, Csaba gyongye, Cserszegi flszeres, Ezerfurt(, Furmint,
Gyongyrizling, Hamburgi muskotaly, Harslevell, Irsai Olivér, Juhfark, Kabar, Kerner, Kirdlylednyka,
4. Fehér Kovérszdld, Leanyka, Matrai muskotaly, Mézes, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir,
Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebarat, Tramini, Viognier,
Zalagyongye, Zefir, Zengé, Zenit, Zéta, Z6ld szilvani, Zold veltelini,

Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csékaszélé,
5. Voros Hamburgi muskotaly, Kadarka, Karmin, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir,
Syrah, Turan, Zweigelt,

2. PEZSGO

i} Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Bianca, Bouvier, Chardonnay, Chasselas, Csaba gyongye, Cserszegi fliszeres, Ezerfirt(, Furmint,
Gyongyrizling, Hamburgi muskotaly, Harslevel(, Juhfark, Irsai Olivér, Kabar, Kerner, Kiralyleanyka,
1 Fehér Kovérszold, Leanyka, Matrai muskotaly, Mézes, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir,
Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Szlrkebarat, Tramini, Viognier,
Zalagyongye, Zefir, Zengd, Zenit, Zéta, Z6ld szilvani, Z6ld veltelini,
Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csbkasz6l6, Hamburgi
2. Rozé muskotaly, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir, Syrah, Turan,
Zweigelt
Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csékaszdlé,
3. Voros Hamburgi muskotaly, Kadarka, Karmin, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir,
Syrah, Turan, Zweigelt,

3. GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Bianca, Bouvier, Chardonnay, Chasselas, Csaba gyodngye, Cserszegi fliszeres, EzerflirtG, Furmint,
Gyo6ngyrizling, Hamburgi muskotaly, Harslevel(, Juhfark, Irsai Olivér, Kabar, Kerner, Kiradlyleanyka,
1 Fehér Kovérszold, Leanyka, Matrai muskotaly, Mézes, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir,
Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Szlrkebarat, Tramini, Viognier,
Zalagyongye, Zefir, Zengd, Zenit, Zéta, Z6ld szilvani, Z6ld veltelini,
Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csdkaszd6lé, Hamburgi
2. Rozé muskotaly, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir, Syrah, Turan,
Zweigelt
Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csékaszdld,
3. Voros Hamburgi muskotaly, Kadarka, Karmin, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir,
Syrah, Turan, Zweigelt,
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24. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta

Bianca, Bouvier, Chardonnay, Chasselas, Csaba gyongye, Cserszegi flszeres, EzerfirtG, Furmint,
Gyongyrizling, Hamburgi muskotaly, Harslevell, Juhfark, Irsai Olivér, Kabar, Kerner, Kiralylednyka,
1. Fehér Kovérszold, Leanyka, Matrai muskotaly, Mézes, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir,
Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly, Sauvignon, Semillon, Sziirkebarat, Tramini, Viognier,
Zalagyongye, Zefir, Zengd, Zenit, Zéta, Z6ld szilvani, Zold veltelini,

Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csékasz6l6, Hamburgi

2. Rozé muskotaly, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir, Syrah, Turan,
Zweigelt
Alibernet, Biborkadarka, Blauburger, Cabernet dorsa, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Csdkaszéld,
3. Voros Hamburgi muskotaly, Kadarka, Karmin, Kékfrankos, Kékoportd, Medina, Menoire, Merlot, Nero, Pinot noir,

Syrah, Turan, Zweigelt,

VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL
A. BOR

1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezok

A régié a Matra és a Bukk hegységek és az Alfold talalkozasi vonalan fekszik, 160-180 méter tengerszint
feletti magassagban. Keleti és nyugati irdanyban. 200-500368 méter magas dombok alkotjak.

A Felsd- Magyarorszagi lehatarolt foldrajzi terilet talajtipusai:

A foldrajzi névhez tartozo terméhelyekhez tartozo teriletek talajai vulkani eredeti riolittufan, dacit tufan
és andeziten képz6dott tobbféle (ramman, csernozjom, kovarvanyos, erodalt) barna erdétalaj féleség,
valamint riolittufan kialakult 16sz, fekete nyiroktalaj és barna erddtalaj. A széldlltetvények egy-két
kivételtdl eltekintve fennsikokon, valamint ezek enyhe déli, nyugati és keleti fekvésl lankain
helyezkednek el, ezekbdl emelkedik ki a tengeri mészkéiledékeken képzddott barna erdétalaj. Néhany
helyen a folyok dntéstertiletein eléfordul lepedékes dntéshomok talaj.

A jelenleg hatalyos jogszabalyok a sz6l6telepitésre alkalmas terlleteket az un. termdhelyi kataszterben
nyilvantartva 1. és II. osztalyba soroljak. Eszerint a lehatarolt terlileten 58.866 ha 1. osztalyba tartozo,
19.226 ha II. osztalyba tartozé sz4l6iiltetvény telepitésére alkalmas teriilet van. Osszesen: 78.092 ha.

A lehatarolt terilet jellemzd meteoroldgiai adatainak éves atlaga a kovetkezd: évi kozéphdmérséklet
10,65 °C, évi csapadékmennyiség atlag: 592,6 mm, napsitéses orak szamanak éves atlaga: 1964 ora.

b) Emberi tényezdk

A Bukk, a Matra, a Cserehat és a Zempléni-hegység lejtéin és volgyeiben a sz6l6 dshonos névényként
évezredek 6ta megtalalhato. A jelenleg négy borvidéket magaba foglalo lehatarolt foldrajzi terlileten mar
a honfoglalas id6északaban is termeltek sz6l6t. A négy borvidéken eltéré6 mddon alakult a sz6l6- és
bortermelés torténelme, igazodva és kdvetve az éppen akkori orszag, orszagrész tulajdonlasi viszonyait.
Példaul a torok elérenyomulasainak idején ezen foldrajzi terlletek is két orszaghoz tartoztak. Ez
jelentésen befolyasolta a bortermelést. A régidban jellemzéen nagyon sok széléfajtaval dolgoztak.
Jellemzden fehér bort termeltek a torok elérenyomulasaig ezen a tajon, késébb a vordsbor termelés is
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meghonosodott, elsésorban Eger és kornyékén, de emellett minden terlileten megtalalhatéak voltak a
vorosbort ado fajtak. A torténelem soran a voros- és fehérbor termelés aranya a piaci igényekhez
igazodva, folyamatosan valtozott. Az elsd pincék létesitése szinte mindenhol az egyhazhoz és annak
intézményeihez flzddhetett, altalaban dézsmapinceként. A pincéket az emlitett hegységek vulkanikus
mukodését kovetd hamu letomorddésének kdszonhetden rendkivil jo adottsagot jelentd, konnyen
vajhato, riolittufaba vagtak. Az 1950-es éveket kovetd szocialista, nagylizemi boraszatok kialakitasakor
elterjedtek a kilszini tarolok nagyméretl horddkkal és edényzettel. A kereskedelem koncentralodasaval a
nagyméret( Uzemek egyre inkdbb szlreteltek Ossze sz6l6t mind a négy borvidékrdl, természetesen
klonb6z6 aranyban, a piaci sziikségleteknek megfeleléen és ezeket tajborként hoztak forgalomba, igy
biztositva a sz6l6ultetvények megmaradasat. Tobbek kodzott ennek is kdszonhetd az a tény, hogy a
magyarorszagi dombvidéki szdl6termesztés kb. 40%-a erre a fels6-magyarorszagi lehatarolt foldrajzi
teriiletre koncentralédik.

2. A borok leirasa

Fels6-Magyarorszag tobbféle klimatikus adottsdgabdl és talajosszetételébdl adddik az, hogy jelentds
eltérések vannak — kiléndsen a ,gyengébb” évjaratokban — a borok alkoholtartalméaban, savtartalmaban
és aromajaban ezért szines, valtozatos borok termelését teszi lehetévé. A hagyomanyok és ez a
klimatikus sokféleség kivanja meg és igazolja azt, hogy a régiéban nagyon sok szdl6fajtat termesztenek
és sokféle borféleséget allitanak eld. Az utdbbi 5-években Fels6-Magyarorszagi néven, a korulhatarolt

terlletrdl a—harom—megyébél-szarmazd sz6l0bdl készilt borbdl, legalabb évi mintegy—evi-—180.000-
2650.000 hektolitert bort-értékesitenttek tajborként. Ez az adat is jol reprezentalja a Fels6-Magyarorszagi

oltalom alatt allo foldrajzi jelzés értékenek ndvekedését.gazdasagi-szitksegességet:

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezo6k és a termék kozott

Fels6-Magyarorszag &ltalanos klimatikus adottsagait az Eszaki-kdzéphegység kozelsége alakitja
leginkabb. Ebbdl fakad a téli fagyok elleni védettség, a meleg nyari és 6szi napok utan pedig a ,hegyi
szélnek” kdszonheté hlvos éjszakak biztositjak szoldinkben a finom elegans savak és az elsddleges
gylimolcs aromak megmaradasat. Ezért altalanossagban elmondhaté az itt termelt borokrdl, hogy
izgalmas savakkal, hosszu izekkel birnak. A vérésborok viszonylag kevés tannintartalommal rendelkeznek.
A fehérborok esetében meg kell jegyezni, hogy Fels6-Magyarorszag alkalmas a kdnny(, de hosszu izd,
illetve a nehéz, testes, telt fehérborok termelésére is. Emellett megtalalhaték gazdag iz vilagu, rozéborok,
sillerborok, a kdnnyebb és testesebb, hosszu idej érlelésre alkalmas, azt igényld vordsborok is.

A fajtak nagy szamanak hasznalata a négy borvidék létezése soran mindig jellemzd volt.
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B. PEZSGO

1. Koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturdlis tényezok

Megegyezik a VII. fejezet A/1/a) pontjdban leirtakkal.

b) Emberi tényezbk

A Fels6-Magyarorszagi borvidékeken a pezsgdkészités hagyoméanya a kisebb kézmlves termeldi
pincészeteknél tobb évtizedes multra tekint vissza. Gyengébb évjaratokban készitett pezsgdk is a szl
mindségének, a termeldk folyamatos figyelemmel kisérésének kdszonhetden kiemelkedd mindséget
biztositanak. A helyi termétajban rejld lehetdségeket j6l ismerd szakemberek is elismerik, hogy a sz6l6k
mindsége rendkiviil j6 alapanyagot biztosit a pezsgbk készitéséhez. Magyarorszag egyik legismertebb
pezsgbkészitd boraszata is évtizedek 6ta hasznalja a Fels6-Magyarorszagi borvidékeken termelt széldket
kivald és hires pezsgdihez.

2. A pezsg6 leirasa

A felsb6-magyarorszagi pezsgdkre — szinlktdl fliggetlenul —, az intenziv iz és komplex gylimolcsdsséq
jellemzd. Gyimolcsods illata és diszkrét, de ropogods savstrukturaja Udeséget biztosit az itt készilt

pezsgoknek.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa

A boroknal mar bemutatott okszer( kapcsolatokon tilmenden a 6 vizkapacitasu talajoknak
koszonhetéen a meleg nyari napokban is megfelelé a szdlénovény vizellatdsa. Igy a szarazabb
évjaratokban is folyamatos, stressz faktoroktdl mentes a sz616 fejlédése, igy a vegetalis és filledt illatok,
valamint éretlen, nyers savak nem jelennek meg a pezsgdben. A felsé-magyarorszagi borvidékeken a
pezsqgdkészitést eqy széles fajtakdr szolgaltatja, igy évrél évre biztositott a friss Gde ropogds savakkal
rendelkezd hosszu iz( gyiimolcsds pezsgdk készitése.

C. GYONGYOZOBOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/b) pontjaban leirtakkal.
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2. A borok leirasa

A fels6-magyarorszagi borok kozds jellemzd tulajdonsaga az illat- és zamatgazdagsdg harmonikus
savtartalommal kiegésziilve. izében, illatdban egyarant a gyimolcsdsség és asvanyossag teszi komplexé,
magas savtartalma ellenére savai érettek, Gdék. A zart erjesztés hatdsara elegansabb, komplexebb a
pezsgd izvildgara utald jegyek jelenhetnek meq.

3. Kapcsolat a termohely, emberi tényezok és a termék kozott

Fels6-Magyarorszag alkalmas a kdnnyl, de hosszu izl, fehérborok, gazdag izvildgu, rozék, valamint a
kénnyebb vordsborok készitésére is. Ezek mindeqyike kivalé alapanyaga lehet a gydngy6zdborok
készitésének.

Miként a borok esetében kifejtésre kerilt, Fels-Magyarorszag &ltalanos klimatikus adottsagait az Eszaki-
kézéphegység kozelsége alakitjia leginkdbb. A téli fagyok elleni védettség mellett fontos kiemelni, a
meleg nyari és 6szi napok soran, a hegytetdkrdl leziduld hideg |égaramlatok szerepét, melyet a
kdéznyelvben ,hegyi szélnek” neveziink. E természeti jelenség biztositja a terlleten termesztett szdl6fajtak
finom, harmonikus savOsszetételét, valamint az elsédleges gylimdlcs aromak megmaradasat. Erre a
kiilonleges természeti jelenségre és az itt termesztett szoldfajtdkra vezethetd vissza a  Felsd-
Magyarorszagi gyéngydzdborokra jellemzé frissesség és gylimolcsdsséqg.

D. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/b) pontjaban leirtakkal.
2. A borok leirasa

A Ffels6-Mmagyarorszagi szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gydngydzéborok készitésekor a gondosan
elkészitett alapborok (idesége, frissessége, gylimolcsdssége kiemelkedébbé vélik a szén-dioxid
hozzaadasaval. Kostolaskor harmonikus savtartalommal, frissességgel, (ide, komplex gyimolcs jegyekkel
birnaktalalkozhatunk.

3. Kapcsolat a termohely, emberi tényezo6k és a termék kozott

Fels6-Magyarorszag alkalmas a kdnny(, de hosszu iz, fehérborok, gazdag izvilagu, rozék, valamint a
kdnnyebb vorosborok készitésére is. Ezek mindegyike kivalo alapanyaga lehet a szén-dioxid
hozzaadasaval késziilé gyongydzéborok készitésének.

Miként a borok esetében kifejtésre kertilt, Felsé-Magyarorszag altalanos klimatikus adottsagait az Eszaki-
kdzéphegység kozelsége alakitja leginkabb. A téli fagyok elleni védettség mellett fontos kiemelni, a
meleg nyari és Oszi napok soran, a hegytetokrdl lezidulé hideg légaramlatok szerepét, melyet a
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kdéznyelvben ,hegyi szélnek” neveziink. E természeti jelenség biztositja a terlileten termesztett sz6l6fajtak
finom, harmonikus savOsszetételét, valamint az elsédleges gylimolcs aromak megmaradasat. Erre a
kilonleges természeti jelenségre és az itt termesztett szol6fajtdkra vezethetd vissza a Felsd-
Magyarorszagi szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongydzéborokra jellemzd frissesség  és
gylimolcsdsség.

VIII. TOVABBI FELTETELEK

1. Jelolési szabalyok:
a) az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés feltiintethetd szinonimaja: tajbor
b) Jeldlheté hagyomanyos kifejezések és korlatozottan hasznalhato kifejezések:

1. BOR
Bortipus | Barrique Fahordés Els6 | Virgin Ujbor
érlelésii bor sziiret | vintage
1. | Muskotaly - - + + +
2. Siller - - + + +
3. Rozé - - + + +
4. Fehér + + +
5. Voros + + + +
Bortipus Primér Jégbor M Terméhelyen
kiivé palackozva
1 Muskotaly + - - +
2. Siller + - + +
3. Rozé + - + +
4. Fehér + + + +
5. Voros + + + +
+: engedélyezett
-: nem engedélyezett
2. PEZSGO
. , Palackban Els6 | Termel6i Cuvée
Bortipus | Muskotaly . .. L .,
erjesztett | szuret pezsgo vagy kiivé
L Fehér + + + + +
2. | Roze - + + + ks
3. Voros - + + x +

+: engedélyezett
-: nem engedélyezett
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3. GYONGYOZOBOR

Fahordés L .. P ,
, . R Elsé Virgin | .. ., | Termdhelyen | Cuvée vagy
Bortipus | Barrique | érlelési - . Ujbor | Primér .
bor sziiret | vintage palackozva kiivé
L Fehér - - + + - + + *
2. Rozé - - + + - + + +
4. Voros - - + sl - + sl l

+: engedélyezett

-: nem engedélyezett

24. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Fahordds | b6 | Virgin Cuvée vagy | Terméhelyen
Bortipus | Barrique | érlelésii N it Ujbor | Primér | oY y
bor sziiret | vintage kiivé palackozva
1. Fehér - - + + - +
2. Rozé - - + + _ +
3. Voros - - + + - + + +

+: engedélyezett
- nem engedélyezett

2. Termék eloallitasa a lehatarolt terméteriileten kiviil:

Bacs-Kiskun megye, Fejér megye, Hajdu-Bihar megye, Jasz-Nagykun-Szolnok megye, Komarom-
Esztergom megye, Pest megye, Szabolcs-Szatmar-Bereg megye és Budapest teriiletén talalhato, a
hegykdzségek altal nyilvantartasba vett boraszati izemekben a termékleirasban meghatarozott modon.

3. Az illetékes borbiralé bizottsag kijel6lése: boraszati hatosag

4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések

a)

Nyilvantartasok

i) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;

i) forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii) pincekényv;

iv) sz6l6terllet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt all6 oltalom alatt
allo foldrajzi jelzéses termék eldallitéjardl, a hegykdzségi__informatikai rendszerben
(tovabbiakban: HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (iiltetvénykataszter, pincekataszter)

v) az ellendrzésrdl készilt dokumentumok, jegyzékdnyvek

Bejelentések

i) A termelési szandék bejelentése: a Fels6-Magyarorszag oltalom alatt allé foldrajzi jelzés
hasznalatanak feltetele, hogy a termek eldallitasanak megkezdesekor — ideértve a sz6l6
alapanyag termelést is — a termeld koteles e szandékat az illetekes hegykdzségnek
bejelenteni. Tovabbiakban a termel&k részérdl bejelentést csak a korabbi bejelentés tartalmi
valtozasa esetén kell megtenni legalabb 30 nappal a termelési ciklust megel6zden.
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IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellenérzésére kijeldlt szervezetek:

A termékleiras betartasanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatdsagok végzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Kézpont Boraszati és Alkoholos Italok Igazgatésag

1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +361 2124978

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

Web.: http://www. nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

(2) Kormanyhivatalok:

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakodczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Déczy Jozsef Ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Deak Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311


mailto:bor@nebih.gov.hu
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http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun
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e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gydr-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyor, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szbvetkezet Ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gy6ri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei


mailto:csongrad@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad
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http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer
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mailto:hajdu@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar
mailto:heves@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves
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3100 Salgétarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +361 329 7017

Fax: +36 1317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati Ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu
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mailto:pest@mgszh.gov.hu
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Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Bird Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendrzések koére és maddja:

- A boraszati termékek analitikai és érzékszervi tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal

eldtt;

- A boréaszati terméket eléallitd Gzem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve

helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulo ellenérzési terv alapjan;

- Kockazatelemzésen alapul6 ellenérzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a

forgalomba hozott boraszati termékek esetén;
- Szarmazasi bizonyitvanyok valésagtartalmanak ellenérzése.

X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellen6rzési pontok Ellen6rzés modszere Igazolé dokumentum Illetékes szervezet
I. Strukturalis elemek
A parcella a lehatarolt Adminisztrativ HEGVYIR elektronikus adatlap | Hegybird,
terméhelyen helyezkedik | ellenérzés: HEGYIR és Borvidéeki Hegykozsegi
el VINGIS alapjan Tanacs
Szol6ultetvényre e Adminisztrativ Helyszini szemlérdl késziilt Hegybiro,
vonatkozo el6irasok ellendrzeés: jegyzokonyv Borvidéeki Hegykozsegi
ellenérzése: o HEGYIR, Tanacs
(fajta, sor és totavolsag,
ultetvénysiraség, e Kockazatelemzésen
muvelésmad, alapulo helyszini
tamrendszer, atmeneti ellendrzés
intézkedések stb.)
Pincetechnologia e Adminisztrativ Hegybiro,
ellendrzés: Borvidéki Hegykozsegi
HEGYI(R, Tanacs
e Kockazatelemzésen e Helyszini szemlérol készilt
alapulo helyszini jegyzokonyv
ellen6rzés
I. Evjaratfiiggo elemek
1l/1 Sz6l6 eredetének igazolasa
Potencialis terméshozam |e Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérél készilt | Hegybiro,
helyszini ellen6rzés jegyzoékonyv Borvidéki Hegykozségi
Tanacs
Szlret o Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérdl készilt | Hegybiro,
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helyszini ellenérzés
Adminisztrativ
ellendrzés

jegyzokonyv

Szlreti jelentés, sz6l6s
szarmazasi bizonyitvany
kérelem

Borvidéki Hegykozségi
Tanacs

Sz616 mennyiségének és
mindségének ellendrzése

Szlreti jelentés és sz6l6
szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés
Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzési

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Helyszini szemlérdl késziilt
jegyzoékonyv

Hegybird,
Borvidéki Hegykozségi
Tanacs

Sz616 szarmazasat igazolé dokumentum SzO6l6szarmazasi Hegybiro
bizonyitvany

II/2 Bor eredetének igazolasa
Sz6l16 eredetének és e SzO616 szarmazasi Kiadott szarmazasi Hegybiro
mindségének ellendrzése bizonyitvany bizonyitvany

adminisztrativ

ellendrzése
Alkalmazott boraszati e Pincekonyyv, Kiadott szarmazasi Hegybiro
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;

bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés
Kockazatelemzésen
alapulo helyszini

Helyszini szemlérdl készilt
jegyzdkonyv

Borvidéki Hegykozségi
Tanacs

ellendrzeés
Bor szarmazasat igazol6 dokumentum Elsé borszarmazasi Hegybiro
bizonyitvany
III. Forgalomba hozatal
I1l/1 Bor eredetének igazolasa
Bor eredetének e Elsé borszarmazasi Kiadott szarmazasi Hegybiro
ellendrzése bizonyitvany bizonyitvany
adminisztrativ
ellendrzés
Alkalmazott boraszati e Pincekonyy, Kiadott szarmazasi Hegybird
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;

bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés

Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellendrzés

Helyszini szemlérol készult
jegyzoékonyv

Borvidéki Hegykozsegi
Tanacs

Bor szarmazasat igazolé6 dokumentum

e Borszarmazasi bizonyitvany

Hegybird
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Kozlemény

a szeszes italok foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban benyujtott ,,Madarasi
birspalinka” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Eredetvédelmi Foosztalya a védjegyek €s a foldrajzi arujelzok oltalmardl szo616
1997. évi XI. torvény 113/A. § (1) bekezdés d) pontja és a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek
oltalmara iranyul6 eljarasrol és a termékek ellendrzésérdl szolo 158/2009. (V1. 30.) Korm. rendelet 10.
§ (5) bekezdése alapjan Lakatos Maiarton egyéni vallalkozo egyéni vallalkozo altal benyujtott
»Madarasi birspalinka” (OFJ) unids oltalmara iranyuld kérelmét kifogasolas céljabol kozz¢ teszi.

A kozzétételtl szamitott két honapon beliil irasban kifogast nytdjthatnak be, a Magyarorszag
teriiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
rendelkezd jogi személyek, akik kifogdsukban bizonyitani tudjak, hogy az elnevezést jogszeriien,
elismerten és gazdasagilag jelentds modon hasznaljak. A kifogast részletes, érdemi indokolassal
sziveskedjenek alatamasztani.

A kifogast papiralapon és elektronikusan az Agrarminisztérium Eredetvédelmi Fdosztalynak cimezve
1860 Budapest postacimre, tovabba az eredetvedelmifo@fm.gov.hu elektronikus cimre kell megkiildeni.

A termékleiras mellékletei az AM Eredetvédelmi FOosztilyan tekinthetdk meg, eldzetes iddpont-
egyeztetés alapjan. Kérjik ez iranyu igényliket eredetvedelmifo@fm.gov.hu cimen jelezni
sziveskedjenek.

MUSZAKI DOKUMENTACIO
(Termékleiras)

Az atvétel idépontja (EEEE/HH/NN) ...

[a Bizottsag tolti ki]

Az oldalak szama (beleértve ezt az oldalt is): 10

A kérelem nyelve: magyar

Ugyiratszam:

[a Bizottsag tolti kil
1. A LAJSTROMOZANDO FOLDRAJZI ARUJELZO
Elnevezés: MADARASI BIRSPALINKA
2. A SZESZES ITAL KATEGORIAJA

Szeszes ital kategoridja: Gyiimolesparlat (a 110/2008/EK rendelet I1. mellékletének 9. kategoriaja)
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3. ASZESZES ITAL LEIRASA
a.  Fizikai-kémiai jellemzdk és/vagy érzékszervi tulajdonsagok
Fizikai —kémiai jellemzok

A termék a 110/2008/EK rendelet I1. mellékletének 9. szamu kategoridja szerinti eldirasoktol eltérden:

Alkoholtartalom min. 43 %V/V

Metanol-tartalom max. 1250 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Osszes illdanyag tartalom min. 400 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Etilacetat tartalom max. 300 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva

Erzékszervi tulajdonsagok:

A Madarasi Birspalinka szine viztiszta, amelyet az alapanyaganak koszonhetden karakteres és gazdag illat
¢s iz vilag jellemez.

Szépen harmoniaban megtalalhatéak benne a birskorte lagy citrusos, fanyar, és a birsalma édes, viaszos
jegyei is. A birssajtra jellemzé tigynevezett lekvaros jegyeket is megtalaljuk aromai kozott. izében a
fiiszeres, kompotos (citrus-szegfiiszeg-dio-lestyan) karakterek szépen egészitik ki egymast, selymesen
krémes, kiilonleges iz vilagot alkotva.

b. Egyedi tulajdonsagok (6sszehasonlitva az azonos kategériahoz tartozo szeszes italokkal)

A Bacs-Kiskun megyében termesztett birsbdl késziild palinkak ize, illata, zamata a t4j éghajlati
adottsagainak koszonhetéen lesz kiting. A jo mindségi talaj, a magasabb atlaghémérséklet és a
napsiitotte orak szama miatt az itt termett gyiimolcesre jellemzd, hogy illata és ize intenziv, ezért az ebbdl
késziilt palinka is karakteres, jobban érvényesiilnek a gyiimdlcs sajatos beltartalmi jegyei, a kivalo zamata
gylimdlesbdl késziilt birspalinka egyediilallo élvezeti értéket nyujt fogyasztdja szamara.

4. AZERINTETT FOLDRAJZI TERULET

A Madarasi Birspalinka alapanyagaul szolgalo birs kizardlag Bacs-Kiskun megye telepiiléseirdl
szarmazhat, a Madarasi birspalinka eldallitasa kizardlag Bacsalmasi jarasban talalhatdé Madaras,
Bacsalmas, Tatahaza, Matételke, Kunbaja, Csikéria, Bacssz6l6s, Katymar, Bacsbokod, Bacsborsod
telepiilések teriiletén elhelyezkedd kereskedelmi palinkafézdékben torténhet.

5. A SZESZES ITAL ELOALLITASANAK MODJA

A ,Madarasi Birspalinka” alapanyaga a 4. pontban meghatarozott f6ldrajzi teriiletr6l szarmazo,
termesztett birs.

A Madarasi Birspalinkat a 4. pontban meghatarozott telepiilések és kozigazgatasi hataruk teriiletén
elhelyezkedd kereskedelmi palinkafézdében szabad cefrézni, erjeszteni, leparolni, pihentetni, érlelni és
palackozni.

A palinkakészités és folyamata:
a) A gyimolcs kivalasztasa €s atvétele
b) A cefrekészités
C) Az erjesztés
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d) A leparlas
e) A palinka pihentetése, érlelése, tarolasa (opcionalis)
f) A palinka Gsszeallitasa, kezelése, palackozasa

a) A gyiimaélcs kivalasztasa, dtvétele:

A birs gylimdlccsel szembeni kovetelmény, hogy egészséges, ép, romld hibatol mentes legyen.

A gylimélcsot az atvételkor le kell mérni, és a mindségét érzékszervi mindsitéssel (kostolas, ahol erre van
eszk0z szarazanyag-tartalom vizsgalat — cukortartalom, pH mérés — is) meg kell vizsgalni.

Alapanyagként felhasznalni csak a megfeleld érettségii, legalabb 12 ref% szarazanyag-tartalmu birset
lehet.

b) A cefrekészités és erjesztés

A cefrekészités alapja a megfeleld érettségli és mindségli gytimoles. A Madarasi Birspalinka készitése
soran kiilonleges 1épés, hogy a birset feldolgozas el6tt utd érlelik. Ez a folyamat, ha sziikséges akar 5
napig is eltarthat. Ezen id6 alatt, hiivos helyen tarolva a gylimolesot (ezzel a bomlas megakadalyozva) az
érési folyamatok tokéletesen befejezddnek, és elérhetd az azonos érettségi fok kialakuldsa. A
gyiimdlcsben az aroma anyagok tovabb koncentralodnak, ezzel is biztositva a pélinka kiilonleges
izvilagat.

A birset meg kell tisztitani a gylimdlcs feliletét boritd Gn. molyhoktol, mert ha ezek magas aranyban
kertilnek a cefrébe, a palinkdban kellemetlen csipds izt eredményeznek. A molyhokat mosas és dorzsolés-
torolgetés Utjan lehet eltavolitani. Kis mennyiségben a cefrébe keriilve nem eredményez kellemetlen
valtozasokat a végtermékben.

A Madarasi Birspalinka egyik kiilonleges készitési mdodjanal, melynek végterméke a Limitalt Prémium
sorozat alapanyaga, a molyhoktol teljesen megtisztitjak a gytimolcsot.

A megtisztitott gylimdlesot apritjak, daraljak. Sziikség esetén vizet adnak a feldarabolt gylimolcshoz a
megfelelé allag kialakitasa érdekében. A kész cefrét erjeszté tartdlyokba (acél vagy milanyag)
szivattyuzzak.

C) Az erjesztés

Az eljarés iranyitott erjesztés. A felhaszndlhatd segédanyagok: viz (ivoviz mindségii), €lesztd (préselt
vagy szaritott), savak pH bedllitashoz, tapso (élesztd szdmara), pektinbontd, habzasgatlo.

Az iranyitott erjesztésnél fontos a cefre hdmérséklet pontos beallitasa 16-22 °C, valamint a pH érték
optimalizalasa.

A fajtaélesztd alkalmazédsa biztositja az erjedés gyors beinditasat, az egyenletes — hibatol mentes -
erjedést, valamint az optimalis aroma- és alkohol tartalmat.

Az erjedés az erjesztd tér hdmérsékletének feliigyeletével, és a cefre napi szemrevételezéssel és sziikség
szerint a cukortartalom és alkoholtartalom vizsgalataval kell ellen6rizni.

Az erjedés befejezettnek tekinthetd, ha a cefre cukortartalma 5 gramm ala csokken 100 gramm cefrében.
A kierjedt cefrét célszerli minél hamarabb lepérolni, a kdrosodas megeldzése érdekében.

d) Leparlas

A Madarasi Birspélinka hagyomanyos kislisti f6z6rendszeren, rézfeliiletet is tartalmaz6, listds rendszerii
szakaszos, kétszeri leparlasra (desztillalasra) alkalmas leparld berendezéssel allithato el6.
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Kisiistnek az 1000 literes vagy ennél kisebb iistdt nevezhetjiik, Madarasi Birspalinka esetén a hasznalt
iistok Urtartalma jellemzdéen 300-500 liter kozotti - a leparlas két 1épcsOben torténik, eldszor az alszesz
késziil el, mely a gyiimolcs aromait mar tartalmazza, alkohol tartalma 15-28 %V/V ko6zotti. A masodik
leparlas (a finomitas) soran az el6-, kozép- és utdparlat megfeleld szétvalasztasa elengedhetetlen.
Leparlaskor az eldparlati részt csak érzékszervi mddszerekkel vizsgalva lehet meghatarozni, az utoparlat
elvalasztasa mar a folyamatosan mért alkohol koncentracio tapasztalati értékével is torténhet.

e) Pihentetés, tirolds

A desztillalast kovetden a palackozds elott célszerli fényt6l védett helyen, ilivegballonban vagy
rozsdamentes acéltartalyban pihentetni a palinkat, tomény altalaban 60-70%V/V allapotban a tokéletes
aromak kialakulasa érdekében.

A pihentetésre és a taroldsra is igaz, hogy egyenletes homérsékletli, kozepes paratartalmu helyiségben
sziikséges elhelyezni.

f) A pdlinka osszedllitasa, kezelése, palackozdsa

A parlat alkoholtartalmat pihentetés utan a torvényi eldirasoknak megfelelden ivoviz mindségl vizzel kell
beallitani a kivant szeszfokra (+/- 0,3%V/V).

A viz lehet desztillalt, s6-mentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

A megfeleld szeszfokra bedllitott palinka palackozdsa csak tiszta livegbe vagy keramia palackba
torténhet.

A Madarasi Birspalinka hengeres, atlatszo, a Limitalt Prémium sorozatban késziilé birspalinka
négyszogletes, hosszukas tiveg palackba kertil.

A palinka csomagoldsi egységeé maximum 2 liter, ezen felill egyedi ajandékként csomagolhato,
diszdobozba rakhato.

A gyiimdlcs feldolgozas teljes folyamata egy telephelyen torténik.

A palackozas kizardlag a 4. pontban meghatarozott foldrajzi teriileten torténhet a mas lizemekbdl vagy
foldrajzi teriiletrdl szarmazo6 palinkakkal valo véletlenszerii, vagy szdndékos keveredés megeldzése, a
nyomon kovethetdség biztositdsa és a tajegységre jellemzd palinkak védelme érdekében Ezért a kész
palinka lédig szallitdsa nem engedélyezett.

A jovedéki és élelmiszerlanc-biztonsagi hatosagok ellendrzési és feliigyeleti jogkore regionalis, ezért
sziikséges, hogy az eldallitas, kezelés, palackozas, a lehatarolt foldrajzi teriileten, az eldallitd izemben
valosuljon meg.

A Madarasi Birspalinka forgalomba hozatala a gyiimélcseredet, a feldolgozas, az erjesztés, a leparlés, a
palackozas dokumentélasanak ellendrzését és az érzékszervi mindsitést kovetden torténhet meg.

6. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI KORNYEZETTEL VAGY FOLDRAJZI SZARMAZASSAL
a. A foldrajzi teriiletnek vagy az eredetnek a kapcsolat szempontjabdl relevans adatai
Magyarorszagon a birs termesztése évszdzados multra tekint vissza, elsd irdsos emlitése 1395-b6l maradt
fenn. A vilagon 40-50 birsfajtat ismernek, ebbdl Magyarorszagon 10-15 fajta talalhaté meg. A birsfajtakat

elsdsorban alakjuk alapjan kiillonboztetjiik meg, a termés két f6 alakvaltozata: birsalma (maliformis) és a
birskorte (pyriformis). A birs féleg a hazi kertek gytimdlcse, de tiltetvények is vannak beldle.
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A birs a meleg, lazdbb vagy a kozépkotott, nyirkosabb, levegds, jo vizgazdalkodéasu talajon terem a
legjobban ezért is Bacs-Kiskun megyében, ahol kedvezdek szamara a feltételek, fordul elé legnagyobb
mértékben. A nagyszamu, kiilonleges zamatu gyiimolcstermésnek koszonhetden a palinkaja is igen kivalo
lesz. A modern gazdasagokban a hagyoméanyokat megdrizve a sz016k koz¢ birseket telepitenek.

Suranyi Dezs6, A birs elterjedése Magyarorszagon (2014) cimili konyvében ir arrdl, hogy Magyarorszag
déli megyéiben, igy Bacs-Kiskun megyében is nagy hagyomanya van a birspalinka készitésének.

b. A szeszes italnak a foldrajzi teriilettel osszefiiggé egyedi tulajdonsagai

A palinkafézésnek Magyarorszagon tobb szdz évre visszatekintd hagyomanya van.

A Bécs-Kiskun megyei palinkaf6zésnek is régre nyulik vissza a hagyomanya.

Madaras kozség eldljarosagi iratai kozott 1813-bol talalunk arra bizonyitékot, hogy a palinkakészités a
térségben igen kedvelt volt:

....Mas részrdl jelentetett, hogy Borits Marton szekeres Robotka torkolyt hordvéan, a Palinka Haznal
hagyta, és hogy valaki a szekeret eltorte, szornyen karomkodott. Svab Bironak Szenttyét, Teremtését,
Keresztyét szidta légyen, mellyek meg bizonyittatvan végeztetett Borits Pall 12. Pélcza iitésekkel
keményen megbiinh6djék és mint ezért, mint az Attyaért, aki jelen 1évén fidt nem intette, hanem inkabb
gerjesztette, Templomra fizetendd 6.frtra itéletett. ,Anno 23. Marty 1813.”

Ezeken a tradiciokon alakult ki a Madarasi Birspalinka el6allitasa is. A jelenlegi palinkafézdét 1943-ban
épitette 0jja Balla Péter, a f6zde a mai napig ugyanazon a helyen miikodik.

Kezdetben a vallalkozas kizardlag bérf6zéssel foglalkozott, mar akkor is kdzkedvelt alapanyag volt a birs.
A Madarasi Pélinkak 2008. évi kereskedelmi forgalomba keriilése 6ta, a Madarasi Birspalinka a
legkedveltebb termék.

A Bacs-Kiskun megyében termd birs gyiimolcs sok dsvanyi anyagot és vitamint is tartalmaz. A gyliimolcs
(birsalma és birskorte) kiemelkedé aroma karakterei igen alkalmassa teszik palinka eldallitasara. Az
értékes beltartalmi anyagok jelentds része a palinka eldallitds soran a kész italba is atkeriil, ezért is
eredményezik a Madarasi Birspalinka kiilonleges aroma Gsszetételét és mas birspalinkatol eltérd illat és
izvilagat.

re

Dijak:

A Madarasi Birspalinka 2013-ban elnyerte a Kivalo Magyar Elelmiszer védjegyet.

A Madarasi Birspalinka 2013. évtél jogosult a Hagyomanyok-izek-Régiok (HIR) védjegy hasznalatara
is. A HIR védjegy haszndlatara olyan termékekkel lehet palyazni, amelyek eldallitisa egy adott
tajegységhez kothetd, eldallitdsi modja hagyomanyos és eldallitasanak legalabb egy eleme helyi tudason
alapul, tovabba legalabb 50 éves ismertséggel rendelkezik. A palyazat kdvetelményeinek valo megfelelést
a miniszter altal kinevezett szakértokbdl all6 Birdldo Bizottsag birdlja el a benyujtott termékleirds ¢€s
érzékszervi vizsgalat alapjan.

A Madarasi Birspalinka versenyeredményei:

- 2007. HunDeszt Palinkaverseny - Erlelt Birspalinka - Bronzérem

- 2008. Zsindelyes Fesztival - Palinkamustra - Madarasi Birspalinka- Eziist érem ’

- 2010. XVIII. Magyar Orszagos Pélinka és Nemzetkozi Gytimolcsparlat Verseny - Erlelt Birspalinka-
Bronz
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8.

2012. HunDeszt Palinkaverseny - Madarasi Birspalinka- Eziistérem

2012. III. Vas Megyei Nyilt Palinka-és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Arany minésités

2013. Karpat-Medencei, Palinka-, Torkolypalinka és Parlatverseny - Birspalinka- Bronz érem

2013. IV. Vas Megyei Nyilt Palinka-és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Arany mindsités

2014. III. Regionalis Pal6c Palinka- és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Eziist érem

2014. V. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny -Madarasi Birspalinka- Eziistmindsités

2014.évi Nemzeti Pélinkakivalosag Program — Birspalinka - Palinkakivalosag,

2015. Karpat-medencei Palinka- és Parlatverseny - Limitalt Prémium Birspalinka- Arany mindsités
2015. karpat-medencei Palinka- és Parlatverseny Birspalinka- Bronz mindsités

2015. évi Palinka Orszagkostolo - Birspalinka- Eziist mindsités

2015. VI. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Arany mindsités

2016. Palinka Orszagkostolo, Limitalt Prémium Birspalinka- Eziist min6sités, Madarasi Birspalinka-
Pélinkakivalosag

2016. VII. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny, Madarasi Birspalinka- Arany mindsités

2017. Brillante — Kereskedelmi F6zdék Palinka Versenyén, Madarasi Birspalinka- Eziist mindsités,
Limitalt Prémium Birspalinka- Bronz mindsités

2017. évi Palinka Orszagkdstold Madarasi Birspalinka- Péalinkakivalosag mindsités, Limitalt Prémium
Birspalinka- Eziist mindsités

2017. VIII. Vas Megyei Nyilt Palinka- és Parlatverseny - Birspalinka- Arany mindsités

2017. Karpat-Medencei Pélinka, és Parlatverseny - Madarasi Birspalinka- Eziist mindsités

EUROPAI UNIOS VAGY NEMZETI/REGIONALIS ELOIRASOK

a védjegyek ¢és a foldrajzi arujelzdék oltalmardl sz616 1997. évi XI. torvény

a palinkarol, a torkolypalinkarol és a Palinka Nemzeti Tanécsrol sz616 2008. évi LXXIIL. térvény
a mezOgazdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi arujelzdinek oltalmara és a termékek
ellendrzésére vonatkozo részletes szabalyokrol szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet

a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol szolo 22/2012. (11. 29.) Korm. rendelet

az élelmiszer-vallalkozasok 4ltal miikodtetendd Onellendrzési rendszerre  vonatkozo
kovetelményekrol szolo 28/2017. (V. 30.) FM rendelet

a szeszes italok meghatarozasarol, megnevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézésérdl és foldrajzi
arujelzdinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EK tanacsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl
sz016, 2008. januar 15-i 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet

a szeszes italok meghatdrozasardl, megnevezésérol, kiszerelésérol, cimkézésérol és foldrajzi
arujelzdinek oltalmarol sz6l6 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet alkalmazasi
szabalyainak megallapitasarol szolo, 2013. jalius 25-i 716/2013/EU bizottsagi végrehajtasi
rendelet

,Limitalt Prémium” termék esetében: az élelmiszerekkel kapcsolatos tapanyag-Osszetételre ¢€s
egészségre vonatkozo allitasokrol szo6lo, 2006. december 20-i 1924/2006/EK eurdpai parlamenti
¢s tanacsi rendelet, valamint egyes Onkéntes megkiilonboztetdé megjelolések élelmiszereken
torténd hasznalatarol szold 74/2012 (V1. 25.) VM rendelet

KERELMEZO ADATAI

Tagallam, harmadik orszag vagy jogi/természetes személy:

Név: Lakatos Marton egyéni vallalkozo

Teljes cim (orszag, telepiilés és annak postai iranyitészama, kozteriilet neve és hazszam):
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Cime:. 6456 Madaras, Szent Istvan utca 105.
E-mail cime: madarasipalinka@t-online.hu
Telefonszama: +3679/558010

9. A FOLDRAJZI ARUJELZO KIEGESZITESE

10. A CIMKEZESRE VONATKOZO EGYEDI SZABALYOK

A jeldlés a jogszabalyban eldirtakon tal a kovetkezoket tartalmazza:
— ,Madarasi Birspalinka” (a megnevezés részeként)
— ,,Oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” (elkiilonitve a megnevezéstdl)
— Limitalt Prémium palinka esetében a ,,Limitalt Prémium” sz6, elkiilonitve a ,,Madarasi Birspalinka”
megnevezeéstol
— Minden palackra Keriilé cimkén (el6 és/vagy hat és/vagy oldal) kotelezé feltiintetni a
»sMadarasi Birspalinka” elnevezést.

A mezégazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara és a termékek
ellendrzésére vonatkozo részletes szabalyokrol szolo 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 10. § (1)

bekezdése szerinti fejezetek:

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A f06ldrajzi teriiletrdl vald szarmazas igazolasara szolgalé dokumentumok:

A gyiimolcs szarmazdsanak igazolasa OstermelOk esetében felvasarlasi jeggyel torténik az Ostermeldi
igazolvany szamanak feltiintetésével. Minden egyéb esetben az atvételénél sziikséges a gylimdlcs
szarmazasat igazolo nyilatkozat.

A palinka eldallitasanak és forgalmazdsanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti,
az eldallitast igazolo-, valamint értékesitési dokumentumok szolgalnak.

2. Ellenorzo hatosagok illetve terméktanusito szervek:

A termékleiras betartasanak ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijeldlt hatosdgok végzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

Nemzeti Elelmiszerlinc-biztonsdgi Hivatal Bordszati és Alkoholos Italok Igazgatdsig
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1346-09-30

e-mail:bor@nebih.gov.hu

Web: portal.nebih.gov.hu

Bacs-kiskun Megyei Kormdanyhivatal
Kecskeméti Jarasi Hivatal

Tel.:+36 76 516 200

e-mail: kecskemet-aeu@bacs.gov.hu
Web: http://bkmkh.hu/
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3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenorzésére vonatkozo
minimumkovetelmények és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellenérzési rendszer mellett kell miikkddnie, amelyben
biztositott az azonositas és nyomon kdvetés, valamint a végellendrzés és a termékbiztonsag. Megfelelden
dokumentélni kell a termék tutjat a gylimolcs atvételétdl a gyartason keresztiil a végtermékig. Az
atvételnél ellendrizni kell az alapanyag védett foldrajzi teriiletrdl vald szarmazasat igazol6 iratokat.

Ellenorzési pontok:

1.  Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:
- ¢rettségi allapot: érett-tilérett
- egészségi allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastél mentes, nem sériilt, nem
tor6dott)
- tisztasag: idegen anyagtol mentes, a ndvényvéddszer-tartalma megfelel az eldirdsnak

2. Cefre ellenOrzése:
- pH 2,8-3,0

3. Erjesztés ellen6rzése naponta:
optimalis hémérseklet (16- 22 °C).

4.  Ellendrzés az erjesztés végén:
- alkoholtartalom (5-15 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 5 g/100 gramm)

5. A palackozasra, kitarolasra keriil palinka ellendrzése:
A palackozasra, kitaroldsra keriild palinka ellendrzése érzékszervi és analitikai modszerekkel
torténik:
a.) Erzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag)
b.) Az analitikai ellendrzés az alabbiakra terjed ki:

Ellendrzés targya Jellemz6 értékek

Alkoholtartalom Legalabb 43 % (V/V)

Metanol-tartalom legfeljebb 1250 g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva

Osszes illdanyag tartalom legalabb 400 g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva

Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

Etilacetat legfeljebb 300 g/hl abszolut alkoholra
vonatkoztatva

6. Késztermék ellendrzése
A palackozott terméket tételenként kell ellendrizni:
- érzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag, iz, illat) viztiszta, karakteres ¢és gazdag illat és iz vilag;
- csomagolas: jelolés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld;
- térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozo jogszabalyok szerint.
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A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriilletet bemutatéo — eqy

vagy tobb — Ad-es formatumu térkép és a foldrajzi teriilettel valo kapcsolatot alatamaszto

irodalmi adatok, torténelmi dokumentumok

Irodalomjegyzék: (forrasok megjelolése)

Békési Zoltan — Pandi Ferenc (szerk.): Palinkaf6zés (Budapest, Mezdgazda Kiado, 2005)

Soélyom Lajos: Palinkafézés kézikonyv kistizemek szaméra (Budapest, Mezdgazda Kiadd, 1986)

Suranyi Dezs6: A birs elterjedése Magyarorszagon, Tajokologiai Lapok 12 (1): 221-243. (2014)

http://www.tajokologiailapok.szie.hu/pdf/201401/19_Suranyi.pdf

Dr. Szab6 Erzsébet: Hagyomanyok-izek-Régiok I-11.

Hires Palinkak/ Eredetvédett Hungarikumok, Szaktudas Kiad6é Haz, 2008.

Pélinka vildag Magazin, 2009

Hires Magyar Cégek/ A Mindség reprezentansai Szaktudas Kiadé Haz, 2011.

Zelina Gyorgy: Mesterségem cimere, Palinka, Média-Andaluz Bt.

A Palinka A Magyar Szeszipari Szovetség és Terméktanacs kiadvanya

Dlusztus Imre-So6s Kalman: A jo magyar palinka, Mihazank Kényvkiado, 2013

Pélinkakivalésagok Konyve, Nemzeti Palinkakivalosag Program, Foldmiivelésligyi Minisztérium,

2014, 2015,2016,2017

www.madarasipalinka.hu

http://magyarmezogazdasag.hu/2013/10/11/hat-termekkel-bovult-kivalo-magyar-elelmiszerek-

listaja

http://www.origo.hu/tafelspicc/recept/20130920-egy-ciganka-is-vedjegyet-kapott-iden-

hagyomany-izek-regiok-2013.html

http://vinoport.hu/aktualis/palinkakivalosagok-eloszor--teljes-lista/18

http://www.nogradipalinka.hu/images/stories/PPPV_2014/dijkioszto/vegleges eredmenyek_paloc
web_2014.pdf

Orgovanyi Aniko: Oda a Madarasi Palinkahoz 2013.

Mily csodas, e kristalytiszta nedd,
magyar kiralynék tiizes itala,
mult, jelen, s jévo tobzodik benne,
gyogyir a Madarasi Palinka!

Mennyei izek tobzodnak sorra,
kisiistit dicsér parlatok hada,

a Karpat-medence iz kavalkadja
izzik benned Madarasi Palinkal

S mily Isteni kodot rejt a gyiimdles, Az alma selyme, a korte kedeélye,
melyet nemrég meg aga ringatott, szilva deriije, barack illata,

aldott legyen a fa, mely nékiink birs méltosga, meggy frissessege,
ily nemes ajandekot adott! dicséri sokszinil arcod, palinka.

Benned szelidiil harmoniava
Iélek tisztasaga, lanyok mosolya,
ifjak virtusa, menyecskék csokja,
Madaras tiizes vize, palinka

S aldott a kez, mely a fat liltette,

s gondozta bélcsen, mint anyja fiat,
érett gylimolcsét lesziiretelte,

és szeretetével itatta at.

S aldott a mester, ki érté gonddal
kezeli ezt a fortyogd csodat,

s vegykonyhajaban, mint alkimista
varazsol lam, illatos aromat.

Bacskai biiszke Hungarikum,
melynek messze féldén nincs parja,
drvendezve emeljitk poharunk:
Elien a Madarasi Palinkal


http://www.madarasipalinka.hu/
http://magyarmezogazdasag.hu/2013/10/11/hat-termekkel-bovult-kivalo-magyar-elelmiszerek-listaja
http://magyarmezogazdasag.hu/2013/10/11/hat-termekkel-bovult-kivalo-magyar-elelmiszerek-listaja
http://www.origo.hu/tafelspicc/recept/20130920-egy-ciganka-is-vedjegyet-kapott-iden-hagyomany-izek-regiok-2013.html
http://www.origo.hu/tafelspicc/recept/20130920-egy-ciganka-is-vedjegyet-kapott-iden-hagyomany-izek-regiok-2013.html
http://vinoport.hu/aktualis/palinkakivalosagok-eloszor--teljes-lista/18
http://www.nogradipalinka.hu/images/stories/PPPV_2014/dijkioszto/vegleges_eredmenyek_paloc_web_2014.pdf
http://www.nogradipalinka.hu/images/stories/PPPV_2014/dijkioszto/vegleges_eredmenyek_paloc_web_2014.pdf
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Madarasi Birspalinka eléallitasanak teriilete (térkép)

-

Csavoly
Felsoszemwan p Tompa

Tatahaza %

Matetelke

Bacsbokod Bacsszolos
Csikéria

Bacsalmas
Bacsalmasi (21483 f6)
Bacsborsdd
Kunbaja

Madaras

Katymar

Kozlemény

a szeszes italok foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulé eljarasban benyujtott ,,Sarréti
kokénypalinka” (OFJ) kérelem megjelentetésérol

Az Agrarminisztérium Eredetvédelmi Féosztalya a védjegyek ¢€s a foldrajzi arujelzok oltalmardl sz616
1997. évi XI. torvény 113/A. § (1) bekezdés d) pontja és a szeszes italok foldrajzi arujelzdinek
oltalmara iranyul6 eljarasrol és a termékek ellendrzésérdl szolo 158/2009. (V11. 30.) Korm. rendelet 10.
§ (5) bekezdése alapjan Elek Istvan egyéni vallalkoz6 egyéni vallalkozé altal benyujtott ,,Sarréti
kokénypalinka” (OFJ) unids oltalmara iranyuld kérelmét kifogasolas céljabol kozz¢ teszi.

A Kkozzétételtol szamitott két honapon beliil irasban kifogast nyujthatnak be, a Magyarorszag
tertiletén lakohellyel rendelkezd természetes személyek, vagy Magyarorszag teriiletén székhellyel
rendelkezd jogi személyek, akik kifogasukban bizonyitani tudjak, hogy az elnevezést jogszeriien,
elismerten ¢és gazdasagilag jelentds modon hasznaljdk. A kifogéast részletes, érdemi indokolassal
sziveskedjenek alatdmasztani.

A kifogast papiralapon és elektronikusan az Agrarminisztérium Eredetvédelmi Fdéosztalynak cimezve
1860 Budapest postacimre, tovabba az eredetvedelmifo@fm.gov.hu elektronikus cimre kell megkiildeni.

A termékleirds mellékletei az AM Eredetvédelmi Fdosztalyan tekinthetdk meg, eldzetes iddpont-

egyeztetés alapjan. Kérjik ez iranya igényiiket eredetvedelmifo@fm.gov.hu cimen jelezni
sziveskedjenek.
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MUSZAKI DOKUMENTACIO
(Termékleiras)

1.  ALAJSTROMOZANDO FOLDRAJZI ARUJELZO
Elnevezés: SARRETI KOKENYPALINKA
2. A SZESZES ITAL KATEGORIAJA
Szeszes ital kategoridja: Gyiimolcesparlat (a 110/2008/EK rendelet I1. mellékletének 9. kategoriaja)
3. ASZESZES ITAL LEIRASA
c.  Fizikai-kémiai jellemzok és/vagy érzékszervi tulajdonsagok

Fizikai —kémiai jellemzok

Alkoholtartalom min. 38,5 %V/V

Metanol-tartalom max. 1000 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Hidrogéncianid-tartalom max. 7 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
Osszes illbanyag tartalom min. 350 g/hl abszolt alkoholra vonatkoztatva
Réztartalom max. 10 mg/kg késztermék

Erzékszervi tulajdonsdagok

A Sarréti kokénypalinka palinka megjelenésében tiszta, szintelen. A Sarréti kokény palinkaban magas a
vadgylimdlcs illatat és izét idéz0d, friss piros-bogyods egyszerre édes és fanyar karakter. Igen intenziv
mandulés, csokoladés, marcipanos, mogyoros iz jellemzi.

A palinka jellemz6 izét és illatat az esetleges érlelés és agyazas soran is megérzi.

Agyazas és érlelés esetén a szine természetesen a gyiimolestSl vagy a hasznalt hordotol fiiggben (mely
jellemzden eperfa és tolgyfa lehet) piros/bordd/sarga szinek jellemzik.

A kapott sz€p szinen kiviil az 4gyazas soran a gyiimolcsjegyek intenzivebbé valnak, fokozodik a palinka
édes érzete. Hordos érlelés esetén a hordd anyagatol jellemzden fliszeres, fas vanilias, finomitott illat és
izkarakter( italt kapunk.

d. Egyedi tulajdonsagok (6sszehasonlitva az azonos kategdériahoz tartozo szeszes italokkal)

A Sarréten termd kokény gyiimolesben magas az antocianinok, valamint flavonoidok mértéke, sok
szerves savat, asvanyi anyagokat, vitamint is tartalmaz. (Cseranyag 1,7 %, szerves sav 2,5 %, cukor 9 %,
asvanyi anyagok B1-, B2-vitamin, kiemelkedé 50 mg/100 g C-vitamin tartalmu.) A gyiimolcs magas
cukortartalma igen alkalmassa teszi palinka eldallitasara. Az értékes beltartalmi anyagok, a magas pektin
tartalom jelentds része a palinka eldallitas soran a kész italba is atkertil, ezért is eredményezik a Sarréti
kokénypalinka kiemelked6en magas aromatartalmat. Ennek kdszonhetden mind illatdban, mind izében a
gylimolcsaromak sokkal intenzivebben jelennek meg, mint mas kokénypalinkékban.

4. AZERINTETT FOLDRAJZI TERULET

A Sarréti kokénypalinka eldallitasa Hajdu-Bihar megye és Békés megye Sarrét elnevezési teriiletét érintd
kovetkez6 jarasok telepiiléseir6l és azok kozigazgatasi hatarukbol szarmazo kokény felhasznalasaval, a
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teriileteken elhelyezkedd (kereskedelmi palinkafézdékben) szeszf6zdékben torténhet: Berettyoujfalui-,
Békéscsabai-, Békési-, Gyulai-, Piispokladanyi-, Sarkadi-, Szeghalmi jaras.

5.  ASZESZES ITAL ELOALLITASANAK MODJA

A Sarréti kokénypalinka” alapanyaga a meghatarozott foldrajzi teriiletrdl szarmazo, termesztett vagy
vadon termd kokény.

A Sarréti kokénypalinkat a 4. pontban meghatarozott telepiilések és kozigazgatasi hataruk tertiletén
elhelyezkedd kereskedelmi pélinkafézdében szabad cefrézni, erjeszteni, leparolni, pihentetni, érlelni és
palackozni.

A pélinkakészitésnek fobb szakaszai:

a)  Gyimolcskivalasztas és - atvétel

b)  Cefrekészités és erjesztés

c) Leparlas

d) A palinka pihentetése, érlelése, tarolasa (opcionalis)

e) A palinka kezelése, esetleges hazasitas, osszeallitas, kiszerelés, palackozas

a.) A gyiimélcs kivdlasztdasa, atvétele

A kokény gylimolccsel szemben alapkdvetelmény, hogy optimalis érettségii, romlo hibatdl és idegen
anyagoktol mentes legyen, valamint a ,.dércsipte” allapot megléte. A termesztett és vadon termett
gyiimolcsnél is a legfontosabb a termés egyontetlisége, azonos érettségi foka. Az atvétel soran, a mindségi
ellendrzést atlagminta vétellel célszerii elvégezni.

Palinkaipari felhasznalasnal elengedhetetlen a magas cukortartalmt fajtak kivalasztasa, a nagyobb
alkohol-kihozatal elérése érdekében. Feltétlen tigyelni kell a szennyez6dés-és sériilésmentes, egészséges
allapotra. Csak a teljesen €ép hibaktdl €s romlastol mentes gylimdlcs hasznalhato fel, mert a kokény
esetében a gyiimolcs hibai a palinkajaban mindségrontd tényezok lesznek.

A gyiimdlcs atvételekor, azt le kell mérni €s a mindségét érzékszervi mindsitéssel (megkostolas, ahol erre
van eszk0z szarazanyag-tartalom vizsgalat - cukortartalom, pH mérés — is) el kell végezni.

b.)  Cefrekészités

A cefrekészitést elsé 1épésként mivel aprd szemii gylimdlesrdl van szo sziikséges a valogatas, ahol az
esetleges idegen anyagokat (gally, levél) el lehet kiiloniteni. Ezt kovetden nagyon odvatosan kell
megmosni, mert az érett gylimdlcs sériilékeny. Mosas utdn a gylimdlcs magjat el kell tavolitani (lehetdség
szerint magozé géppel), de a tokéletes palinka érdekében a magok 5-10 %-at késébb (1-2 napos kiszaritas
utdn - amikor a hidrogén cianid tartalma mar elfogadhat6) érdemes a cefrébe visszatenni, egy kiilon kis
zsakban (leparlas el6tti a konnyebb eltavolitas érdekében).

Amennyiben a gylimolcs viztartalma normal alacsony (esetben kb. 65-80 %) az erjedés segitésére viz
hozzaadasa lehetséges, de kizarolag alacsony Ca++ és Na+ ion tartalmt vizzel, mert ellenkez6 esetben a
palinka végso izét a gylimdlcs savassaga miatt kellemetlen iranyba befolyasolja.

A gyiimdlcscefre ezt kdvetden az erjesztd tartalyokba (acél vagy mlianyag) kerdil.

c.) Erjesztés

Az eljaras iranyitott erjesztés. A gylimolcshéjban €és a héjat boritd viaszos rétegben kis mennyiségben
talalhato aroma anyagoknak a palinkédkban nagy jelendségiik van. A magas pektintartalom miatt a kokény
nehezen enged levet, illetve viszkézus marad, ez neheziti az erjedést. A pektin elbontasat, enzim-
komplexek hozziadasaval segitjik eld, igy a 1¢é kihozatal is javul. Az aroma anyagok és cukrok
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feltarasahoz és a pektin bontdsdhoz préselt vagy szaritott élesztd, élelmiszer-biztonsagi szempontbol
engedélyezett savak - a pH beallitasahoz - tapsé az élesztd szamara és enzimek hozzaadasa megengedett.
Az iranyitott erjesztésnél fontos a cefre hdmérséklet pontos beallitasa 16-22 °C, valamint a pH érték
optimalizalasa. A kokény pH értéke atlagosan 2,6-3,4 kozott van, igy az optimalis pH 2,8-3,0 kozott
eléréshez a savazassal nagyon Ovatosa kell banni.

A fajtaéleszté alkalmazasa biztositja az erjedés gyors beinditasat, az egyenletes — hibatél mentes -
erjedést, valamint az optimalis aroma- és alkohol tartalmat.

Az erjedés folyamatat napi szemrevételezéssel és 4-5 naponta a cukortartalom, és alkoholtartalom
vizsgélataval kell ellendrizni (ez mutatja meg, hogy leparlasra kész-e a termék), illetve a hdmérséklet
feliigyeletével.

A heti ellendrzéssel az elsddleges és a masodlagos iz anyagok képzddése is kovethetd, sziikség esetén a
hémérséklet - hatarérték kozotti - emelésével ez kedvezden befolyasolhato.

Az erjedés soran keletkezd szén-dioxid parna védi a cefrét az oxidaciéo karos hatasaitol és a karos
mikroorganizmusoktol, melyre a vizzar is alkalmas.

Az erjedés folyamataban tigyelni kell a keverésre, a kalap képzddés megakadalyozasara.

Az erjedés idOtartama a kokény beltartalmi értékeitdl- érettségi mértékétdl fiiggden optimalisan 10-14
nap, a cukortartalomnak 2g/liter ala kell csokkennie az erjedés végére. Leparlas el6tt a (korabban szaritva
visszahelyezett) magokat a cefrébdl el kell tavolitani.

A kierjedt cefrét célszeri minél hamarabb leparolni. Ha ez csak késobb megvaldsithato, akkor a tarolas
soran a cefre pH értékét 2,6-ra (savazassal) a tarolasi hdmérsékletet 10-15 °C —ra kell bedllitani, szén-
dioxid vagy vizzar alkalmazasaval vagy a tartalyok telizésével.

d.) Leparlis

A Sarréti kokénypalinka hagyomanyos kististi f6z6rendszeren - rézfeliiletet is tartalmazo {istds rendszerti
szakaszos, kétszeri leparlasra alkalmas kétlépcsOs desztillacioval -, vagy egylépcsés, erdsitd feltétes /
deflegmatoros / rektifikdlo oszlopos leparlassal is eldallithatdo. A cél a leparlas sordn a megfeleld
érzékszervi mindség kialakitasa.

Kisiisti leparlas esetén - Kisiistnek az 1000 literes vagy ennél kisebb iistot nevezhetjiik, Sarréti
Kokénypdlinka esetén a hasznalt iistok trtartalma jellemzéen 300-500 liter kozotti - a leparlas két
lépcsdben torténik, eldszor az alszesz késziil el, mely a gyiimdlcs aromait mar tartalmazza, de bizonyos
nem kivant elemeket is és alkohol tartalma is csak 15-28 %V/V kozotti. A kisiisti technologia esetén
masodik leparlas alkalméaval, azaz a finomitas soran, ill. egylépcsds rendszer esetén az egyetlen leparlasi
folyamat soran az el6-, kozép- €és utd parlat megfeleld szétvalasztdsa elengedhetetlen. Leparlaskor az
eléparlati részt csak érzékszervi modszerekkel vizsgalva lehet meghatarozni, az utdparlat elvalasztdsa mar
a folyamatosan mért alkohol koncentracid tapasztalati értékével is torténhet. A Sarréti kokény esetében
ezért az elvalasztas igen nagy figyelmet igényld munka, mert a specidlis illat és aroma karakterei erdsek,
ezért kifinomult érzék sziikséges a karos illatkomponensek elvalasztasahoz. Varhat6 alkohol kihozatal: 2-
4,5 HIf 100 kg gytimdlcscefrébol.

e) Erlelés

A Sarréti kokénypalinka fahordoban és gylimolcsagyon is érlelheto.

A ¢érlelés ideje 1000 literesnél kisebb fahorddban legaldbb 3 honap, az 1000 literes, vagy annal nagyobb
nagyobb fahordoban legalabb 1 év.

A gylimoéles agyon érlelt palinka nevezhetdé agyas palinkanak. A gyiimdlcesel egyiitt vald érlelés
minimum 3 hoénapig tart, melyet az érlelés helyszinén ellendrizhetd mdédon dokumentalni is kell. 100 liter
palinkahoz a 4. pontban meghatarozott foldrajzi teriiletrél szdrmazé legalabb 10 kg érett, vagy legalabb 5
kg aszalt sarréti kokény gyiimolcsot (a palinka fajtajaval azonos) hasznélnak fel az érlelés folyaman.
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f.)  Pihentetés, tirolds

A finomitast/desztillalast kovetden a komplex iz és illatanyagok Osszeéréséhez a Sarréti kokénypalinkat
pihentetni kell. Célszeri 3-6 honapig fénytdl védett helyen, lehet6ség szerint {ivegballonban vagy
rozsdamentes acéltartalyban. A tartdlyokat Y4-ig kell tolteni, a higitas nélkiili, azaz tomény altaldban 60-
70%V/V éallapotban 1év6 a palinkaval.

A pihentetésre €s a tarolasra is igaz, hogy egyenletes homérsékletli, kdzepes paratartalmu helyiségben
sziikséges elhelyezni. 25 C {616tti kiilsé homérséklet estén a tarold helyiség levegdjét is hiiteni kell.

g.) A pdlinka ésszedllitdsa, kezelése és palackozdsa

Az érlelésen/ pihentetésen atesett parlat alkoholtartalmat a palackozott arura vonatkozé igen szigor
eléirasoknak megfelelden ivoviz mindségl vizzel, a fogyasztasi szeszfokra kell beallitani. Nagyon kell
tigyelni a viz mindségére, mert az a kész kokénypalinka aromait is befolyasolhatja. Legjobb a lagyitott, de
lehet desztillalt, s6 mentesitett, ioncserélt is. A higitas utani alkoholtartalomban a cimkén szerepl6hoz
képest az eltérés £ 0,3% V/V, a gyliimdlcsdgyon érlelt palinkanal + 1,5%V/V lehet. A fogyasztasi
alkoholfok beallitast nagy gondossaggal, célszerti tobb 1épcsben, egyszerre 5-10% viz hozzaadasaval és
tobb nap alatt elvégezni. Esztétikai szempontok miatt az érlelt és dgyas pélinka sziirhetd. Az elkészitett,
megfeleld alkoholtartalomra bedllitott palinka palackozhatd, a palack anyaga liveg vagy keramia lehet. A
palackokat tisztara kell mosni és betoltés utan tomit6 betétes aluminium csavarzarassal vagy élelmiszer
csomagoldanyag kritériumoknak megfeleld dugoval lezarni.

A palackozas kizarolag a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriileten torténhet a mas izemekbdl vagy
foldrajzi teriiletrdl szarmazoé palinkakkal vald véletlenszeri vagy szandékos keveredés megeldzése
érdekében. Ezéltal megvalosul a Sarréti kokénypalinka eldallitasanak és forgalmazasanak teljes nyomon
kovethetdsége a foldrajzi jelzés védelme érdekében.

A Sarréti kokénypalinka megengedett maximum csomagolési egysége 2 liter, ezen feliili {irtartalommal
csak egyedi, reprezentativ ajandékként csomagolhato. A lezart termék diszdobozba is rakhato.

A Sarréti kokénypalinka forgalomba hozatala a gyiimdlcseredet, a feldolgozas, az erjesztés, a leparlas, a
palackozas dokumentalasanak ellendrzését és az érzékszervi mindsitést kovetden torténhet meg.

6. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI KORNYEZETTEL VAGY FOLDRAJZI SZARMAZASSAL

Cc. A foldrajzi teriiletnek vagy az eredetnek a kapcsolat szempontjabol relevans adatai

A Sarréti kokénypalinka alapanyagat ado kokény eldallitasaban érintett telepiilések Magyarorszag
délkeleti részén Hajda-Bihar és Békés megyében a Tiszan-tulon talalhatoak.

A kokény Magyarorszagon 6shonos novény. A Rosaceae csalddba tartozo fajon beliil tobb mint szaz
intraspecifikus taxon taldlhaté. A gylimolcs beltartalmi Osszetevoit tekintve rendkiviil értékesek. A
leggyakoribb anti-oxidansok kozott szerepelnek a vitaminok (A, C, E, B, P, karotinoidok). Mas
vadgylimolcsokkel Osszehasonlitva kozel dupldja C-vitamin (25,80 mg/100g) és az antocianin (697,5
mg/l) tartalma.

Az Okor ota gyogyndvényként tartjak szamon, és a kdzépkortol talalhatok magleletek, melyek nem csak
1étezését, de termesztését és felhasznalasat is bizonyitjak hazdnkban.

A kokénycserjések, igy a Sarréti kokénycserjék is, az erddssztyepp Ov erdeinek szegélyén, 16szon és
homokon alakultak ki, illetve az erd6k kivagasa utan 6nalld vegetaciotipusként maradtak fenn. Az eleinte
teljesen z0ld szinli termés a nyar folyaman fokozatosan kekiil, lilasodik, teljes érettségét altaldban
szeptember masodik felében éri el. A gylimdlcs ize csak teljes érettség allapotaban lesz élvezhetd, az elsé
fagyok utan, az ugynevezett ,,dércsipte”allapotban — a fagyhatas kovetkeztében édesebbé valik, magas
savtartalma azonban megmarad. A Sarréti kokénypalinka tulajdonsagait alapvetéen meghatarozza az
alapanyagként felhasznalt kokény dércsipte allapotdban tartalmazza mindazokat az iz- ¢&s
aromaanyagokat, amely meghatarozzak a kokénypalinka egyediilallo érzékszervi tulajdonsagait, magas
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illoanyag-tartalmat. A kokény élelmiszerbiztonsagi és mindségbiztositasi okok miatt ezen allapotaban a 4.
pontban meghatarozott foldrajzi teriileten dolgozhato fel, messzebbre nem szallithato.

A gylimélcs ¢és parlatainak felhasznalasa a Sarréti emberek ¢€letében olyan 6si mesterségek kozott is
emlitésre keriil, mint a javasasszony. Ok voltak a kor gyogyitoi, maguk készitette orvossagokkal kiraltak.
A kornyék egyik hires javasasszonya ,,falitékajaban kiilonféle porok, nagy butélia parlatok, erjesztett
ndvényi nedvek....” is megtalalhatdak voltak.

d.  Aszeszes italnak a foldrajzi teriilettel 6sszefiiggo egyedi tulajdonsagai

A Sarréten termd kokény gylimdlcsben magas az antocianinok, valamint flavonoidok mértéke, sok
szerves savat, asvanyi anyagokat, vitamint is tartalmaz. A gylimolcs magas cukortartalma igen alkalmassa
teszi palinka eldallitasara. Az értékes beltartalmi anyagok, a magas pektin tartalom jelentds része a
palinka eldallitds sordn a kész italba is atkeriil, ezért is eredményezik a Sarréti kokénypalinka
kiemelkedéen magas aromatartalmat. Ennek koszonhetéen mind illatdban, mind izében a
gylimolcsaromak sokkal intenzivebben jelennek meg, mint mas kdkénypalinkakban.

A kokény felhasznalasara ¢s a palinka eléallitasara Lippay 1664-ben és 1667-ben megjelent miivének a
,Posoni kert”-nek két kotetében is megemlékezett: ,,Mindenféle szilvat, kokényt igy fézni: melyhez
fiiszert s nadmézet keverhetiink.”

Apafi Mihdly fejedelemnek az uradalmai 33 kobol (kb. 40 mazsa) kokény aszalvanyt voltak kotelesek
beszolgaltatni (Suranyi, 2009). A kokény aszalvanyt jelentdésen hasznaltdk palinkdk agyazasara annak
kedvezd élettani és szinez6 hatdsa miatt is.

Az 1950-es évektdl a rendszervaltasig, az allami monopoliumnak koszonhetden az egész orszagban
hattérbe szorultak az olyan tajjellegli palinkdk, amilyen a Sarrét teriiletén eldallitott kokény palinka is.
Bérfozdékben a gazddk szamara késziilt, kereskedelmi forgalomba nem keriilt. Az eldallitasi
hagyomaényokat az 2000-es évek elején elevenitették fel a kornyéken, akkor, amikor a mindségi és
kereskedelmi palinkakészités hazankban ismét erdre kapott, €s a termeldk keresték a kiilonleges, mégis
izletes alapanyagokat gytimolcspalinkaik szdmara.

re

Dijak:
A ..Sarréti kokénvypalinka” hirnevét alatamaszto dijak:

Arpad és Vadasz Pilinkak — (Magyarorszag legeredményesebb palinkafézdéje 2015 és 2016-ban )
Vadasz sorozat Kokény palinka mindsitései :
- 2011 és 2012 HUNDESZT - Eziist mindsités
- 2012 Orszagos Palinka és torkolypalinka Verseny — Eziist mindsités
- 2013 Destillata — Eziist mindsités
- 2015 Orszagos Palinka és torkolypalinka Verseny — Arany mindsités
- 2015 Nemzeti Palinkakivalosag Program — 4 csillagos kivalosag
- 2016 Palinka Orszagkostold - Champion dij
- 2016 Magyarorszag legjobb kokénypalinkaja
- 2016 Nemzeti Palinkakivaldsag Program — Palinkakivalosag
- 2017 Nemzeti Palinkakivalosag Program — TOP Palinkakivalosag

Cs6kmdi Palinka — Elek Istvan Kokény palinka dijak
- 2009 XVII. Magyar Orszagos Pélinka és Nemzetkozi Gylimolcsparlat verseny — Champion dij
- 2018-ban Szeghalmi Pélinkamustra — Sarréti kokény pélinka kiilondijas palinka

Gyulai Palinkamanufaktira — (Quintessence verseny legeredményesebb fozdéje 2014, 2015-ben)
Kokény palinka dijak
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- 2012 Destillata — Eziist min6sités
- 2014 - Orszagos Palinka ¢és Torkolypalinka Versen- Arany mindsités

Sarkadi Kisiisti Palinka- Kokénypalinka
- 2014 - Nemzeti Palinkakivalosag Program — 3 csillagos Palinkakivalosag

7. EUROPAI UNIOS VAGY NEMZETI/REGIONALIS ELOIRASOK

- avédjegyek és a foldrajzi arujelzok oltalmardl szol6 1997. évi XI. torvény

- apalinkarol, a torkolypalinkardl €s a Palinka Nemzeti Tanacsrol szolo 2008. évi LXXIIL torvény

- a mezOgazdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi arujelzdinek oltalmara és a termékek
ellendrzésére vonatkozo részletes szabalyokrol szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet

- aNemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatalrol szol6 22/2012. (11. 29.) Korm. rendelet

- A szeszes italok meghatarozasarol, megnevezésérdl, kiszerelésérdl, cimkézésérdl és foldrajzi
arujelzdinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EK tanécsi rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl
sz0106, 2008. januar 15-1 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet

- a szeszes italok meghatdrozasarol, megnevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézésérdl és foldrajzi
arujelzdinek oltalmérol sz6ld 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet alkalmazasi
szabalyainak megallapitasarol sz6lo, 2013. julius 25-i bizottsag végrehajtasi rendelet

8. KERELMEZO ADATAI
Tagallam, harmadik orszag vagy jogi/természetes személy:
Név: Elek Istvan egyéni vallalkozo.
Teljes cim (orszag, telepiilés, iranyitészama, kozteriilet neve és hazszam):
Cime: Magyarorszag, 4145 Cs6kmo, Széchenyi u. 82.

E-mail cime: elekistvan@freemail.hu
Telefonszama: +36-30-382-7822

9. A FOLDRAJZI ARUJELZO KIEGESZITESE

A jeldlés a jogszabalyban eldirtakon til a kovetkezdket tartalmazza:
Hwdarréti kokénypalinka” ,,Erlelt” (elkiilonitve a megnevezéstdl érlelt palinka esetén)
- HSarréti kokénypalinka” ,,Agyas” (elkiilonitve a megnevezéstdl gylimolcsagyon érlelt palinka
esetén)

10. A CIMKEZESRE VONATKOZO EGYEDI SZABALYOK

A jeldlés a jogszabalyban eldirtakon tal a kovetkezdket tartalmazza:

— Sarréti kokénypalinka” (a megnevezés részeként)

- ,Oltalom alatt allé foldrajzi jelzés” (elkiilonitve a megnevezéstdl)

-, Sarréti kokénypalinka” ,,Erlelt” (elkiilonitve a megnevezéstél érlelt palinka esetén)

-, Sarréti kokénypalinka” ,,Agyas” (elkiilonitve a megnevezéstél gyiimolcsagyon érlelt palinka
esetén)

— Minden palackra keriilé cimkén (el6 és/vagy hat és/vagy oldal) cimkén kotelezo feltiintetni a
»darréti kokénypalinka” elnevezést.
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A mezogazdasagi termékek és az élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltamara és a termékek
ellenérzésére vonatkozo részletes szabalyokrél szolé 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 10. § (1)
bekezdése szerinti fejezetek

1. A foldrajzi teriiletrol valo szarmazas igazolasa

A foldrajzi teriiletrdl vald szdrmazas igazolasara szolgaldé dokumentumok:

A gylimélcs szdrmazasanak igazoladsa Ostermeldk esetében felvasarlasi jeggyel torténik az Gstermeldi
igazolvany szamanak feltliintetésével. Minden egyéb esetben az atvételénél sziikséges a gyiimdlcs
szdrmazasat igazolo nyilatkozat.

A palinka eléallitaisanak nyomon kovetésére a hatalyos jovedéki szabalyozas szerinti, az eldallitast
igazolo dokumentumok szolgéalnak.

2. Ellenorzo hatésagok illetve terméktanusité szervek:

A termékleiras betartasdnak hatdsagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijel6lt hatosagok végzik el.
Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatosag:

Nemzeti Elelmiszerldnc-biztonsdgi Hivatal Bordszat és Alkoholos Italok Igazgatdsdg
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.
Levelezési cim: 153 Budapest Pf. 407.

Tel.: +36 1346-09-30
e-mail.:bor@nebih.gov.hu
Web: portal.nebih.gov.hu

Békés Megyei Kormdanyhivatal,

Telefon : +36-66-622-000
Fax : +36-66-622-001
E-mail - vezeto@bekes.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Hajdu-Bihar Megyei Kormdanyhivatal,

Telefon : +36-52-504-100
Fax : +36-52-504-105
E-mail - hivatal@hajdu.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

3. A termék lénveges tulajdonsagainak és eloallitasi modjanak ellenorzésére vonatkozo
minimumkovetelménvek és eljarasok:

A teljes gyartasi folyamatnak olyan mindségellendrzési rendszer mellett kell miikodnie, amelyben
biztositott az azonositas és nyomon kdvetés, valamint a végellendrzés és a termékbiztonsag. Megfeleléen
dokumentélni kell a termék tutjat a gylimolcs atvételétdl a gyartason keresztiil a végtermékig. Az
atvételnél ellendrizni kell az alapanyag védett foldrajzi teriiletrdl vald szdrmazasat igazolo iratokat.
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Ellenorzési pontok:

1. Alapanyag atvétele:
Alapanyag mindsitése:
- ¢érettségi allapot: érett-talérett
- egészségl allapot: teljes mértékben egészséges (penésztdl, rothadastél mentes, nem sériilt,
nem torédott)
- tisztasag: idegen anyagtol mentes, a novényvéddszer-tartalma megfelel az eldirasnak

2. Cefre ellenOrzése:
- pH 2,8-3,0

3. Erjesztés ellendrzése naponta:
- optimalis hémérséklet (16- 22 °C).

4. EllenOrzés az erjesztés végeén:
- alkoholtartalom (3-5 % V/V)
- maradék cukortartalom (kevesebb, mint 2 g/liter)

5. A palackozasra, kitarolasra keriil6 palinka ellendrzése:
A palackozasra, kitarolasra keriild palinka ellendrzése érzékszervi és analitikai modszerekkel
torténik:

a) FErzékszervi vizsgalat (szin, tisztasag,): tiikrosen tiszta, szintelen, a felhasznalt gyiimolcsre
jellemz6 jellegzetesen friss, vadgyiimolcs aromak mellett, mandulas, csokoladés, marcipanos,
mogyoros izzel, a felhasznalt gytimolcs jellemzo izét €s illatat az érlelés sordn meglrzi. Az
agyas és vagy érlelt palinka esetén az eljarasnak megfelelden piros/bordd/sarga szinekkel,
finomitott zamatu a felhasznalt gytimolcsre jellemz6 jellegzetesen kokényes jegyekkel.

b) Az analitikai ellendrzés az alabbiakra terjed ki:

Ellenérzés targya |Jellemz6 értékek

Alkoholtartalom >38,5, VIV
Metanol-tartalom (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 9. b) alpontja
szerint legfeljebb 1000g/hl abszolut alkoholra

vonatkoztatva
Hidrogéncianid- legfeljebb 7 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
tartalom
Osszes illéanyag legalabb 350 g/hl abszolut alkoholra vonatkoztatva
tartalom
Réztartalom legfeljebb 10 mg/kg késztermék

6. Késztermék ellendrzése
A palackozott terméket tételenként kell ellendrizni:

— érzékszervi vizsgélat (szin, tisztasag, iz, illat): tiikrosen tiszta, az dgyazas ¢€s érlelés esetén
piros/bordd/sarga  szinekkel, felhasznalt gylimodlcsre jellemzd jellegzetesen friss,
vadgyiimélcs aromak mellett, mandulés, csokoladés, marcipanos, mogyords izzel.

— csomagolas: jelolés, zaras, zarjegyezés eldirasoknak megfeleld

— térfogat, alkoholtartalom eltérések a vonatkozé jogszabalyok szerint.
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4.

A termékleiras kotelezo mellékleteként a meghatarozott foldrajzi teriiletet bemutaté eqgy vagy
tobb — A4-es formatumau térkép és a foldrajzi teriilettel valo kapcsolatot alatamaszto irodalmi
adatok, torténelmi dokumentumok

Irodalomjegyzék: (forrasok megjelolése)

10.
11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

Baldzs Géza, Saringer Gyula 1982. Kertészeti kartevok, Akadémiai Kiado, Budapest.

Bartha Dénes 1999. Magyarorszag fa-¢s cserjefajai, Mezdgazda Kiadd, Budapest.

Derya, A. 2004. Proximate composition and technological properties of fresh blackthorn (Prunus
spinosa L. subsp. dasyphylla (Schur.)) fruits Selguk University, 42031 Konya, Turkey

Gencsi Lasz16, Vancsura Rudolf 1992. Dendrologia, Mezdgazda Kiadd, Budapest.

Horvath Csilla 2012. Kokényiiltetvény sziiletett, Kertészet és szdlészet, 61. évf., 39. sz., p: 6-8.
Hricovsky, Ivan 1969. Bogyosgyiimdlcstiek termesztése €s felhaszndlasa, Priroda Kiadd, Pozsony.
Javorka S., Csapody V. 1975. Iconographia Floraec Partis Austro-orientalis Europae Centralis,
Akadémiai Kiado, Budapest.

Kovacs Szilvia in G. Toth Magdolna (szerk.) 2001. Gylimdlcsészet, Primom Sz-Sz-B. Megyei
Vallalkozasélénkitd Alapitvany, Nyiregyhaza.

Kucserané Torok Agnes 2005. Az Aggteleki Nemzeti Park gyogynovényei, BCE, Gyogy-és
Aromandvények Tanszék, Budapest.

Lippay Janos: Posoni kert — Gylimoélesos kert, Bécs, 1667.

Nagygyorgy Laszlo 2010. Palinkakészitési alapismeretek, WESSLING Ko&zhaszni Nonprofit Kft.
Budapest

Panyik Gaborné Dr. 2013. A palinkakészités technolégisja 1., BCE, ETK, Egyetemi jegyzet,
Budapest.

Panyik Gaborné Dr., Béli Géza 2008. Gyiimolcspalinka gyartdsa, jovedéki ismeretek, FVM
Videékfejlesztési, Képzési és Szaktanacsadasi Intézet, Budapest.

Radvanyi Leonora 2006. Husos som (Cornus mas L.), kokény (Prunus spinosa L.) és kokényszilva
(Prunus insitita L. és Prunus x fruticans (Weihe) R. et Cam.) taxonok értékelése élelmiszeripari és
termeszthetdségi szempontok alapjan, Budapesti Corvinus Egyetem, Kertészettudomanyi Kar,
Budapest, Szakdolgozat,

Sipos Béla Zoltan 2002. Elfelejtett novényeink, Kertészet és szdlészet, 52. évt., 35. sz., p: 14.
Suranyi Dezs6 2009, Szilva a Karpat-medencében és Zemplénben, Zempléni Muzsa, 9. évf. 1.
szam, p: 15-20.

Suranyi Dezsé 1984. Elfelejtett gyiimolesfajok 12., vadon termdk, in Kertészet és Szdlészet, 33.
évft, 24.sz. p: 16.

Surdnyi Dezs6 1985. Kerti ndvények regénye, Mezdgazdasagi Kiadd, Budapest.

Sziics Sandor (2003), A puszta utolso kronikasa, Alfoldi Konyvtéka sorozat 1., Turkeve

Varga Robert 2014. Kokény (Prunus spinosa L.) gyiimolesének és palinkdjanak vizsgalata,
Szakdolgozat, Budapesti Corvinus Egyetem

Balogh Géza Pénzt terem a tovisfa!, http://www.szabadfold.hu/gazdanet/penzt terem a_tovisfa/,
2014.10.17.

http://magyarkonyhaonline.hu/sarret

Sarréti kokénypalinka, https://kstv.hu/2018/02/21/szeghalmi-disznotoros/
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A Foldmiivelésiigyi Ertesitét a Szerkesztébizottsag kozremiikddésével az Agrarminisztérium szerkeszti.
A Szerkeszt6bizottsag elndke: Dr. Szinay Attila

A szerkesztdség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Foldmiivelésiigyi Ertesit6 hiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/ honlapon érhet6 el.

Felel6s kiad6: Dr. Szinay Attila




